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ESTÀDO DÀ PÀRÀÍBA
PREFEITURÀ MI,]NICIPÀT DE SOBRÀDO

TERMO DE REFERÊNCIA TR

1. O.DO OBJETO
...i..Ccnstitur objeto do presente Termo cle Refer:êncla a pretensa: Contratação de empresas para
I o rriec:-mento de generos alimenti cios dest-inados ao a';endimento das Cemancias cjlár ias das
.^ . eL.: i as munlcipais .

). .2.A contrataÇão do fornecimento, objeto cleste termo de referência, Ceverá consider ar os
:-:ecuintes normatlvos: Lei Eederal no 14. i33, de 1o de Ab::ii ae 2a2":.; Lei Compl.ementar: no 123,
.i. 14 cle Dezenüro de 2006; e legislação pertinenle, ccnside::adas as alteraçÕes posterior:es cia-s

r i-. Íer:idas normas .

2. O.DA JUSTITTCÀTIVÀ
. . -. Pa rd a contrataÇào:
?- .1..1.4 contrataÇão acima descrita, que será processada nos termos deste instrumento,
especificaçÕes técnicas e informaçÕes complementares que o acompanham, quando for o caso,
.lustifica-se: Pela necessidade da devida efetivaÇão de compra para suprir demanda especifica -
ContrataÇão de empresas para fornecimento de generos alimenticios destlnados ao atendimento das
Cemandas diárias das secretarÍas municipais - considerada oportuna e imprescindível, bem como
::elevante medida de interesse público; e ainda, pela necessidade de desenvolvimento de açÕes
continuadas para a promoÇão de atividades pertinentes, visando à maximizaÇão dos recursos em

relaÇão aos objetivos programados, observadas as diretr.izes e metas definidas nas ferramentas
Ce pianejamento aprovadas.
2.2.Para a estimativa de quantitativo:
2-.2.7.O quantitativo e a respectiva unidade da presente contratação em função cto consrxro
i1elineado e utilização prováve.is, foram devi-damente definidos mediante observância à previsão
r1a demanda a ser atendida e possiveis alteraÇÕes em decorrência das atividades a serem
desenvolvidas e seus desdobramentos, bem como considerando o orçamento disponÍvei e ainda a

sequência histórica da realização de despesas semelhantes, quando existente.

CODIGO

1

3.0.DÀ COMPRÀ

.l.1.As caracteristicas e especificaçôes do objeto da referlda contrataÇào sào

DESCRIÇAO DO ITEM TINIDÀDE

KG

QUANTIDADE
r62ARROZ. Grupo: Beneflciado, Subgrupo: Parabolizado, CIasse: Longo Flno, Tipo KG

L O produto não deve apresentar grãos disformes, percentuais de impurezas
cheiro forte,acima de

intenso
5% (grãos queimados, pedras, cascas e carunchos),
e não caracteristico/ preparação dietetica final inadequada

Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotes de
polietileno transparente, atóxico. Prazo de Validade: Mínimo de

minimo as

1 kg.
3 meses
segulntes

em
a

partir da
rnformaÇÕes: nome

data de entrega. A rotulagem deve cÕnLer no
e/ou marca, r-ngredientes, data de validade, IÕte

informaÇões nut ri c i onai s

AÇUCAR, Produto processado da cana de açúcar com moagem refinada. Não deve
apresentar sujidade, umidade, boIor. rendimento insatlsfatório, colorãÇão e

misturas e pesô insatisfatório Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada
em pacotes de I kg., em polietileno leitoso ou transparente. atÓxica. Prazo
de Val-idade: Minimo de 3 meses a partir da data de entrega. A rotulagem deve
conter no minimo as seguintes j-nformaÇÕes: nome e/ou marca, ingredientes,
data de validade, l-ote e informaÇôes nutricionais.
AÇUCAR MASCAVO. Enriquecldo com ferro e ácrdo fo.rco, erbalagem com I KG.

Deve cônter data de fabricaÇão, validade e lotê.
AÇÚCAR DE CONTEITEIRO ideal para bo1os, tortas, sonhos, composição: açúcar
e amido de milho, não contém glúten.
AIIOÇANTE dletetico liquido 100? so stévia, sem aspartame, sem sacarino, sem

aÇesulfame k . embãIagem de 100m1, contendo lote, data de fabrícaÇão e

validade.
ACHOCOLATADO. Tngredientes Baslcos: Cacau e aÇúcar, maIEo dextrina, saI,
aroma de baunilha e estabil-izante lecitina de soia. Sem adj-Ção de Ieite em

pó ou soro de 1eite. Não deverá apresentar (problemas com homogeneidade,
diluição inadequada, excesso de aÇúcar, misturas inadequadas ao produto),
presenÇa de impurezas, formaÇão de grumos, cheiro forte e intenso, coloraÇão
escura ou cfara não característica, sabor alterado por mistura e peso
insatisfatório. Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em poIíet.ileno,
latas de flandres ou potes plásticos bem vedados de ate 400 g' Prazo de
Validade: Mínimo de 3 meses a partír: da data de entrega. A rotulagem deve
conter no minimo as seguintes informaÇÕes: nome e/ou rnarca, ingredientes,
clata de validade, lote e infornaÇÕes nutricionais
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ALHO de 1" qualidade Grupo comum, roxo, tipo especial; embafagem de 1kg, com

dizeres de rotulagem em pacotes e prazo de validade
FIAMBRE - A base de carne bovina, carne mecanicamente separador de aves,
água, carne mecanicamente separador de bovinos, moídos bovinos, fécula de
mandioca, proteinas de soja, saI, condimentos preparados de 3209
ALMONDEGAS ENLATADAS 420G.
AMIDO DE MILHO. Produto ami]áceo extraído de mÍlho. Deve ser fabricadas a

partir de matérias primas sãs e limpas, isentas de matéria terrosa e de
parasitos. Náo poderá apresentar umidade, fermentaÇão ou ranÇo. Deve produzir
lrgeira crepltação quando cornprimido entre oS dedos. Não deverá apresentar
resíduos ou impurezas, bol-or ou cheiro não caracteristico. Embalagem: Deve

estar intacta, vedada, acondicionada em sacos plásticos reforÇados ou caixas,
com peso Iiquido de até 1 kg. Prazo de Validade: Minimo de 3 meses a partir
da data de entrega. A rotulagem deve cônter no minimo as seguintes
informaÇÕes: nome e/ou marca/ ingredientes, data de valÍdade, lote e

r nÍormações nut r i cionars.
AVEIA EM ELOCOS FINOS. Deve ser constituiciô de fclhas sãs, limpas e

desidratadas, acondicionado em saco p1ástico transparente, atoxico,
resiStente e hermeticamente vedado. Deve apresenLar ColOraÇão verde
pardacenta, aspecto, cheiro e sabor caracteristico. Embalagens: embalagem de

2009, com dizeres de rotulagem, data de validade, conforme legislaÇào
vigente. LegisfaÇão: ResoluÇão RDC nô 2'16, de 22 de setembro de 2005'
À/EITE de oliva puro, sem colesterol, com 500 ml. Acondicionado em embalagem
original do fabricante, com dados de identificaÇão do produto, data de

fabricaÇão e prazo de validade. O produto deverá ter registro no Mlnistério
da Agricultura e/ou Ministerio da Saúde.
AZEITONA verde sem caroÇo, em conserva, com 500 g. Acondicionada em eÍÚcalagem
original do fabricante, com dados de identificaÇão do produto, data de

fabiicação e prazo de validade. O produto deverá teI reglstro no Ministério
da Agricult-ura e/ou Ministerio da Saúde.
BATATA PALHA pacote Com 20og contendo identificaÇão do prÔdutÕ data de

fabricação e prazo de validade, c/ registro do Ministerio da saúde,
obedecendo à resoluÇão 12/18 da CNNPA.

BICOITO CREAM CRACKER. Earinha de trígo enriquecrda com ferro e ácido fóIico,
aÇúcar refinado, açúcar invertido, gordura vegetal hidrogenada/ xarope de

maltose, sal refinado, fermento biológico, fermento quimico (bicarbÔnato de

sódio e bicarbonato de amônio), melhorador de iarinha (prolease e

metabissulfito de sódío), estabil-izante (lecitina de soja), aromatizante
artificial, antioxidante (ácido cítrj'co). Não deve apresentar entre os

ingredrentes: Ieite ou sôr:o de .1eite, acidulanEe ácido Iáctico e

emulsificante esteroil 2 lactil lactaLo de sodio. Deverão ser fabricados a

parttr de matérias primas sãs e lirnpas, isentas de matéria terrosa,
parasitos, devendo estar em perfeito estado de conservaÇão. são rejeitados
os btscoitos ou bolachas mal- cozidas, queimadas de caracEeres organolêpticos
anormais, Não poderá apresentar umidade ou biscoitos quebrados (percentual
máximo aceito ? até 103 de biscoitos quêbrados). Embalagem: saco de

polietíIeno atóxico, dupla embalagem, transparente, resrstente, lacrado,
àontendo peso liquido de até 400 grarnas. Ptaza de Validade: Minimo de 3 meses

a partir da data de entrega. A rotulagem deve conter no minimo as seguintes
informaÇÕes: nome e/ou marca, j.ngredi-entes, data de validade, lote e

informaÇÕes nutricionais.
BISCOITO DOCE TIPO MARIA. Farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido
folico, açúcar refinado, aÇúcar invertido, gordura vegetal hidrogenada,
xarope de maltose, sal reflnado, fermento biol-Ógico, fermento quimico
(bicarbonato de sódio e bicarbonato de amÔnio), melhorador de farlnha
(protease e metabissulfíto de sodio), estabilizante (leciLina de soja),
aromatizante artificial, antroxidante (ácido citrlCo). Não deve apresentar
entre os ingredientes: leite ou soro de leite, acidulante ácido láctico e

emulsrficante esteroil 2 lactil lactato de sodio. Deverão ser fablicados a

partir de matérias primas sàs e l-irnpas, jsentas de matéria terrosa,
parasitos, devendo estar em perfeito estado de conservaÇãÔ. são rejeitados
os biscoitos ou bofachas mal. cozidas, quermadas de caracteres organolépticos
anormais. Não poderá apresenLar umidade ou blscolt-os quebrados (percentual
máximo aceito ? aEé 10? de biscoítos quebrados). Embalagem: saco de

polietileno atoxico, dupla embalagem, transparente, reslstente, lacrado,
contendo peso Iiquido de até 400 gramas. Prazo de Val:"dade: Minimo de 3 meses

a partir da data de entrega. A rotulagem deve conter no mÍnimo as seguintes
informaçÕes: nome e/ou marca, ingredientes, data de validade, lote e

informaçÕes nutrjcionai
BISCOITO TIpO ROSçUiNHA, sem recheio à base de; farinha de trigo, aÇúcar,
gÕrdura vegetaf hidrogenada, lecitina de soja, amido de milho. açúcar
invertido, leite integral-, saI. Serão rejeitados biscol-tos maI cozidos ou

queimados. SABOR: LEITE. UND c/ 4009

CANELA EM pó, pràduto alimenticio em po fino, puro. Deve apresentar coloração
marrom claro, cheiro alomático e sabor caracteristico de canel-a' Embal-agem

plástica íntegra, atóxica, de 100g. RótuIo com indicação do fabricante'
produto, peso, ingredientes, data de prazo de validade e demais
àspecificaéões exigrdas na Iegislaçáo vigente. Livre de insetos e fungos.
Registro no órgão competente
CAFE MOÍDO, pó'de coloraÇão, cheiro e aroma próprio, isento de suiidades e

parasitas. aàondicionados em sacos de poliéster metalizado + polietileno,
resistente, termosoldáve1, com 2509.
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CATCHUP tradicional. com aproximadamente 300 g. Acondicionado em embalagem
original do fabricante, com dados de identl-ficaÇão do produto, data de
fabricaÇeo e pqazo,.de validade, de acordo com a Resolttçào 12/78 da CNNPA

CoNDIMENTO preparado, em tablete com aproximadamênte 99, contendo 24

unidades, de primeira qualidade, com marca registrada, contendo dizeres de
rotulagem, data de fabricaÇão, número de Iote, ptaza de validade e

especificaçÕes do produto.
CONDIMENTO preparado, em tablete com aproximadamente 9q, contendo 24

unidades, de primeira qualidade, com marca reglstrada, contendo drzeres de
rotulagem, data de fabricaÇão, número de lote, prazo dê validade e

especificaçÕes do produto.
COLORÍFICO ern pó de primerra, constrtuÍdo de matéria prtmâ de boa qualidade
e apresêntar aspecto, cor, cheiro e sabor caracteristico do produ!Ô, contendo
no máximolO? de sal, de acordo com as normas vigentes. Registro no MS.

Embalagens: embalagem de polietil-eno transparente, resistente, atÓxica de

até 500g. A rotulagem deve conter no mínimo as segulntes informaÇÕes: nome

e/ou marca, ingredientes, data de validade, lote e informaçôes nutricionais.
LegislaÇão.: Reiolu!êo BDC n" 276, de 22 de setembro de 2005.
CHÁ de SABORES VARIADOS (boIdo, camomila, cidreira, ervê doce), contendo 10

saquinhos con 10 g cada. Edtalagem com dados de ÍdentificaÇão do produto,
marca do fabri-cante, data de fabricação e prazo de vaLidade, de acordo com

a CNNPA.
CREME de leite tradicional, com aproximadamente 2A0 g, Acondicionado êm

embalagem original do fabricante, Com dados de idenClficaÇão do produto,
data de fabricaÇão e prazo de val-idade. O produto deverá ter registrÕ no

Ministério da Agricultura e/ou Ministerio da Saúde.
ERVILHA em conserva, reidratada, com aproximadamente 200 g. Acondicionada em

embalagem orlginal do fabricante, com dados de identiflcaÇão do produto,
data de fabricação e prazo de validade. o produto deverá ter registro no

Ministérlo da Agricultura e,/ou Ministério da Saúde.

EXTRATO de tomate, com aproximadamente 500 g. Acondícronado em embalagem
origínal do fabricante, com dados de identi-ficaÇão do produto, data de

fabrlcaÇãô e prazÕ de validade, de acôrdo com a Resol:ução 12/18 da CNNPA.

ITARINHA DE TRIGO COM EERMENTO. CATACtETiStiCAS TéCNiCAs: TTPO 1. DEVC SET

fabricada a parEir de grãos de trr-go sào e l-impos, .j-sentos de matérla terrosa
e em perfeito estado de conservaÇão. Nãô poderá estar úmida, fermentada, nem

ranÇosa, Especificidade de uso: Preparo de pães caseiros diversos, bolos e

biscoitos. Não deverá apresentar cor escura ou mistura com outras farlnhas,
formaÇão de grumos (umidade), residuos ou impurezas, nem rendimento
inSatisfatório. Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotes dê

polietileno transparente, atóxica, bem vedada, contendo 1ks. Pxazo de

validade: Minimo de 3 meses a partir da data de entrega. A rotulagem deve
conter no minimo as seguintes informaÇõeS: nome e/ou marca, ingredientes,
data de validade, .l"ote e informaÇÔes nutricionais'
EARINHA DE TRIGO SEM FERMENTO. Características Técnicas: Tipo 1. Deve ser
fabricada a partir de grãos de trigo são e limpos, isentos de matérj-a terrosa
e em perfeito estado de conservaÇão. Não poderá estar úmida, fermentada, nem

.unçoiu. Especificidade de uso: preparo de pães caseiros dlversos, bolos e

biscôitos. Não deverá aprese ntar Cor escura ou mistura Com outIas farinhas,
formação de grumos (umidade), resíduos ou impurezas, nem rendimento
lnsatisfatorj-o, Embalagem: Deve estar i-ntacta, acondicionada em pacotes de

poliêtileno transparente, atóxica, bem vedada, contendo 1kg. Prazo de

Validade: Minimo de 3 meses a partir da data de entrega. A rÔtulagem deve

conter no minimo as seguintes informaÇÕes: nome e/ou marca, ingredientes,
Cata de validade, lote e infornaÇÕes nutricionars'
FARINHA DE TRIGO INTEGRAL. Hermeticamente vedada e com data de fabricação.
Nao poderá estar úmida, fermentada, nem ranÇosa. Especificidade de uso:
Preparo de pães caseiros dj-versos, bolos e biscoltÔS. Não deverá apresentar
Cor escura ou miStura Com outras farinhas, formação de grumos (umidade),
residuos ou impurezas, nem rendimento insatisfatorlo. Embalagem: Deve estar
intacta, acondicionada em pacotes de polletileno transparente, atoxica, bem

vedada, contendo lkg. Prazo de validade: Mínimo de 3 meses a partir da data
de entrega. A rotulagem deve conter no minimo as Seguintes informaçÕes: nome

e/ou maràa, ingrediêntes, data de validade, lote e informaÇÕes nutricionais.
FARINHA DE MANDIOCA. Não develá apresentar cor escura ou mistura com outras
farinhas, formação de grumos (umidade), resíduos ou impurezas, nem rendimento
insatisfatório. Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotes de

polietileno transparente, atoxica, bem vedada, contendo 1kS' Prazo de

validade: Minimo de 3 meses a partj-r da data de entrega. À rotulagem deve
conter no minimo as seguintes informações: nome e/ou marca, ingredientes,
data de va]ldade, lote e informações nutricionais'
TAPIOCA (Polvilho doce) extraida da massa da mandioca ralada e escorrida,
seca, não apresentando particul-as terrosas, pedaÇos de casca o u detritos
animais. Embalado em saco de 1 kg.
FEIJÀO CARIOeUINHA. Tipo l,classe carioquinha, novo, constituido de gràos
inteiros e sadios com teor de umldade náxima de 15?, isento de material
terroso, sujidades ê mistura de outras variedades e espéc1es, embalagêm de

L kg em sacos ptásticos transparentes e atóxicos, IÍmpos não violados,
resistentes que garantam a integrÍdade do prÕduto ate o momênto do consumo

acondlcionados em fardos lacrados A embalagem deverá conter externamente
os dados de identlfrcaÇão e procedência, informaÇão nutricional, número do

lote, data de validade, quantidade do produto. o produto deverá apresentar
validade minlma de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na unidade
requisj-tante.
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FEIJÃO PRETO, Tipo 1, novo, constituido de grãos interros e sadios com teor
de umidade máxima de 158, isento de material terroso, sujidades e mistura de
outras variedades e espécies, embalagem de 1 kg em sacos p]ásticos
transparentes e atóxicos, 1.:-mpos não violados, resisLentes que garantam a

integridade do produto atê o momênto do consumo acondicionados em fardos
lacrados A embalagem deverá conter externamente os dados dê identificaÇãô
e procedência, informação nutrtcional, número do lote, data de validade,
quantidade do produto. O produto deverá apresentar validade mÍnlma de 06
(seis) meses a part.ir da.data de entrega na unidade requisitante.
FLOCOS DE MILHO pré cozido, tipo flocão, amarelo, com aspecto, cor, cheiro
e sabor próprios com ausência de umidade, fermentação, ranÇo, isento de
sujidades, parasitas e larvas. Embalagem de 5009 sacos plásticos
transparentes e atóxicos, tampos não viol-ados, resisEentês que garantam a

integridade do produto até o nomento do consumo, acondicionado em fardos
Lacrados, A ernbalagem deverá conter externamente os dados de identificaÇão
e procedência, Lnformação nutricional, no do lote, data de validade,
quantidade do produto. O produto deverá apresentar val-ldade minlma de 05
(cinco) meses a partir da data de entrega na unídade requisítante'
LEITE CONDENSADO UHT acondÍcionado em caixas limpas, não amassadas, não
eStufadas, resistentes que garantam a integridade do produto até o momento
do consumo ou em embalagem, pesando 395 gramas, A embalagem deverá conter
externamente os dados de identiflcação, procedência, informaçÕes
nutricionais, número de 1ote, data de valrdade
LEITE EM PO CaracterÍsttcas Técnicas: Leite em Pó Integral Instantâneo. O

produto deve conter no minimo 109 de gordura total e 8% de proteina,
enriquecido com vitamina A, C. D e Eerro cor branca interior e sabor
caracteristico. Embalâgem: Acondicronada em embalagem resistente contendo
ar:e 200 g. Deverá trazer informaçÕes gerais, data de fabricaÇão e validade
bem visiveis e claras, instantâneo As bordas do fecho de vedaÇão da embalagem
devem estar perfeitas (sem orlfícios ou defeitÕs) que prejudiquem a qualidade
e o valor nutricional do produto. O produto não deverá apresenLar srnaj-s de

sujidade, corpos estranhos ao produto, cor nào caracteristica do produto,
sabor ácido intenso ou problemaS de vedaçáo da erÜcalaqem. Prazo de Validade:
Mínimo de 3 meses a partir da data de entrega. A rotulagem deve conter no

mínimo as seguintes informaÇões: nome e/ou marca, ingredientes, data de

validade, lote e informações nutricionais. Parâmetro de qualidade: ITAMBÉ,

PTRACANJUBA ou equivalente ou de merhor quari'dade' (conforme acórdão
1416/2010 2o Câmara TCU)

LEITE pasteurizado, branco leitoso, com 1 litro. Acondicionado em embalagem
original do fabricante, com dados de identificaÇão do produto, marca do

fabrlcante, data de fabricaÇão e prazo de validade. o produto deverá ter
registro no Ministérj-o da Saúde e/ou Ministério da Agricultura'
LATA COM 38OG OU MAIS LEITE INTEGRAL, maLtodextrina, soro de leite, enzima
lactase, vitaminas (A, D e c), minerais (ferro e zinco) e emulsificanle
lecitina de soja. Acondicionado em embalagem origrnal do fabricante, com

dados de j-dentificação do produto, marca do fabricante, data de fabrícação
e prazo de validade.
LEITE de coco tradicional, com 500 ml. Acondicronado em embalagem original
do fabricante. com dados de rdentificação do produto, data de fabricação e

prazo de validade, de acordo com a ResoluÇãa 72/'lB da CNNPA.

MACARRÃO, vrtaminado tipo eSpaguete, Cor amareLa, obtjda pelo amassamento da

aartnha de trigo especial, ovoS, e demajs SubsLáncIaS permitidas, iSenta de

corantes artificials sujidades, paraslfas, admrtida umjdade máxima 13â,

Embalagem de 500g, em sacos plásLrcos transparentes e atoxrcos, limpos não

vrolados, resiStentes que garantam a integridade do produto até o momento do

Consumo acondicionado em fardos lacrados. A enüalagem deverá conter
externamente os dados de identificaÇão e procedência, informaÇão nutricional,
número do lote, data de val-idade, quantidade do produto. o produto deverá
apresentar validade mínima de 06 (seis) meses a partj.r da data de entrega na

unidade requisitante
MARGARINÀ. produto obtido de vegetais Iíquidos hidrogenados, de consistência
cremosa, aromatizada artificialmente e vitaminada, com no minimo 65% de

tipídios. Não deve apresentar massa não cremÔsa, cheiro desagradáve1, cor
nãô característica do produto, pote violado, Embalagem: deve estarintacta,
em pote de polietileno resistent.e, contendo 5oog. Praza de valrdade: minimo
cle 3 meSes a partir da data de entrega. A rotu.lagem deve Contêr no minlmo as

Seguintes informaçÕes: nome e/ou marca, i-ngredienteS, data de validade, .l-ote

e informaçÕes nutrÍcionais.
MAIONESE tradlcionaf, com aproxi-madamente 250 g. Acondlcionada em plástico
resistente, com dados de identificação do produto, marca do fabricante, data
de fabricação e prazo de valrdade, de acordo com a Resolução 12/18 da CNNPA.

MUNGUZÁ, grãos de milho amarefo, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios
com ausência de umj-dade, fermentaÇão, ranÇo, isento de sujidades, parasitas
e Iarvas. Embalagem de 500g, em sacos plásticos transparentes e atÓxicos,
limpos não violados, resistentes que garantam a integridade do produto até
ô momentô do consumg, acondicionados em fardôS lacrados. A ernlcalagem deverá
conter externamente os dados de rdentiÍicaÇão e procedência, informação
nutricional, número do l-ote, data de validade, quantidade do produto. o

pr:oduto deverá apresental valj,dade mínima de 05 (cinco) meses a partir da

daEa de entrega na unidade requisitante.
pIpocA Milho de pipoca tipo 1. Grãos de milho amarêlo, com aspecto, cort
cheiro e sabor prÓpríos com ausência de umidade, fermentaÇão. ranÇo, isento
de sujidades. parasÍtas e }arvas, Embalagem de 500g, em sacos pIásticos
transparentes e atóxicos, limpos não violados, reslstentes que garantam a
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integridade do produto até o momento do consumo, acondicionados em fardos
Iacrados. A embafagem deverá conter externamente os dados de identifj,cação
e procedência, informação nutrrcional, número do lote, data de validade,
quantidade do produto. O produto deverá apresentar validade minima de 05
(cinco) meses a partir da data de entrega na unidade requisitante
MILHO VERDE em conserva, reidratada, com aproximadamente 200 g. Acondicionada
em embalagem original do fabricante, côm dados de identificação do produto,
data de fabrj-cação e prazo de validade. o produto deverá ter registro no
Minj"sterio da Agrj.cultura e/ou Ministério da Saúde.
OLEO VEGETAL. Características Têcnicas: Óleo de soja refinado, 1008 natural.
Não deve apresentar embalagem frágiI, com ferrugem, nistura de outros ofeos,
cheiro forte e intenso, vol-ume insatÍsfatorio. Embalagem: Acondicj.onada em

recipientes (de latas, ou recrpiente de plástlco), de 900 m1, não apresentado
ferrugem, amassamento, vazamento e abaulamento, Prazo de validade: MÍnimo de

3 meses a partir da data de entrega, A rotulagem deve conter no minimo as

seguintes informações: nome e,/ou marca, ingredientes, data de val-idade, lote
e informaÇÕes nutrj-cronais.
IOGURTE NATURAL INTEGRAL, sem sabor, sem côrante, contendo apenas leite
pasteurizado integraf e ou IeÍte reconstri-tuído integral e ferrnentô lácteo.
Embalagem de 1709
PROTEÍNA DE SOJA. CaracterÍstlcas Têcnicas: Não devem apresentar suildade,
umidade, misturas inadequadas ao produto. Embalagem: Deve estar intacta,
acondrcj-onada em pacotes de 400 q, em polietlleno transparente e ter
embalagem secundária de ráfia ou Sacos de polietiteno. PrazÔ de validade:
Minimo de 3 meses a partir da data de entrega. A rotulagem deve conter no

mínimo as seguintes informaçÕes: nome e/ou marca, ingredientes, dâta de

validade, Iote e informações nutricionais.
QUEIJO rafado tipo parmesào, tradj,cional, com 100 g. Acondicionado em

p1ástico a vácuo, com dados de identificaÇão do produto, marca do fabricante,
prazo de validade, marcas e carimbos oficiais, de acordo com as PortarlaS do

úinisterio da Agricuttura e/ou Ministério dâ saúde, DrPoA n.304 de 22/04/96
e n.145 de 22/04/98 e da Resolução da ANVISA n'105 de 79/05/99
SAL, características Tócnicas: Não devem apresentar suj idade, umidade,
misturas inadequadas ao produto. Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada
em pacotes de 1 kg, em polj.etileno transparente e ter embalagem secundária
de ráfia ou sacos de polietileno. Prazo de validade: Minino de 3 meses a

partir da data de entrega. À rotulagem deve conter no mínimo aS seguintes
informaÇÕes: nome e/ou marca, ingredientes, data de validade, Iote e

informaÇôes nutricionais.
SARDINHA em conserva, preparada com pescado fresco , Iímpo, eviscerado,
cozido. ImeISa em ó]eo comestivel. Acondicionado em recipiente de folha de

flandres integro, resistente, vedado hermeticamente e Iimpo, contêndo
aproxj-madamente 130g de peso liquido drenado. A embalagem deverá conter
e)4ternamente os dados de identificaÇão e procedência, informaÇão nutricional,
número do Iote, data dê validade, quantidade do prodllto, o produto deverá
apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partjr da data de entrega na

unidade Requisitante
VINAGRE, embalagem de 500 mI. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e

deve constar: data de fabricaÇão de no máximo I mês da data de entrega do

produto, prazo de va.1j-dade, lnformaÇão nutricional e j-ngredientes'
MARGARINA. produto oUtiào de vegetais 1íquidos hidrogenados, de consj.stência
cremosa, aromatizada artificialmente e vitaminada, com no mínimo 65? de

Iipidios. Não dêve aprêsentâr Ínassa não cremosa, cheiro desagradáveI, cor
não caracteristica do produto, pote violado. Embalagem: deve estar intacta,
em pote de polietileno resistente, contendo 500g. Prazo de validade: minimo
de 3 meses à partir da data de entrega, A rotuLagem deve conter no minimo as

seguintes informaçÕes: nome e/ou marca, ingredientes, data de vafidade, Iote
e intormaÇÕes nutricionais.
MAIONESE tradicional, com aproximadamente 250 q. AcondÍclÕnada em plástico
resistente, com dados de identificaÇão do produto, marca do fabricante, data
de fabricação e prazo de validade, de acordo com a Resoluçâo L2/18 da CNNPA.

MISTURA PARA MINGAU, tradicional com ingredientes com amido de mi"Iho, aÇúcar,
vitaminas(ÀeC)esaisminerais(CáIcio,fosforoeferro)'Embalagemde
500 gramas le,rmgtiqaTente vedada, com data de fabricaÇão e prazo de vafidade.
REeUEIJÃO Ciemoio, tiadicional, com 250g, constando ídentificação do produto,
inclusive classificaÇão e a mêrca, nome e endereÇo do fabricante e a data de

fabricaÇão, Vasilha plástica côm tampa pIástica, selo de aluminio e rotulo
contendo valor nutricional, fabrrcanEe, vaLidade e IcEe'
suco EM Po coM AÇUÇAR - dj-versos sabÔres. contendo 15 und de 25gr .

Ingredientes: Açúcar, acidulante ácido ciErico, antiumectante fosfato
tricálcico, corante inorgânico dloxido de titânio, antioxidante ácido
ascorbico, corantes artificiais, aroma idêntico ao natural da fruta. Não

contém GLÚTEN, Não fermentado. Não alcoolico. A embalagem do produto deve
conter registro da data de fabrÍcação, peso e validade estampada no rotulo
da embalagem.
CHARQUE PONTA DE AGULHA, pacote com 1 kg. Preparado com carne bovina ponta
de agulha de boa qualidade salgada, curada, seca, de consistência firme, com

cor, cheiro e sabor próprios, isento de sujidades, parasitas e materiais
estranhos, eÍrúcalada à vácuo, em sacos p]ástrcos transparentes e atóxicos ,

Iimpos , não violados. resistentes, que garantam a integridade do produto
até o momento do consumo, embalados em caixa de papelâo limpa, íntegra e

resistente. A enÚ3alagem deverá conter externamente os dados de ldentrficaÇão
e procedência, informaÇão nutricional, número do lote, data de validade,
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quantidade do produto. O produto deverá apresentar validade minima de 30
dias a partir da data de entrega na unidade requisitante.
ACEM COM OSSO, carne bovina embalados em sacos de poLi.etileno, hemeticamente
fechado e rotulado conforme legislaÇão sanitária vigente'
PRESUNTO corido sem gordura Embatagem com dados de identificaÇão do
produto, marca do fabricante, Iote/ validade, peso J-iquido, e registro no
MiniStério da Saúde e/ou Agricultura. Deverá ser transportado em carros
fechAdos refrigeradoS, em embalagens e temperaLulaS CorretàS (10'c ou de
acordo com o fabricante) ê adequadas, respej-tando a caracteristicas do
produto. De modo que as ernbalagens não se apresente alteradas.
BANDEJA OVOS COM 3O UNIDADES. Ovos de Galinhas, vermelhos, tipo grande,
frescos, Selecionados com embalagem primária atoxrCa em dúzias e embalagem
secundária de papelão atóxica resistente, e não reutifizadas. Produto isenLo
de rachaduras, estufamento, sem sujidades. Casca de ovo limpa, áspera, fosca,
ôdor e aspectos caracteristicos . Embalagem deverá ser tipo pet, estar
devidamente rotulada COntendo OS dizeres tipo co1onral, com registro nos
orgãos de inspeção Sanitária. Transporte fechado conforme legislação vigente.
O produto deverá apresentar validade mÍnima de 20 dias no momento da entrega
(Apresentar amostra, ficha técnica, laudo e certificado de inspeÇão) '
FILÉ DE PEIXE, sem espinho, congelados, Aspecto proprio, não pegajoso, sem

cheiro e sabor próprio. Enbafagen primária, individual de KG, constituída de

p1áStico atóxico tranSparente, livre de insetos, microrganismÕs de outra
i^pra"ru que venha acometer o armazenamento e a saúde humana. Com registro
deorgãocompetente,(sIF).Cometiquetadepesagemeprazodevalídade.
Apto para.o consumo.
SALSICHA MISTA; padronizado en 5og cada, fresca refrigerada, erbafados em

sacos de polietileno, hemeticamente fechado e rotulado conforme legislação
sanitária vigente.
FRANGO TNTEIRO, congefado, acondicionado em embalagem p1ástica flexiveI,
atóxica, resistente,em pacotes com peso médío de 1kg, com rótulo contendo a

identificaÇão da empresa, registo no sif ou cispoa ou si.m e Ídentifj.caÇão do

tipo de carne, com data de fabraicaÇâo e prazÔ de valldàde de no minimo 06

MCSES

PEIXE. congelado, aspecto próprio, não peqajoso, sêm cherro êstranho e sabor
proprio. Embalagem primáriã, indivrdual, constituida de p1ástico atoxico
transparente, Iivre de insetos, microrganismos de outra impureza que venha
acometer o armazenamento e a saúde humana. com registro de orgão competente,
(sIE). Com etiqueta de pesagem e prazo de validade. Apto para o consumo,

MORTADELA, embalagem de 2,5kg com dados de identificaÇào do produto, marca

do fabricante, Iote, validade, peso liqurdo, e registro no Ministério da

saúde e/ou Agricultura. Deverá ser transportado em carros fechados
refrigerados, em embalagens e temperaturas corretas (10"c ou de acordo com

o fabricante) e adequadas, respeitando a caracterÍsticas do produto. De modo

que as embalagens não se apresente alteradas.
ouEIJO MUSSARELA. Embalagem com dados de identificaÇão, data de fabricaçâo
e de vâIidade, peso Iiqui-do e registro no Ministerio da Saúde e/ou
Agrlcuftura. Deverá ser transportado em carros fechados refrigerados, em

embalagens e temperaturas corretas (10'c ou de acordo com o fabricante) e

adequadas, respeitando a características do produto ' De modo que as

embalagens não se apresente alteradas.
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4, O.DO TRATÀI\,ÍENTO DIFERENCIÀDO PÀRÀ ME,/EPP

4 . l. Na referida contrataÇão será concedido tratamento diferenciado e simpliflcado para as

llicroempresas e Empresas de Pequeno Porte, nos limltes previstos da Le.i I23/06, consideradas as

hrpótesãs e condiÇões determlnadas no Art. 4o, da LeÍ t4.I33/21; incfusive nos termos das

drsposições contidas nos Arts. 41 e 48, por estar presente a exceÇão prevÍsta no inciso IV, do

Ar.t. 49, da Lei 123/06: LÍcitaÇão dispensável- - Art. 75, II, da Lei 14.133/2t'
4.il.No processo, portanto, deverá sàr consj"derado preferencialmente apenas os fornecedores
elquadrados como Microempresa, Empresa de Pequeno Porte e Equiparados, nos termos da legislação

", 
Lqente.

5.0.DÀ ESTrl4ÀrrvA Do vÀLoR DA CONTRÀTÀÇÃO

5.1.Nos termos da norma vigente o valor previamente estimado da contrataÇão deverá ser compativel
cofir os valores pratj-cados pelo mercado, considerados os preÇos constantes de bancos de daCos

públicos e as quantidades a serem contratadas, observadas a potencial economia de escala e as

peculÍaridades do locaf de execução do objeto.
5.2.Informamos que, rel-ativamente ao procedimento em tela, existe previsão de dotaÇão especifica
no orÇamento vigente, apropriada para a devida execuÇão do objeto a ser contratado, conforme

consul-ta prévia efetuada ao setor responsáveI'
5.:.Na pretensa contrataÇão o valor estimado foi definido coln base no melhor preÇo aferido por

neio da utilização do seguinte parâmetro: pesquisa direta com no minimo três fornecedores,
lrLeciiante solicitaÇão formal- de cotaÇão, desde que seja apresentada lustificativa da escofha
desses fornecedores e que não tenham sido obtidos os orÇamentos com mais de seis meses de

antecedência da data de divulgação do edital:
5.3.1,Sa1-ienta-se que os fornecedores consul-tados quando da pesquisa direta realizada, foram

escolhidos al-eatoriamente dentre os regul-armente cadastrados no âmbito desta Admínistração
considerando, além do ramo de atividade pertinente ao objeto da pretênsa contrataÇão, o seu

desempenho positivo relativamente a contrataÇões já realÍzadas; sem prejuizo da escolha de

outrqs fornecedores, também de fOrma aleatória, feita através de consultas a endereÇos

el.etrônicos de entidades públicas que real-izaram com êxito contraÇÕes semefhantes.



-..,1.Com base nos custos para execuçâo do objeto da contrataÇão, definidos por meio de parâmetro
i.: aferição do mefhor preÇo na forma esiabefecida no Art. 23, § io, da Lei 14.I33/21, relacj.cnarios
.rl;aixo o menor preÇo encontrado.
3 . 5 . O vaLor total é equivalente a R$ 59 .999,25 .

6.O.DAS OBRIGÀÇõES DO CONTRÀTÀNTE
6.1.Efetuar o pagamento relativo ao objeto contratado efetivamente realizado, de acordo com as
c.láusulas do respectivo contrato ou outros instrumentos hábeis.
6.2.Proporcionar ao Contratado todos os meios necessários para a fie] execução do objeto da
i)r.r,sente contrataÇão, nos termos do correspondente instrumento de ajuste.
Lr..i.Notificar o Contratado sobre qualquer irregul-aridade encontrada quanto à gualidade dos
oloiutos ou servi-ços, exercendo a mais ampla e completa fiscalização, o que não exime o Contratado
.,1c suas responsabilidades pactuadas e preceitos legais.
6.4.Observar, em compatibilidade com o objeto da contração, as disposições dos Arts. 115 a 123

cra Lei- 74.733/27.

7.o.DÀS OBRIGÀÇÕES DO CONTRÀTÀDO
?.l.Responsabil-izar-se por todos os ônus e obrigaçÕes concernentes à legisl-aÇão fiscal, civil,
trj-butária e trabalhista, bem como por todas as despesas e compromissos assumidos, a qualquer
titulo, perante seus fornecedores ou terceiros em razáo da execução do objeto contratado.
'/.2.Substituir, arcando com aS despesas decorrentes, os materi-ais ou serviÇos que apresentarem
Ccí'eitos, alteraÇÕes, imperfeições ou quaisquer irregulari-dades discrepantes às exigências do

insrrumento de ajuste pactuado, ainda que constatados somente após o recebimento ou pagamento.
't.3.Nâo transferir a outrem, no todo ou em parte, o objeto da contrataÇão, salvo mediante prev.ia
c expressa autorização do Contratante.
7.4.Manter, durante a vigência do contrato ou outros instrumentos hábeis, em compatibil.idade
ccnt as obrigaÇÕes assumj-das, todas as condiÇões de regularidade e qualificaÇão exigldas no

respectivo processo de contrataÇão direta por Di.spensa de LicitaÇão, conforme o caso,
apresentando ao Contratante os docwnentos necessários, sempre que soliciLado.
'i,.5.trmitir Nota Fiscal correspondente à sede ou filial da empresa que efetj-vamente apresentou a

cocumentaÇão de regularidade e qualificaÇão exigidas quando da instruÇão do referido processo
cjc contratação direta.
,,.b.Executar todas as obrigaÇÕes assumidas sempre com observância a melhor técnica vi-gente,
errquadrando-se, rigorosamente, dentro dos preceitos legais, normas e especificações técnicas
co rrespondentes .

7.7.Observar, em compatibilidade com o objetc da contração, as disposiÇôes dos Arts' 115 a 123

cla Lei 14.133/21 .

B.O.DOS PRÀZOS E DÀ VIGÊNCIÀ
fi.J..O praza máximo para a execuÇão do objeto desta contrataÇão e que admite prorrogação nas

cor.rdiÇàes e hipótesãs previ-stas na Lei 74.1,33/27, está abaixo indicado e será considerado da

emissão do Pedi-do de ComPra:
8.1.1.Entrega: 5 (cinco) di-as.
3.2.Sa.]-vo disposiçôes em contrário devidamente estabelecÍdas neste instrumento, o l-ocaL para a

itrltrega, observada a demanda e oportunidade, será na sede do Contratante ou em uma das unidades
.,i,lmi.nistrativas, por eIe indi-cada, que compÕe a sua estrutura operaci-ona] .

:.3.A vigência da presente contratação será determinada: 72 (doze) meses, considerada da data
ie assinatura do respectivo instrumento de ajuste; podendo ser prorrogada, nas hipoteses e nos

t.ermos dos Arts. 105 a 114, da Lei 14.L33/21.

9.O.DO RXÀJUSTÀ}'ÍENTO EM SENTIDO ESTRITO - REÀJUSTE
,. l.Os preÇos inicialmente contratados são fi-xos e irreaiustáveis no prazo de um ano contado cia

i-i;rta do orÇamento estimado.
9.2.Após o interregno de um ano, e independenLemente de pedido do Contratado, os preÇos iniclais
se::ão reajustados, medj-ante a aplicação, pelo Contratante, do segulnte parâmetro, exclusivamente
para as obrigaçÕes iniciadas e concluídas após a ocorrência da anualidade: Índice Nacional de

I)reÇos ao Consumidor Amplo IPCA-IBGE.
9.3.Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano será contado a partÍr
los efeitos financeiros do ú]timo reajuste
9.4.No caso de atraso ou não di-vulgação do indice de reajustamento, o Contratante pagara ao

Contratado a importância calculada pela úItima variaÇão conhecida, liquidando a diferença
ccrrespondente tão logo seja divulgado o indice defi-nitivo'
9.5.Nas aferiçÕes finais, o lndice utilizado para reajuste será, obrigatoriamente, o defÍnitivo'
9.e,.Caso o indlce estabelecldo para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma nâo

possa mais ser utilizado, será adotado, em substituição, o que vier a ser determinado pela
Jegislação então em vigor.
9.'7.Na ausência de previsão legal quanto ao indice substituto, as partes eJ-egerão novo índice
.:iicial, para reajuétamento do preço do valor remanescente, por meio de termo adltivo'
t.g,.O registro da variação do valor contratual para fazer face ao reaiuste de preços poderá ser
realizado por simples aPostila
).q.O prazo para r""po"tu ao pedido <le restabelecimento do equilibrio econÔmico-financeiro,
,1,ando for o caso, ierá de até um mês, contado da data do fornecimento da documentaÇão

.:3rnprobaroria do fato imprevisível ou pr:evisivel de ccnsequência incalculável, cbsel:vadas as

,i.rsposiçôes dos Arts. 124 a 136, da Lei 14.133/2L.

10.O.DO PÀGÀMENTO



10. 1 . O pagamento será realizado mediante processo regul-ar e em observância às
orccedimentos adotados, bem como as disposiçÕes dos Arts. 141 a 146 da Lei 14.133/2L; da
rnalerra: Para ocorrer no prazo de trinta dras, contados do período de adj-mplemento.

normas e
seguinte

11 . O . DÀ VERIFICÀÇÁO DÀ QUAIIFICÀÇ.ÀO TÉCNICÀ E ECONÔM]CO-FINÀNCETRÀ
...l.Su- necessária a verificação da qualifi-cação técnica e econômico-financeira do fornecedor,
a clocumentação essencial, suficiente para comprovar as referidas capacidades, será restrita
aquela deflnida nos Arts. 61 e 69, da Lei 14.133/27, respectivamente.
1l.2.Salienta-se que a documentação relacionada nos Arts. 66 a 69, da Lei 14.133/2I, para
demonstrar a capacidade do fornecedor de realizar o objeto eventual-mente pactuado, dlvidida em

habilitaÇão juridica; quaLificaÇão técnico-profissional e técnico-operacional; habilitaÇÔes
iiscal, social e trabal-hista; e habilitação econômico-financeira; poderá ser dispensada, total
ou parcialmente, nas contratações em valores inferiores a um quarto do Iímite para drspensa de

li.citaÇão para compras em gera1, conforme as disposiÇÕes do Art. 70, do mesmo diploma lega1.

12.O.DO CRITÉRIO DE ÀCEITÀÇÃO DO OBJETO
l2.i.Executada a presente contrataÇão e observadas as condições de adimplemento das obrigaçÕes
caL:tuadas, os procedimentos e condições para receber o seu objeto pelo Contratante obedeccràc,
conforme o caso, às disposlÇões do Art' 140, da Lei 14.L33/2I.

13.O.DOS PROCEDT!4ENTOS DE FrSCÀI.IZAÇÃO n GSRENCTÀMENTO

l3.1.Serão designados pelo Contratante representantes com atribuiÇÕes de Gestor e FiscaI do

contrato, nos termos do Art. L1"'1, da Lei 74.733/27, especialmente para acompanhar e flscalizar
â sua execução, respectivamente, permitida a contratação de terceiros para assistência e subsiciro
'.rr: -nformaçôes pertinentes a essas atribuiçÕes.

14. O.DÀS SÀNÇõES ÀDMTNTSTRÀTrVÀS

-4.1.O fornecedor ou o Contratado será responsabilízado adr'inistrativamente, facultada a defesa
ic prazo lega1 do interessado, pelas infrações previstas no Art. 155, da Lei 14.133/21 e serào
apiicadas, na forma, condiÇões, regras, prazos e procedimentos defj-nidos nos Arts. 156 a 163,

Co mesmo diploma 1ega.l, as seguintes sanÇões: a - advertência aplicada excluslvamente pela
infraÇão administrativa de dar causa à inexecução parcial do contrato, quando não se justificar
a -rmposição de penalidade mais grave; b - multa de mora de 0,5? (zero virgula cinco por cento)
aplicada sobre o valor do contrato, por dia de atraso injustiflcado na execuÇão do objeto da

contrataÇão; c - multa de 10% (dez por cento) sobre o val-or do contrato por qualquer das

infraçÕes administratÍvas previstas no referido Art. 155; d - impedimento de 1i-citar e contratar
no âmbito da Admj-nlstração pública direta e indireta do ente federativo que tiver apli-cado a

srinção, pelo prazo máximo de três anos, aplicada ao responsáve1 pelas j-nfraçÕes administrativas
pr.evrstas nos incisos 1I, 1II, IV, V, VI e VII do caput do referido Art. 155, quando nâo se

jr:stificar a imposição de penalj-dade mais gravei e - declaraÇão de inidoneidade para Iicitar ou

.iontratar no âmbíto da AdrninistraÇão Públ-ica direta e i.ndireta de todos os entes federativos,
cclo prazo minimo de três anos e máximo de seis anos, aplicada ao responsável. pel.as infraÇÕes
admÍnistrativas previstas nos i-ncisos VIII, IX, X, XI e XII do caput do referldo Art. 155, bem

como pelas infrações administrativas previstas nos incisos II, III, IV, V, VI e Vll' do caput do

niesmo artigo que justifiquem a imposiàão de penal-idade mals grave que a sanção referida no S 4"

lo referido Art. 156; f - aplicação cumulada de outras sanções previstas na Lei 14,133/21.
.4.2.Se o val-or da multa ou indenização devida não for recol-hido no prazo de 15 dias após a

-:.-rrilanicaÇão ao Contratado, será automaticamente descontado da primeira parcela do pagamento a

que o Contratado vier a fazer jus, acrescido de juros moratÓrios de 1% (um por cenr-o) ao mês,

Õ,r, quando for o caso, cobrado judicial-mente'

15. O.DÀ COMPENSAÇ.IO FrNÀNCETRÀ
I 5 . 1 . Nos casos de eventuais atrasos de pagamento nos termos deste instrr.-mento, e desde que o

Contratado não tenha concorrido de alguma forma para o atraso, será admitida a compensaÇão

fi.nancerra, devida desde a data llmite fixada para o pagamento até a data correspondente ao

efetivo pagamento da parcela. Os encargos moratórios devidos em razão do atraso no pagalnellto

serão calcufados com utifização da seguinte fórmu]a: EM = N x VP t I, onde: EM: encargos

noratórios; N : número de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efeti-vo pagamento;

Vp = valor da parcela a ser paga; e I = indice de compensaÇão financeira, asslm apurado: T:
l1;r. + loo; ;365, sendo TX: percentual do IPCA-IBGE acumulado nos úll,imos doze meses ou, na

sua fa.l-ta, um novo Índice adotado pelo Governo Federal que o substitua' Na hipotese do refericlc'
lndice estabelecido para a compensação financeira venha a ser extinto ou de qualquer forma nào

possa maís ser utitizado, será adotado, em substituiÇão, o que vier a ser determinado pela
i cg i sIaçào entào em vigor.

16.O.DO ÀIINHÀMENTO AOS PLÀNOS DA ÀDMINISTRÀÇÃO
rr,.l.A contrataÇão pretendida está al,irrhada aos planos estratégicos da Administração, del-ineados
Ii.rs dir:etrizes e metas definidas nas ferramentas de pl,ânejamento aprovadas, onde estão fixadas
c detalhadas as respectivas açÕes ao alcance dos objetivos institucionai.s, primando pela
cficácia, eficiência e efetividade dos respectivos projetos, programas e processos.

1?.O.DA JUSTIFICÀT1VA DÀ ESCOLI1;1 DO 1IPO DE SOLUÇÁO À CONTRÀTÀR

l/.1.A solução que melhor atende aos interesses e as necessidades da AdministraÇão, represerrtada
peLa sua estrutura organizacional, é a pretensa: contrataÇão de empresas para fornecimenro de

qeneros alimenticios destinados ao atendimento das demandas diárias das secretarias municipaLs.
SâLienta-se que a vigência da contrataÇão será determinada: 12- (d'oze) meses, considerada da dara



Lie assinatura do respectivo instrumento de ajuste; podendo ser prorrogada, nas hipÓteses e nos
Lermos dos Arts. 105 a 114, da Lei 14.133/27.
i'i'.2.Nesse mesmo diapasão, sopesadas as possibilidades previstas no Art. 44, da Lei 74.133/2I,
quando houver, observados os aspectos da demanda requerida, e após considerados os custos e os
beneficios de cada opÇão prevlsta no referÍdo diploma Iegal, indica-se como a alternativa mais
,,,antajosa para a AdministraÇão, a contratação do objeto detalhado no presente instnmento, da
fonna como se apresenta.

18.O.DÀ DESCRIÇÃO DÀ SOLUÇÃO COMO UM TODO

l!l.1.Conforme os elementos apresentados, a soJ-ução é: Contratação de empresas para fornecimento
cie generos alimenticios destinados ao atendimento das demandas diárias das secretarias
ntunicipais. Entende-se que o fornecimento poderá ser reafizado na forma parcelada.

19.O.DOS RESULTADOS PREIENDIDOS
.,I.9.1.4 Administração almeja com a contrataÇão da pretensa sofuÇão, em termos de economicidade,
cficácia, eficiência e de melhor aproveitamento dos recursos humanos, materiais e financeiros
,iisponÍveis, inclusj-ve com respeiLo a Ímpactos ambientais positivos, os seguintes resultados:
.19.2.Em termos de economicidade, a efetivação da melhor contratação viáve1, especialmente quanto
,.J mel-hor custo benefício, rel-ativamente a: ContrataÇão de empresas para fornecimento de generos
rl:nentjcios destinados ao atendimento das demandas diárias das secretarias municipais.
lir.i.Com relação à eficácia, o atendimento de todas as demandas logisticas e funcionais, no
s:porte às atividades finalístj-cas da AdministraÇão, inerentes aos correspondentes se]:'ziÇos
r)restados de lnteresse público, Quanto à eficiência, assegurar a continuidade da prestaÇão
regular de tais serviços, com demanda notadamente crescente, e do uso raci-onaf dos recursos
f inanceiros disponiveis.
19.4.Re]ativo ao melhor aproveitamento dos recursos humanos, materiais e financeiros, com a

r:ontratação em comento, da forma como se apresenta - consideradas as especificaÇões, prazos,
quantitatj-vos e demais exigências devidamente defÍnldas -, espera-se o regular cumprimento/ por
parie do interessado que venha a ser contratado, de todas as obrigaÇões e compromissos assumidos,
cois, desse modo, não haverá a necessidade de extinção contratual ou outras sanções em

.jccorrência de inexecuÇão do instrumento de ajuste pactuado, permitindo ao contratante, em vez
,:le envj-dar esforços para a realizaÇão de novo certame destinado a contrataÇão do mesmo obieto,
i,testrnar seus recursos humanos, materiais e financeiros para outras atividades fins da

ltclmi ni st raçâo .

19.5.Entende-se que a correta execuÇão do objeto da contrataÇão em tela, cuja regularidade será
fiscafizada pela Administração, não atenta quanto ao meio amblente e, princj-palmente, nào

acarretará j-mpactos ambientais negatj-vos.

20.O.DÀ ÀNÁLISE DE RISCO
irlr.1.Não foram identlficados riscos substanciais a fora os comuns a toda contrataÇão semelhante,
,.rLs como: a inexecuÇão total ou parcial do ajuste pactuado; o não cumprimento de obrigaçÕes,
::-:i::..i:ificaçÕes, proletos e prazos; bem como a ocorrência cle caso fortuito ou de força maior'

.,(r. t. EnLende-se que as aÇÕes, de iniciativa da Administração, necessárias para reduzir a

,.-,:orrência dos riscos identificados, já estão previstas nos normativos aos quais à contrataÇão
.lo presente fornecimento deverá estar devidamente fundamentada, representadas pelas sanÇÕes

administrativas a serem definldas, observando-se os aspectos e caracteristicas do seu objeto'

Sobrado - PB, 03 de embro de 2026

AN-T NIO EDSO
Secretario
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ESTÀDO DÀ PÀRÀÍBÀ
PREFEITURA MUNICIPÀL DE SOBRÀDO

GÀBINETE DO PREFETTO

TERMO DE REFERÊNCIA APROVAÇAO

OBJETO: ContrataÇão de empresas para fornecimento de generos alimenticios destinados ao
:Lcndimento das demandas diárias das secretarias municipaÍs.

1.O.DO TERMO DE REEERÊNCIA
i.1.O referido Termo de Referência apresenLa os elementos necessários e suficientes, com o nível-
de precisão adequados, para a caracterização do objeto da contrataÇão pretendida, de modo a

rnelhor atender aos interesses e as necessidades da Ad.ministraçâo, representada pela sua estrutura
cr:.ranizacional .

2 . O. DÀ APRoVAÇÃO
.?.1.Fica o Termo de Referência em tela aprovado na forma como se apresenta

Têrmo de Referência aprovado - Art. 60, XXIII, da Lei 14.133/2I

\-/ "Art. 6" Para os fins desta Lei, considera-se

.<xiII - tertno de referência: documento necessário para a cantrataÇão de bens e serviço*s/ que

.JL:vc conLêr os seguintes parâtnetros e eletnentos descrjtívos: "

.i c. 1abor:ação do termo de referência, a par:tir dos estudos técni.cos prelrminares, deve aonler os

.,,lrjmentos necessários e suficientes, com niveL de precisão adequado, para caracterizar o obieLo
i,r ircit açãc.

3r-rbrado - PB, 03 de SetenÚcro de 2026

OLINAL
Prefeito

LVA


