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ESTADO DA PARAIBA
PREFEITURA MUNICIPAL DE SOBRADO

TERMO DE REFERENCIA - TR

1.0.DO OBJETO

1.1.Constitui objeto do presente Termo de Referéncia a pretensa: Contratacgdo de empresas para

fornecimento de generos alimenticios destinados ao atendimento das demandas diarias das

secretarias municipais.

1.2.A contratacdo do fornecimento, objeto deste termo de referéncia, devera considerar

seguintes normativos: Lei Federal n° 14.133, de 1° de ARbril de 2021; Lei Complementar n°® 123,
14 de Dezembro de 2006; e legislacdo pertinente, consideradas as alteracdes posteriores das

ridas normas.

2.0.DA JUSTIFICATIVA

2.1.Para a contratagao:

2.1.1.A contratacdo acima descrita, que serd processada nos termos deste instrumento,
especificagées técnicas e informagdes complementares que o acompanham, quando for o caso,
justifica-se: Pela necessidade da devida efetivagdo de compra para suprir demanda especifica -
Contratacdo de empresas para fornecimento de generos alimenticios destinados ao atendimento das
mandas didrias das secretarias municipais - considerada oportuna e imprescindivel, bem como
relevante medida de interesse publico; e ainda, pela necessidade de desenvolvimento de agdes
continuadas para a promocdo de atividades pertinentes, visando & maximizagdo dos recursos em
relacdo aos objetivos programados, observadas as diretrizes e metas definidas nas ferramentas
de planejamento aprovadas.

Para a estimativa de quantitativo:

1.0 quantitativo e a respectiva unidade da presente contratacdo em fungdo do consumo
delineado e utilizacdo provaveis, foram devidamente definidos mediante observancia a previsao
la demanda a ser atendida e possiveis alteragdes em decorréncia das atividades a serem
desenvolvidas e seus desdobramentos, bem como considerando o orcamento disponivel e ainda a
sequéncia histérica da realizacdo de despesas semelhantes, quando existente.

2.2.
2.52 .

3.0.DA COMPRA

.1.As caracteristicas e especificacdes do objeto da referida contratagao séao:

cODIGO DESCRICi\O DO ITEM UNIDADE QUANTIDADE
1 ARROZ. Grupo: Beneficiado, Subgrupo: Parabolizado, Classe: Longo Fino, Tipo KG 162
I. O produto ndo deve apresentar grdos disformes, percentuais de impurezas
acima de 5% (grados queimados, pedras, cascas e carunchos), cheiro forte

intenso e ndo caracteristico, preparacdo dietética final inadequada.
Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotes de 1 kg, em
polietileno transparente, atéxico. Prazo de Validade: Minimo de 3 meses a
partir da data de entrega. A rotulagem deve conter no minimo as seguintes
informacdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de validade, lote e
informa¢des nutricionais.

2 ACUCAR. Produto processado da cana de acucar com moagem refinada. Ndo deve KG 150
apresentar sujidade, umidade, bolor, rendimento insatisfatoério, coloracdo e
misturas e peso insatisfatério Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada
em pacotes de 1 kg., em polietileno leitoso ou transparente, atoxica. Prazo
de Validade: Minimo de 3 meses a partir da data de entrega. A rotulagem deve
conter no minimo as seguintes informagdes: nome e/ou marca, ingredientes,
data de validade, lote e informag¢des nutricionais.

3 ACUCAR MASCAVQO. Enriquecido com ferro e éacido félico, embalagem com 1 KG. KG 160
Deve conter data de fabricacdo, validade e lote.
ACUCAR DE CONFEITEIRO ideal para bolos, tortas, sonhos, composigdo: agucar KG 200
e amido de milho, ndo contém gluten.

5 ADOCANTE dietético liquido 100% s6 stévia, sem aspartame, sem sacarino, sem UND 88
acesulfame k .embalagem de 100ml, contendo lote, data de fabricacédo e
validade.

6 ACHOCOLATADO. Ingredientes Basicos: Cacau e agucar, malto dextrina, sal, UND 148

aroma de baunilha e estabilizante lecitina de soja. Sem adicdo de leite em
p6é ou soro de leite. Ndo deverad apresentar (problemas com homogeneidade,
diluicdo inadequada, excesso de agucar, misturas inadequadas ao produto),
presenca de impurezas, formagdo de grumos, cheiro forte e intenso, coloracgao
escura ou clara n&o caracteristica, sabor alterado por mistura e peso
insatisfatério. Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em polietileno,
latas de flandres ou potes plasticos bem vedados de até 400 g. Prazo de
Validade: Minimo de 3 meses a partir da data de entrega. A rotulagem deve
conter no minimo as seguintes informagdes: nome e/ou marca, ingredientes,
data de validade, lote e informacdes nutricionais
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ALHO de 1° gualidade Grupo comum, roxo, tipo especial; embalagem de lkg, com
dizeres de rotulagem em pacotes e prazo de validade

FIAMBRE - A base de carne bovina, carne mecanicamente separador de aves,
4gua, carne mecanicamente separador de bovinos, moidos bovinos, fécula de
mandioca, proteinas de soja, sal, condimentos preparados de 320g

ALMONDEGAS ENLATADAS 420G.

AMIDO DE MILHO. Produto amilaceo extraido de milho. Deve ser fabricadas a
partir de matérias primas s&s e limpas, isentas de matéria terrosa e de
parasitos. Ndo podera apresentar umidade, fermentagdo ou rango. Deve produzir
ligeira crepitacdo quando comprimido entre os dedos. N&o devera apresentar
residuos ou impurezas, bolor ou cheiro ndo caracteristico. Embalagem: Deve
estar intacta, vedada, acondicionada em sacos plasticos reforgados ou caixas,
com peso liquido de até 1 kg. Prazo de Validade: Minimo de 3 meses a partir
da data de entrega. A rotulagem deve conter no minimo as seguintes
informacdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de validade, lote e
informagbes nutricionais.

AVEIA EM FLOCOS FINOS. Deve ser constituido de folhas sds, limpas e
desidratadas, acondicionado em saco plastico transparente, atoéxico,
resistente e hermeticamente vedado. Deve apresentar coloracdo verde
pardacenta, aspecto, cheiro e sabor caracteristico. Embalagens: embalagem de
200g, com dizeres de rotulagem, data de validade, conforme legislacgao
vigente. Legislagdo: Resolugdo RDC n° 276, de 22 de setembro de 2005.
AZEITE de oliva puro, sem colesterol, com 500 ml. Acondicionado em embalagem
original do fabricante, com dados de identificacdo do produto, data de
fabricacdo e prazo de validade. O produto deverd ter registro no Ministério
da Agricultura e/ou Ministério da Saude.

AZEITONA verde sem caroco, em conserva, com 500 g. Acondicionada em embalagem
original do fabricante, com dados de identificacdo do produto, data de
fabricacado e prazo de validade. O produto devera ter registro no Ministério
da Agricultura e/ou Ministério da Saude.

BATATA PALHA pacote com 200g contendo identificagao do produto data de
fabricacdo e prazo de validade, ¢/ registro do Ministério da Saude,
obedecendo & resolucgdo 12/78 da CNNPA.

BICOITO CREAM CRACKER. Farinha de trigo enriquecida com ferro e 4cido foélico,
acucar refinado, acgucar invertido, gordura vegetal hidrogenada, xarope de
maltose, sal refinado, fermento biolégico, fermento quimico (bicarbonato de

s6édio e Dbicarbonato de aménio), melhorador de farinha (protease €
metabissulfito de sédio), estabilizante (lecitina de soja), aromatizante
artificial, antioxidante (acido citrico). Nao deve apresentar entre os
ingredientes: leite ou soro de leite, acidulante 4&cido lactico e
emulsificante esteroil 2 lactil lactato de sodio. Deverdo ser fabricados a
partir de matérias primas sds e limpas, 1sentas de matéria terrosa,

parasitos, devendo estar em perfeito estado de conservacao. S&o rejeitados
os biscoitos ou bolachas mal cozidas, queimadas de caracteres organolépticos
anormais. Ndo poderad apresentar umidade ou biscoitos quebrados (percentual
maximo aceito ? até 10% de biscoitos quebrados). Embalagem: Saco de
polietileno atoéxico, dupla embalagem, transparente, resistente, lacrado,
contendo peso liquido de até 400 gramas. Prazo de Validade: Minimo de 3 meses
a partir da data de entrega. A rotulagem deve conter no minimo as seguintes
informacdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de validade, lote e
informagdes nutricionais.

BISCOITO DOCE TIPO MARIA. Farinha de trigo enriquecida com ferro e &cido
félico, acucar refinado, agucar invertido, gordura vegetal hidrogenada,
xarope de maltose, sal refinado, fermento biolégico, fermento quimico

(bicarbonato de sédio e bicarbonato de aménio), melhorador de farinha
(protease e metabissulfito de soédio), estabilizante (lecitina de soja),
aromatizante artificial, antioxidante (acido citrico). Nao deve apresentar

entre os ingredientes: leite ou soro de leite, acidulante &cido lactico e
emulsificante esteroil 2 lactil lactato de soédio. Deverdo ser fabricados a
partir de matérias primas sas e limpas, 1isentas de matéria terrosa,
parasitos, devendo estar em perfeito estado de conservagdo. S&o rejeitados
0s biscoitos ou bolachas mal cozidas, queimadas de caracteres organolepticos
anormais. N&o poderd apresentar umidade ou biscoltes quebrados (percentual
maximo aceito ? até 10% de Dbiscoitos gquebrados). Embalagem: Saco de
polietileno atoéxico, dupla embalagem, transparente, resistente, lacrado,
contendo peso liquido de até 400 gramas. Prazo de Validade: Minimo de 3 meses
a partir da data de entrega. A rotulagem deve conter no minimo as seguintes
informacdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de validade, 1lote e
informagdes nutricionai

RISCOITO TIPO ROSQUINHA, sem recheio & base de: farinha de trigo, agucar

gordura vegetal hidrogenada, lecitina de soja, amido de milho, agucar
invertido, leite integral, sal. Serao rejeitados biscoitos mal cozidos ou
queimados. SABOR: LEITE. UND c/ 400g )

CANELA EM PO. Produto alimenticio em pé fino, puro. Deve apresentar coloracgdo
marrom claro, cheiro aromatico e sabor caracteristico de canela. Embalagem
pléstica integra, atéxica, de 100g. Rétulo com indicacdo do fabricante,
produto, peso, ingredientes, data de prazo de validade e demais
especificagdes exigidas na legislacdo vigente. Livre de insetos e fungos.
Registro no 6rgdo competente

CAFE MOIDO, pé de cbloracéo, cheiro e aroma préprio, isento de sujidades e
parasitas. Acondicionados em sacos de poliéster metalizado + polietileno,
resistente, termosoldavel, com 250g.
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CATCHUP tradicional, com aproximadamente 300 g. Acondicionado em embalagem
original do fabricante, com dados de identificacdo do produto, data de
fabricacdo e prazo de validade, de acordo com a Resolugdo 12/78 da CNNPA
CONDIMENTO preparado, em tablete com aproximadamente 9g, contendo 24
unidades, de primeira qualidade, com marca registrada, contendo dizeres de
rotulagem, data de fabricagdo, numero de lote, prazo de validade e
especificag¢des do produto.

CONDIMENTO preparado, em tablete com aproximadamente 9g, contendo 24
unidades, de primeira gualidade, com marca registrada, contendo dizeres de
rotulagem, data de fabricacdo, numero de lote, prazo de wvalidade e
especificagdes do produto.

COLORIFICO em p6é de primeira, constituido de matéria prima de boa gualidade
e apresentar aspecto, cor, cheiro e sabor caracteristico do produto, contendo
no maximol0% de sal, de acordo com as normas vigentes. Registro no MS.
Embalagens: embalagem de polietileno transparente, resistente, atoxica de
até 500g. A rotulagem deve conter no minimo as seguintes informacdes: nome
e/ou marca, ingredientes, data de validade, lote e informagdes nutrigienais.
Legislacdo: Resolugdo RDC n° 276, de 22 de setembro de 2005,

CHA de SABORES VARIADOS (boldo, camomila, cidreira, erva doce), contendo 10
saquinhos com 10 g cada. Embalagem com dados de identificacgdo do produto,
marca do fabricante, data de fabricacdo e prazo de validade, de acordo com
a CNNPA.

CREME de leite tradicional, com aproximadamente 200 g. Acondicionado em
embalagem original do fabricante, com dados de identificagdo do produto,
data de fabricacdo e prazo de validade. O produto devera ter registro no
Ministério da Agricultura e/ou Ministério da Saude.

ERVILHA em conserva, reidratada, com aproximadamente 200 g. Acondicionada em
embalagem original do fabricante, com dados de identificagcdo do produto,
data de fabricacdo e prazo de validade. O produto deverd ter registro no
Ministério da Agricultura e/ou Ministério da Saude.

EXTRATO de tomate, com aproximadamente 500 g. Acondicionado em embalagem
original do fabricante, com dados de identificacao do produto, data de
fabricacdo e prazo de validade, de acordo com a Resolucao 12/78 da CNNPA.
FARINHA DE TRIGO COM FERMENTO. Caracteristicas Técnicas: Tipo 1. Deve ser
fabricada a partir de graos de trigo sdo e limpos, isentos de matéria terrosa
e em perfeito estado de conservagdo. Nao podera estar umida, fermentada, nem
rancosa. Especificidade de uso: Preparo de paes caseiros diversos, bolos e
biscoitos. Ndo deverad apresentar cor escura ou mistura com outras farinhas,
formacdo de grumos (umidade), residuos ou impurezas, nem rendimento
insatisfatério. Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotes de
polietileno transparente, atdxica, bem vedada, contendo 1lkg. Prazo de
Validade: Minimo de 3 meses a partir da data de entrega. A rotulagem deve
conter no minimo as seguintes informagbes: nome e/ou marca, ingredientes,
data de validade, lote e informag¢des nutricionais.

FARINHA DE TRIGO SEM FERMENTO. Caracteristicas Técnicas: Tipo 1. Deve ser
fabricada a partir de grdos de trigo sdo e limpos, isentos de matéria terrosa
e em perfeito estado de conservagdo. Nao podera estar umida, fermentada, nem
rancosa. Especificidade de uso: Preparo de paes caselros diversos, bolos e
biscoitos. Ndo deverd aprese ntar cor escura ou mistura com outras farinhas,
formacdo de grumos (umidade), residuos ou impurezas, nem rendimento
insatisfatério. Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotes de
polietileno transparente, atéxica, bem vedada, contendo 1lkg. Prazo de
Validade: Minimo de 3 meses a partir da data de entrega. A rotulagem deve
conter no minimo as seguintes informag¢des: nome e/ou marca, ingredientes,
data de validade, lote e informagdes nutricionais.

FARINHA DE TRIGO INTEGRAL. Hermeticamente vedada e com data de fabricacao.
Nao podera estar umida, fermentada, nem rangosa. Especificidade de uso:
Preparo de pdes caseiros diversos, bolos e biscoitos. Nao devera apresentar
cor escura ou mistura com outras farinhas, formagdo de grumos (umidade),
residuos ou impurezas, nem rendimento insatisfatério. Embalagem: Deve estar
intacta, acondicionada em pacotes de polietileno transparente, atoéxica, bem
vedada, contendo 1kg. Prazo de Validade: Minimo de 3 meses a partir da data
de entrega. A rotulagem deve conter no minimo as seguintes informagdes: nome
e/ou marca, ingredientes, data de validade, lote e informacdes nutricionais.
FARINHA DE MANDIOCA. Ndo devera apresentar cor escura ou mistura com outras
farinhas, formacdo de grumos (umidade), residuos ou impurezas, nem rendimento
insatisfatério. Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotes de
polietileno transparente, atéxica, bem vedada, contendo 1lkg. Prazo de
validade: Minimo de 3 meses a partir da data de entrega. A rotulagem deve
conter no minimo as seguintes informagbes: nome e/ou marca, ingredientes,
data de validade, lote e informag¢des nutricionais.

TAPIOCA (Polvilho doce) extraida da massa da mandioca ralada e escorrida,
seca, nao apresentando particulas terrosas, pedagos de casca o u detritos
animais. Embalado em saco de 1 kg.

FEIJAO CARIOQUINHA, Tipo 1,classe carioquinha, novc, constituido de graos
inteiros e sadios com teor de umidade méaxima de 15%, isento de material
terroso, sujidades e mistura de outras variedades e espécies, embalagem de
1 kg em sacos pléasticos transparentes e atoxicos, limpos nado violados,
resistentes que garantam a integridade do produto até o momento do consumo
acondicionados em fardos lacrados . A embalagem deverad conter externamente
os dados de identificacdo e procedéncia, informagao nutricional, numero do
lote, data de validade, quantidade do produto. O produto devera apresentar
validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na unidade
requisitante.
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FEIJAO PRETO, Tipo 1, novo, constituido de grdos inteiros e sadios com teor
de umidade maxima de 15%, isento de material terroso, sujidades e mistura de
outras variedades e espécies, embalagem de 1 kg em sacos plasticos
transparentes e atoéxicos, limpos ndo violados, resistentes que garantam a
integridade do produto até o momento do consumo acondicionados em fardos
lacrados . A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo
e procedéncia, informagdo nutricional, numero do lote, data de validade,
guantidade do produto. O produto deverd apresentar validade minima de 06
(seis) meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

FLOCOS DE MILHO pré cozido, tipo flocdo, amarelo, com aspecto, cor, cheiro
e sabor proéprios com auséncia de umidade, fermentacdo, rango, isento de
sujidades, parasitas e larvas. Embalagem de 500g sacos pléasticos
transparentes e atoxicos, tampos ndo violados, resistentes que garantam a
integridade do produto até o momento do consumo, acondicionado em fardos
lacrados. A embalagem deverd conter externamente os dados de identificagao
e procedéncia, informagdo nutricional, n°® do lote, data de wvalidade,
quantidade do produto. O produto deverd apresentar validade minima de 05
(cinco) meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

LEITE CONDENSADO UHT acondicionado em caixas limpas, ndoc amassadas, ndo
estufadas, resistentes que garantam a integridade do produto até o momento
do consumo ou em embalagem, pesando 395 gramas. A embalagem devera conter
externamente 0s dados de identificacgao, procedéncia, informacgdes
nutricionais, numero de lote, data de validade

LEITE EM PO Caracteristicas Técnicas: Leite em P6 Integral Instantédneo. O
produto deve conter no minimo 10% de gordura total e 8% de proteina,
enriquecido com vitamina A, C, D e Ferro cor branca interior e sabor
caracteristico. Embalagem: Acondicionada em embalagem resistente contendo
até 200 g. Devera trazer informagdes gerais, data de fabricacao e validade
bem visiveis e claras, instantaneo As bordas do fecho de vedacado da embalagem
devem estar perfeitas (sem orificios ou defeitos) gue prejudiguem a gualidade
e o valor nutricional do produto. O produto ndo deverd apresentar sinais de
sujidade, corpos estranhos ao produto, cor nao caracteristica do produto,
sabor 4cido intenso ou problemas de vedacdo da embalagem. Prazo de Validade:
Minimo de 3 meses a partir da data de entrega. A rotulagem deve conter no
minimo as seguintes informag¢des: nome e/ou marca, ingredientes, data de
validade, lote e informacdes nutricionais. Pardmetro de qualidade: ITAMBE,
PIRACANJUBA ou equivalente ou de melhor qualidade, (Conforme acérdéao
1416/2010 2° Céamara TCU)

LEITE pasteurizado, branco leitoso, com 1 litro. Acondicionado em embalagem
original do fabricante, com dados de identificacdo do produto, marca do
fabricante, data de fabricacdo e prazo de validade. O produto devera ter
registro no Ministério da Saude e/ou Ministério da Agricultura.

LATA COM 380G OU MAIS LEITE INTEGRAL, maltodextrina, soro de leite, enzima
lactase, vitaminas (A, D e C), minerais (ferro e zinco) e emulsificante
lecitina de soja. Acondicionado em embalagem original do fabricante, com
dados de identificacdo do produto, marca do fabricante, data de fabricacgao
e prazo de validade.

LEITE de coco tradicional, com 500 ml. Acondicionado em embalagem original
do fabricante, com dados de identificacdo do produto, data de fabricacgédo e
prazo de validade, de acordo com a Resolucdo 12/78 da CNNPA.

MACARRAO, vitaminado tipo espaguete, cor amarela, obtida pelo amassamento da
farinha de trigo especial, ovos, e demais substancias permitidas, isenta de
corantes artificiais sujidades, parasitas, admitida umidade maxima 13%,
balagem de 500g, em sacos plasticos transparentes e atoxicos, limpos nao
violados, resistentes que garantam a integridade do produto até o momento do
consumo acondicionado em fardos lacrados. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informacdo nutricional,
numero do lote, data de validade, quantidade do produto. O produto devera
apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na
unidade requisitante

MARGARINA. Produto obtido de vegetais liquidos hidrogenados, de consisténcia
cremosa, aromatizada artificialmente e vitaminada, com no minimo 65% de
lipidios. N&o deve apresentar massa nao cremosa, cheiro desagradavel, cor
nao caracteristica do produto, pote violado. Embalagem: deve estarintacta,
em pote de polietileno resistente, contendo 500g. Prazo de validade: minimo
de 3 meses a partir da data de entrega. A rotulagem deve conter no minimo as
sequintes informagdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de validade, lote
e informacgdes nutricionais.

MAIONESE tradicional, com aproximadamente 250 g. Acondicionada em plastico
resistente, com dados de identificac¢do do produto, marca do fabricante, data
de fabricacdo e prazo de validade, de acordo com a Resolucgdo 12/78 da CNNPA.
MUNGUZA, graos de milho amarelo, com aspecto, cor, cheiro e sabor proéprios
com auséncia de umidade, fermentacdo, ranc¢o, isento de sujidades, parasitas
e larvas. Embalagem de 500g, em sacos plasticos transparentes e atéxicos,
limpos ndo violados, resistentes que garantam a integridade do produto ate
o momento do consumo, acondicionados em fardos lacrados. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informagao
nutricional, numero do lote, data de validade, guantidade do produto. O
produto deverd apresentar validade minima de 05 (cinco) meses a partir da
data de entrega na unidade requisitante.

PIPOCA Milho de pipoca tipo 1. Graos de milho amarelo, com aspecto, cor,
cheiro e sabor proprios com auséncia de umidade, fermentacao, ranco, isento
de sujidades, parasitas e larvas. Embalagem de 500g, em sacos pléasticos
transparentes e atéxicos, limpos ndo violados, resistentes que garantam a
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integridade do produto até o momento do consumo, acondicionados em fardos
lacrados. A embalagem deverd conter externamente os dados de identificacdo
e procedéncia, informagdo nutricional, numero do lote, data de validade,
quantidade do produto. O produto deverd apresentar validade minima de 05
(cinco) meses a partir da data de entrega na unidade requisitante

MILHO VERDE em conserva, reidratada, com aproximadamente 200 g. Acondicionada
em embalagem original do fabricante, com dados de identificacdo do produto,
data de fabricacdo e prazo de validade. O produto deverd ter registro no
Ministério da Agricultura e/ou Ministério da Saude.

OLEO VEGETAL. Caracteristicas Técnicas: Oleo de soja refinado, 100% natural.
Ndo deve apresentar embalagem fragil, com ferrugem, mistura de outros Oleos,
cheiro forte e intenso, volume insatisfatorio. Embalagem: Acondicionada em
recipientes (de latas, ou recipiente de pléastico), de 900 ml, nao apresentado
ferrugem, amassamento, vazamento e abaulamento. Prazo de validade: Minimo de
3 meses a partir da data de entrega. A rotulagem deve conter no minimo as
seguintes informacdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de validade, lote
e informag¢des nutricionais.

IOGURTE NATURAL INTEGRAL, sem sabor, sem corante, contendo apenas leite
pasteurizado integral e ou leite reconstrituido integral e fermento lacteo.
Empbalagem de 170g

PROTEINA DE SOJA. Caracteristicas Técnicas: Nao devem apresentar sujidade,
umidade, misturas inadequadas ao produto. Embalagem: Deve estar intacta,
acondicionada em pacotes de 400 g, em polietileno transparente e ter
embalagem secundaria de ra&fia ou sacos de polietileno. Prazo de validade:
Minimo de 3 meses a partir da data de entrega. A rotulagem deve conter no
minimo as seguintes informagdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de
validade, lote e informag¢des nutricionais.

QUEIJO ralado tipo parmesdo, tradicional, com 100 g. Acondicionado em
plastico a vacuo, com dados de identificagdo do produto, marca do fabricante,
prazo de validade, marcas e carimbos oficiais, de acordo com as Portarias do
Ministério da Agricultura e/ou Ministério da Saude, DIPOA n.304 de 22/04/96
e n.145 de 22/04/98 e da Resolugdo da ANVISA n°105 de 19/05/99

SAL, caracteristicas Técnicas: Nao devem apresentar sujidade, umidade,
misturas inadequadas ao produto. Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada
em pacotes de 1 kg, em polietileno transparente e ter embalagem secundéria
de rafia ou sacos de polietileno. Prazo de validade: Minimo de 3 meses a
partir da data de entrega. A rotulagem deve conter no minimo as seguintes
informacdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de wvalidade, 1lote e
informa¢des nutricionais.

SARDINHA em conserva, preparada com pescado fresco , limpo, eviscerado,
cozido. Imersa em 6leo comestivel. Acondicionado em recipiente de folha de
flandres integro, resistente, vedado hermeticamente e limpo, contendo
aproximadamente 130g de peso liquido drenado. A embalagem deverd conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informacgao nutricional,
numero do lote, data de validade, quantidade do produto. O produto devera
apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na
unidade Requisitante

VINAGRE, embalagem de 500 ml. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e
deve constar: data de fabricacdo de no maximo 1 més da data de entrega do
produto, prazo de validade, informagdo nutricional e ingredientes.
MARGARINA. Produto obtido de vegetais liquidos hidrogenados, de consisténcia
cremosa, aromatizada artificialmente e vitaminada, com no minimo 65% de
lipidios. N&o deve apresentar massa ndo cremosa, cheiro desagradéavel, cor
nio caracteristica do produto, pote violado. Embalagem: deve estar intacta,
em pote de polietileno resistente, contendo 500g. Prazo de validade: minimo
de 3 meses a partir da data de entrega. A rotulagem deve conter no minimo as
seguintes informagdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de validade, lote
e informacgdes nutricionais.

MAIONESE tradicional, com aproximadamente 250 g. Acondicionada em pléastico
resistente, com dados de identificacdo do produto, marca do fabricante, data
de fabricacdo e prazo de validade, de acordo com a Resolucdo 12/78 da CNNPA.
MISTURA PARA MINGAU, tradicional com ingredientes com amido de milho, agucar,
vitaminas (A e C) e sais minerais (Ca&lcio, fosforo e ferro). Embalagem de
500 gramas hermeticamente vedada, com data de fabricagdo e prazo de validade.
REQUEIJAO Cremoso, tradicional, com 250g, constando identificagé&o do produto,
inclusive classificacdo e a marca, nome e enderego do fabricante e a data de
fabricacdo, Vasilha pléastica com tampa pléastica, selo de aluminio e roétulo
contendo valor nutricional, fabricante, validade e lote.

SUCO EM PO COM ACUCAR - diversos sabores. Contendo 15 und de 2597 .
Ingredientes: Agucar, acidulante acido citrico, antiumectante fosfato
tricalcico, corante inorgénico diéxido de titanio, antioxidante &cido
ascérbico, corantes artificiais, aroma idéntico ao natural da fruta. Nao
contém GLUTEN. Nao fermentado. Ndo alcodlico. A embalagem do produto deve
conter registro da data de fabricagao, peso e validade estampada no rétulo
da embalagem.

CHARQUE PONTA DE AGULHA, pacote com 1 kg. Preparado com Carne bovina ponta
de agulha de boa qualidade salgada, curada, seca, de consisténcia firme, com
cor, cheiro e sabor proprios, isento de sujidades, parasitas e materiais
estranhos, embalada & vacuo, em sacos plédsticos transparentes e atoéxicos ,
limpos , ndo violados, resistentes, que garantam a integridade do produto
até o momento do consumo, embalados em caixa de papeldo limpa, integra e
resistente. A embalagem deverd conter externamente os dados de identificacdo
e procedéncia, informagd&o nutricional, numero do lote, data de validade,
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quantidade do produto. O produto deverd apresentar validade minima de 30
dias a partir da data de entrega na unidade requisitante.

60 ACEM COM 0SSO, carne bovina embalados em sacos de polietileno, hemeticamente KG 70
fechado e rotulado conforme legislac¢do sanitéaria vigente.
61 PRESUNTO cozido sem gordura . Embalagem com dados de identificagao do KG 40

produto, marca do fabricante, lote, validade, peso liquido, e registro no
Ministério da Saude e/ou Agricultura. Deverd ser transportado em carros
fechados refrigerados, em embalagens e temperaturas corretas (10°c ou de
acordo com o fabricante) e adequadas, respeitando a caracteristicas do
produto. De modo que as embalagens ndo se apresente alteradas.
62 BANDEJA OVOS COM 30 UNIDADES. Ovos de Galinhas, vermelhos, tipo grande, BDJ 80
frescos, selecionados com embalagem primdria atoxica em duzias e embalagem
secundaria de papeldo atéxica resistente, e ndo reutilizadas. Produto isento
de rachaduras, estufamento, sem sujidades. Casca de ovo limpa, aspera, fosca,
odor e aspectos caracteristicos. Embalagem devera ser tipo pet, estar
devidamente rotulada contendo os dizeres tipo colonial, com registro nos
6rgaos de inspecdo sanitaria. Transporte fechado conforme legislacdo vigente.
0 produto deverd apresentar validade minima de 20 dias no momento da entrega
(Apresentar amostra, ficha técnica, laudo e certificado de inspegao).
FILE DE PEIXE, sem espinho, congelados, Aspecto proéprio, nao pegajoso, sem KG 50
cheiro e sabor proéoprio. Embalagem primaria, individual de KG, constituida de
plastico atoéxico transparente, livre de insetos, microrganismos de outra
impureza que venha acometer o armazenamento e a saude humana. Com registro
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de o6rgdo competente, (SIF). Com etiqueta de pesagem e prazo de validade.
Apto para O consumo.
64 SALSICHA MISTA; padronizado em 50g cada, fresca refrigerada, empbalados em KG 110

sacos de polietileno, hemeticamente fechado e rotulado conforme legislacgao
sanitdria vigente.
FRANGO INTEIRO; congelado, acondicionado em embalagem plastica flexivel, KG 100
atéxica, resistente,em pacotes com peso médio de lkg, com roétulo contendo a
identificacdo da empresa, registo no sif ou cispoa ou sim e identificacgéo do
tipo de carne, com data de fabraicacdo e prazo de validade de no minimo 06
meses
66 PEIXE, congelado, aspecto proprio, ndo pegajoso, sem cheiro estranho e sabor KG 60
proprio. Embalagem primdria, individual, constituida de pléastico atoéxico
transparente, livre de insetos, microrganismos de outra impureza que venha
acometer o armazenamento e a saude humana. Com registro de Orgdo competente,
(SIF). Com etiqueta de pesagem e prazo de validade. Apto para O CONSumo.
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MORTADELA, embalagem de 2,5kg com dados de identificacgao do produto, marca KG 80
do fabricante, lote, validade, peso ligquido, e registro no Ministério da
Saude e/ou Agricultura. Deverd ser transportado em carros fechados

refrigerados, em embalagens e temperaturas corretas (10°c ou de acordo com

o fabricante) e adegquadas, respeitando a caracteristicas do produto. De modo

que as embalagens ndo se apresente alteradas.

68 QUEIJO MUSSARELA. Embalagem com dados de identificacdo, data de fabricagao KG 30

e de validade, peso liquido e registro no Ministério da Saude e/ou

Agricultura. Deverd ser transportado em carros fechados refrigerados, em

embalagens e temperaturas corretas (10°c ou de acordo com o fabricante) e

adequadas, respeitando a caracteristicas do produto. De modo que as

embalagens ndo se apresente alteradas.

4.0.DO TRATAMENTO DIFERENCIADO PARA ME/EPP

4.1.Na referida contratacdo sera concedido tratamento diferenciado e simplificado para as
Microempresas e Empresas de Pequeno Porte, nos limites previstos da Lei 123/06, consideradas as
hipoteses e condigdes determinadas no Art. 4°, da Lei 14.133/21; inclusive nos termos das
disposicdes contidas nos Arts. 47 e 48, por estar presente a excecdo prevista no inciso IV, do
Art. 49, da Lei 123/06: Licitacdo dispensavel - Art. 75, II, da Leil 14.133/21.

4.2.No processo, portanto, devera ser considerado preferencialmente apenas Os fornecedores
enquadrados como Microempresa, Empresa de Pequeno Porte e Equiparados, nos termos da legislagdo
vigente.

5.0.DA ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO
5.1.Nos termos da norma vigente o valor previamente estimado da contratacdo deveré ser compativel
os valores praticados pelo mercado, considerados 0s pregos constantes de bancos de dados

[

publicos e as quantidades a serem contratadas, observadas a potencial economia de escala e as
peculiaridades do local de execugao do objeto.
5.2.Informamos que, relativamente ao procedimento em tela, existe previsdo de dotacgéo especifica

O

orcamento vigente, apropriada para a devida execugao do objeto a ser contratado, conforme
snsulta prévia efetuada ao setor responsavel.

5.3.Na pretensa contratagdo o valor estimado foi definido com base no melhor preco aferido por
neio da utilizacdo do seguinte pardmetro: pesquisa direta com no minimo trés fornecedores,
mediante solicitacdo formal de cotagdo, desde que seja apresentada justificativa da escolha
desses fornecedores e que ndo tenham sido obtidos os orcamentos com mais de seis meses de
antecedéncia da data de divulgacgdo do edital:

5.3.1.Salienta-se que os fornecedores consultados guando da pesquisa direta realizada, foram
escolhidos aleatoriamente dentre os regularmente cadastrados no &ambito desta Administracgéao
considerando, além do ramo de atividade pertinente ao objeto da pretensa contratagdo, O seu
desempenho positivo relativamente a contratagdes ja realizadas; sem prejuizo da escolha de
outros fornecedores, também de forma aleatdria, feita através de consultas a enderegos
cletrénicos de entidades publicas que realizaram com éxito contracdes semelhantes.
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5.4.Com base nos custos para execucdo do objeto da contratacgdo, definidos por meio de pardmetro

e afericdo do melhor preco na forma estabelecida no Art. 23, § 1°, da Lei 14.133/21, relacionamos
abaixo o menor prego encontrado.

5.5.0 valor total é equivalente a R$ 59.999,25.

6.0.DAS OBRIGAGOES DO CONTRATANTE

6.1.Efetuar o pagamento relativo ao objeto contratado efetivamente realizado, de acordo com as
clausulas do respectivo contrato ou outros instrumentos habeis.

6.2.Proporcionar ao Contratado todos os meios necessarios para a fiel execucdo do objeto da
esente contratacdo, nos termos do correspondente instrumento de ajuste.

3.Notificar o Contratado sobre qualquer irregularidade encontrada gquanto a gqualidade dos
orodutos ou servigos, exercendo a mais ampla e completa fiscalizacgdo, o que ndo exime o Contratado
de suas responsabilidades pactuadas e preceitos legails.

6.4.0bservar, em compatibilidade com o objeto da contragdo, as disposicles dos Arts. 115 a 123
da Lei 14.133/21.
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7.0.DAS OBRIGAC@ES DO CONTRATADO

7.1.Responsabilizar-se por todos os énus e obrigagdes concernentes a legislacgdo fiscal, civil,
tributidria e trabalhista, bem como por todas as despesas e compromissos assumidos, a qualquer
titulo, perante seus fornecedores ou terceiros em razdo da execugao do objeto contratado.
7.2.Substituir, arcando com as despesas decorrentes, os materials ou servigos que apresentarem
defeitos, alteracdes, imperfeicdes ou quaisquer irregularidades discrepantes as exigéncias do
instrumento de ajuste pactuado, ainda que constatados somente apds o recepbimento ou pagamento.
7.3.Nao transferir a outrem, no todo ou em parte, o objeto da contratagdo, salvo mediante prévia
expressa autorizacdo do Contratante.

'.4.Manter, durante a vigéncia do contrato ou outros instrumentos habeils, em compatibilidade
com as obrigacdes assumidas, todas as condigdes de regularidade e qualificagdo exigidas no
respectivo processo de contratacdo direta por Dispensa de Licitacao, conforme o caso,
apresentando ao Contratante os documentos necessarios, sempre que solicitado.

7. 5.Emitir Nota Fiscal correspondente a sede ou filial da empresa gque efetivamente apresentou a
jocumentacdo de regqularidade e qualificacdo exigidas quando da instrugado do referido processo
de contratagdo direta.

'.¢.Executar todas as obrigac¢des assumidas sempre com observancia a melhor técnica vigente,
enquadrando-se, rigorosamente, dentro dos preceitos legais, normas e especificagdes técnicas
correspondentes.

7.7.0bservar, em compatibilidade com o objeto da contragao, as disposicées dos Arts. 115 a 123
da Lei 14.133/21.

8.0.DOS PRAZOS E DA VIGENCIA

§.1.0 prazo méximo para a execugdo do objeto desta contratagdo e que admite prorrogag¢ao nas
ndicdes e hipbéteses previstas na Lei 14.133/21, esté& abaixo indicado e serd considerado da
emissdo do Pedido de Compra:

9.1.1.Entrega: 5 (cinco) dias.

3.2.%alvo disposicgdes em contrario devidamente estabelecidas neste instrumento, o local para a
entrega, observada a demanda e oportunidade, sera na sede do Contratante ou em uma das unidades
administrativas, por ele indicada, que compde a sua estrutura operacional.

°.3.A vigéncia da presente contratacdo sera determinada: 12 (doze) meses, considerada da data
de assinatura do respectivo instrumento de ajuste; podendo ser prorrogada, nas hipdteses e nos
termos dos Arts. 105 a 114, da Lei 14.133/21.
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9.0.DO REAJUSTAMENTO EM SENTIDO ESTRITO - REAJUSTE

.0s precos inicialmente contratados sdo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da
do orcamento estimado.
.Apbs o interregno de um ano, e independentemente de pedido do Contratado, os precos iniciais
serdo reajustados, mediante a aplicagéo, pelo Contratante, do sequinte pardmetro, exclusivamente
para as obrigacdes iniciadas e concluidas apés a ocorréncia da anualidade: Indice Nacional de
Precos ao Consumidor Amplo IPCA-IBGE.
9.2.Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano serd contado a partir
dos efeitos financeiros do Ultimo reajuste.
5.4.No caso de atraso ou ndo divulgacdo do indice de reajustamento, o Contratante pagara ao
Contratado a importadncia calculada pela ultima variagao conhecida, 1liquidando a diferenca
correspondente tdo logo seja divulgado o indice definitivo.
9.5.Nas afericdes finais, o indice utilizado para reajuste serd, obrigatoriamente, ©O definitivo.
9.6.Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma nao
possa mais ser utilizado, sera adotado, em substituicdo, o que vier a ser determinado pela
gislacdo ent&o em vigor.
.Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice
cial, para reajustamento do prego do valor remanescente, por meio de termo aditivo.
1.0 registro da variacdo do valor contratual para fazer face ao reajuste de pregos podera ser
realizado por simples apostila.
J.9.0 prazo para resposta ao pedido de restabelecimento do equilibrio econdmico-financeiro,
gquando for o caso, sera de até um més, contado da data do fornecimento da documentacado
‘omprobatéria do fato imprevisivel ou previsivel de consequéncia incalculéavel, observadas as
sposicgdes dos Arts. 124 a 136, da Leil 14.133/21.
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10.0.DO PAGAMENTO



1.0 pagamento serd realizado mediante processo reqular e em observancia as normas e
ocedimentos adotados, bem como as disposicgdes dos Arts. 141 a 146 da Lei 14.133/21; da seguinte
eira: Para ocorrer no prazo de trinta dias, contados do periodo de adimplemento.

11.0.DA VERIFICACAO DA QUALIFICAGAO TECNICA E ECONOMICO-FINANCEIRA

[1.1.Se necessaria a verificacao da qualificacdo técnica e econémico-financeira do fornecedor,
documentacdo essencial, suficiente para comprovar as referidas capacidades, sera restrita
aquela definida nos Arts. 67 e 69, da Lei 14.133/21, respectivamente.

11.2.Salienta-se que a documentacdo relacionada nos Arts. 66 a 69, da Lei 14.133/21, para
demonstrar a capacidade do fornecedor de realizar o objeto eventualmente pactuado, dividida em
habilitacdo juridica; qualificag@o técnico-profissional e técnico-operacional; habilitacoes
fiscal, social e trabalhista; e habilitacdo econdmico-financeira; poderé ser dispensada, total
ou parcialmente, nas contratacdes em valores inferiores a um quarto do limite para dispensa de
licitacdo para compras em geral, conforme as disposigées do Art. 70, do mesmo diploma legal.

12.0.DO CRITERIO DE ACEITAGAO DO OBJETO

conforme o caso, as disposicdes do Art. 140, da Leil 14.133/21.

13.0.D0OS PROCEDIMENTOS DE FISCALIZACAO E GERENCIAMENTO

13.1.Serdo designados pelo Contratante representantes com atribuicbdes de Gestor e Fiscal do
contrato, nos termos do Art. 117, da Lei 14.133/21, especialmente para acompanhar e fiscalizar
a sua execucado, respectivamente, permitida a contratacdo de terceiros para assisténcia e subsidio
de informacdes pertinentes a essas atribuicgdes.

14.0.DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS
4.1.0 fornecedor ou o Contratado ser& responsabilizado administrativamente, facultada a defesa
no prazo legal do interessado, pelas infragdes previstas no Art. 155, da Lei 14.133/21 e serao
aplicadas, na forma, condigdes, regras, prazos e procedimentos definidos nos Arts. 156 a 163,
4o mesmo diploma legal, as seguintes sangbes: a - adverténcia aplicada exclusivamente pela
nfracdo administrativa de dar causa & inexecugdo parcial do contrato, quando ndo se justificar
imposicado de penalidade mais grave; b - multa de mora de 0,5% (zero virgula cinco por cento)
aplicada sobre o valor do contrato, por dia de atraso injustificado na execugdo do objeto da
contratacdo; ¢ - multa de 10% (dez por cento) sobre o valor do contrato por qualquer das
infracdes administrativas previstas no referido Art. 155; d - impedimento de licitar e contratar
no ambito da Administracdo Publica direta e indireta do ente federativo que tiver aplicado a
d0, pelo prazo maximo de trés anos, aplicada ao responsavel pelas infragbes administrativas
ristas nos incisos II, III, IV, V, VI e VII do caput do referido Art. 155, quando nao se
“ificar a imposicdo de penalidade mais grave; e - declaracdo de inidoneidade para licitar ou
& ratar no ambito da Administracdo Publica direta e indireta de todos os entes federativos,
pelo prazo minimo de trés anos e maximo de seis anos, aplicada ao responsavel pelas infracoes
administrativas previstas nos incisos VIII, IX, X, XI e XII do caput do referido Art. 155, bem
como pelas infrac¢®es administrativas previstas nos incisos II, III, IV, V, VI e V11 do caput do
mesmo artigo que justifiquem a imposigdo de penalidade mais grave que a sangdo referida no § 4°
do referido Art. 156; f - aplicacdo cumulada de outras sangdes previstas na Lei 14.133/21.
14.72.Se o valor da multa ou indenizacdc devida ndo for recolhido no prazo de 15 dias apdés a
somunicacdc ao Contratado, sera automaticamente descontado da primeira parcela do pagamento a
que o Contratado vier a fazer jus, acrescido de juros moratoéorios de 1% (um por cento) ao més,
>u, quando for o caso, cobrado judicialmente.
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15.0.DA COMPENSAGCAO FINANCEIRA

15.1.Nos casos de eventuais atrasos de pagamento nos termos deste instrumento, e desde que ©
ntratado ndo tenha concorrido de alguma forma para o atraso, serd admitida a compensagao
inanceira, devida desde a data limite fixada para o pagamento até a data correspondente ao
sfetivo pagamento da parcela. Os encargos moratédrios devidos em razdo do atraso no pagamento
serao calculados com utilizacdo da seguinte férmula: EM = N x VP x I, onde: EM = encargos
moratérios; N = numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = valor da parcela a ser paga; e I = indice de compensacao financeira, assim apurado: T =
(TX 100) =+ 365, sendo TX = percentual do IPCA-IBGE acumulado nos ultimos doze meses ou, na
5 falta, um novo indice adotado pelo Governo Federal que o substitua. Na hipodtese do referido
indice estabelecido para a compensacdo financeira venha a ser extinto ou de qualguer forma nao
possa mais ser utilizado, sera adotado, em substituicdo, o que vier a ser determinado pela
legislagdo ent&o em vigor.

16.0.DO ALINHAMENTO AOS PLANOS DA ADMINISTRACAO

16.1.A contratacdo pretendida esta alinhada aos planos estratégicos da Administracdo, delineados
diretrizes e metas definidas nas ferramentas de planejamento aprovadas, onde estdo fixadas

o detalhadas as respectivas agldes ao alcance dos objetivos institucionais, primando pela

oficacia, eficiéncia e efetividade dos respectivos projetos, programas & processos.

17.0.DA JUSTIFICATIVA DA ESCOLHA DO TIPO DE SOLUGCAO A CONTRATAR

17.1.A solugdo que melhor atende aos interesses e as necessidades da Administracdo, representada
la sua estrutura organizacional, é a pretensa: Contratacac de empresas para fornecimento de
eros alimenticios destinados ao atendimento das demandas diarias das secretarias municipais.
Salienta-se que a vigéncia da contratagdo serd determinada: 12 (doze) meses, considerada da data
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ic assinatura do respectivo instrumento de ajuste; podendo ser prorrogada, nas hipdéteses e nos
termos dos Arts. 105 a 114, da Lei 14.133/21.

17.2.Nesse mesmo diapasdo, sopesadas as possibilidades previstas no Art. 44, da Lei 14.133/21,
guando houver, observados os aspectos da demanda requerida, e apds considerados oOs custos e Os
eficios de cada opcdo prevista no referido diploma legal, indica-se como a alternativa mais
vantajosa para a Administracdo, a contratacdo do objeto detalhado no presente instrumento, da
forma como se apresenta.

18.0.DA DESCRICAO DA SOLUGCAO COMO UM TODO

13.1.Conforme os elementos apresentados, a solugdo é: Contratagdo de empresas para fornecimento
de generos alimenticios destinados ao atendimento das demandas diarias das secretarias
municipais. Entende-se que o fornecimento poderd ser realizado na forma parcelada.

19.0.D0OS RESULTADOS PRETENDIDOS

1.A Administracdo almeja com a contratagdo da pretensa solugdo, em termos de economicidade,
scia, eficiéncia e de melhor aproveitamento dos recursos humanos, materiais e financeiros
N

.0 melhor custo beneficio, relativamente a: Contratacdo de empresas para fornecimento de generos
limenticios destinados ao atendimento das demandas diarias das secretarias municipais.

Com relacdo & eficacia, o atendimento de todas as demandas logisticas e funcionais, no

‘te as atividades finalisticas da Administracdo, inerentes aos correspondentes servicos
prestados de interesse publico. Quanto a eficiéncia, assegurar a continuidade da prestacgao
regular de tais servigos, com demanda notadamente crescente, e do uso racional dos recursos

1
19.4.Relativo ao melhor aproveitamento dos recursos humanos, materiais e financeiros, com a
contratacdo em comento, da forma como se apresenta - consideradas as especificagdes, prazos,
quantitativos e demais exigéncias devidamente definidas -, espera-se o regular cumprimento, por
parte do interessado que venha a ser contratado, de todas as obrigacdes e compromissos assumidos,
cois, desse modo, ndo haverd a necessidade de extingao contratual ou outras sangdes em
réncia de inexecucdo do instrumento de ajuste pactuado, permitindo ao contratante, em vez

{estinar Sseus recursos humanos, materiais e financeiros para outras atividades fins da
dministragao.

.5.Entende-se que a correta execugdo do objeto da contratagao em tela, cuja regularidade sera
fiscalizada pela Administracdo, n&o atenta quanto ao meio ambiente e, principalmente, nao

acarretard impactos ambientais negativos.

20.0.DA ANALISE DE RISCO

204.1.Nao foram identificados riscos substanciais a fora os comuns a toda contratacgdo semelhante,
4is como: a inexecucdo total ou parcial do ajuste pactuado; o ndc cumprimento de obrigacodes,
ficacdes, projetos e prazos; bem como a ocorréncia de caso fortuito ou de forga maior.

ende-se que as agdes, de iniciativa da Administracao, necessarias para reduzir a

g

0.2.Ent

Jcorréncia dos riscos identificados, ja estdo previstas nos normativos aos quais a contratacg
do presente fornecimento deverad estar devidamente fundamentada, representadas pelas sangdes
sdministrativas a serem definidas, observando-se os aspectos e caracteristicas do seu objeto.

Sobrado - PB, 03 de Sétembro de 2026.

ANTONIO EDSON/DA A
Secretario /




ESTADO DA PARAIBA
PREFEITURA MUNICIPAL DE SOBRADO
GABINETE DO PREFEITO

TERMO DE REFERENCIA - APROVAGAO

OBRJETO: Contratacdo de empresas para fornecimento de generos alimenticios destinados ao
stendimento das demandas didrias das secretarias municipais.

l 0.DO TERMO DE REFERENCIA
1.1.0 referido Termo de Referéncia apresenta os elementos necessarios e suficientes, com o nivel
precisdo adequados, para a caracterizacdo do objeto da contratagdo pretendida, de modo a

lhor atender aos interesses e as necessidades da Administracdo, representada pela sua estrutura
ganizacional.

de
ne

or

2 O DA APROVAGCAO
2.1.F1 ca o Termo de Referéncia em tela aprovado na forma como se apresenta.

Termo de Referéncia aprovado - Art. 6°, XXIII, da Lei 14.133/21:

"ArE so

6° Para os fins desta Lei, considera-se:"

(XTII - termo de referéncia: documento necessdrio para a contratagdo de bens e servigos
deve conter os seguintes pardmetros e elementos descritivos:”

Q
c
o

A elaboracdo do termo de referéncia, a partir dos estudos técnicos preliminares, deve conter 0s
olementos necessarios e suficientes, com nivel de precisdo adequado, para caracterizar o objeto

licitacao.

Sobrado - PB, 03 de Setembro de 2026.

W
OLINALDO MARTI A SILVA
Prefeito




