
ESTADO DA PARAÍBA

PREFEITURA MUNICIPAL DE CATOLÉ DO ROCHA

COMISSÃO PERMANENTE DE LICITAÇÃO

EDITAL - Licitação

PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 000145/2023

LICITAÇÃO N°. 00037/2023
MODALIDADE: PREGÃO ELETRÔNICO

CRITÉRIO: MENOR PREÇO POR ITEM
LEGISLAÇÃO: LEI 10.520/2002

Órgão Realizador do Certame:
PREFEITURA MUNICIPAL DE CATOLÉ DO ROCHA

PRAÇA SÉRGIO MAIA, 66 - CENTRO - CATOLÉ DO ROCHA - PB.
CEP: 58884-000 - E-raail: licitacao0catoledorocha.pb.gov.br - Tel.: (083) 34411383.

Observação:

Certame com cota reservada de 25% do objeto restrita à participação exclusiva de Microempresas
e Empresas de Pequeno Porte, nos termos da legislação vigente.

O Órgão Realizador do Certame acima qualificado, inscrito no CNPJ 09.067.562/0001-27, doravante
denominado sis^lesmente ORC, torna público para conhecimento de quantos possam interessar que

fará realizar através do Pregoeiro Oficial, assessorado por sua Equipe de Apoio, sediado no

endereço acima, às 08:30 horas do dia 22 de Dezembro de 2023, por meio do site

www.portaldecompraspublicas.com.br, licitação na modalidade Pregão n° 00037/2023, na forma

eletrônica, com critério de julgamento menor preço por item; tudo de acordo com este instrumento
e em observância a Lei Federal n° 10.520, de 17 de Julho de 2002 e subsidiariamente a Lei Federal

n® 8.666, de 21 de Junho de 1993; Lei Municipal n° 0001, de 14 de Setembro de 2017; Lei
Complementar n° 123, de 14 de Dezembro de 2006; Decreto Federal n° 10.024, de 20 de Setembro de

2019; e legislação pertinente, consideradas as alterações posteriores das referidas normas;

conforme os critérios e procedimentos a seguir definidos, almejando obter a melhor proposta

para: Aquisição de gêneros alimentícios e material de consumo para atender as necessidades das
secretarias deste Município, para o exercício financeiro de 2024.

Data de abertura da sessão pública: 22/12/2023. Horário: 08:30 - horário de Brasília.
Data para inicio da fase de lances: 22/12/2023. Horário: 08:45 - horário de Brasília.

Local: www.portdldecompraspublicas.com.br

1.0.DO OBJETO

1.1.Constitui objeto da presente licitação: Aquisição de gêneros alimentícios e material de
consumo para atender as necessidades das secretarias deste Município, para o exercício financeiro
de 2024.

1.2.As especificações do objeto ora licitado - quantitativo e condições encontram-se
devidamente detalhadas no correspondente Termo de Referência - Anexo I deste instrumento.
1.3.A licitação será dividida em itens, conforme tabela constante do Termo de Referência,

facultando-se ao licitante a participação em quantos itens forem de seu interesse.

1.4.0 critério de julgamento adotado será o menor preço unitário do item, observadas as

exigências contidas neste instrumento e seus anexos quanto às especificações do objeto.
1.5.A contratação acima descrita, que será processada nos termos deste instrumento convocatório,
especificações técnicas e informações coraplementares que o acompanham, quando for o caso,
justifica-se: Pela necessidade da devida efetivação de compra para suprir demanda especifica -
Aquisição de gêneros alimentícios e material de consumo para atender as necessidades das

secretarias deste Município, para o exercício financeiro de 2024 - considerada oportuna e
imprescindível, bem como relevante medida de interesse público; e ainda, pela necessidade de
desenvolvimento de ações continuadas para a promoção de atividades pertinentes, visando à
maximização dos recursos em relação aos objetivos programados, observadas as diretrizes e metas
definidas nas ferramentas de planejamento aprovadas.

1.6.Na referida contratação será concedido tratamento diferenciado e simplificado para as
Microempresas e Empresas de Pequeno Porte, nos limites previstos da Lei 123/06.

2.0.DA IMFUGNAÇÃO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO
2.1.Informações ou esclarecimentos sobre esta licitação, serão prestados nos horários normais
de expediente: das 08:00 as 12:00 horas.

2.2.Qualquer pessoa - cidadão ou licitante - poderá impugnar os termos do Edital deste certame,

se manifestada por escrito e dirigida ao Pregoeiro, até 03 (três) dias úteis à data fixada para
abertura da sessão pública.



/PM

ente no

2.3.A respectiva petição será apresentada da seguinte forma:
2.3.1.Protocolizando o original, nos horários de expediente acima indicados, exclusive

seguinte endereço: Praça Sérgio Maia, 66 - Centro - Catolé do Rocha - PB.

2.4.Caberá ao Pregoeiro, auxiliado pelos responsáveis pela elaboração deste Edital e dos seus
anexos, decidir sobre a impugnaçao no prazo de até 02 (dois) dias úteis, contados da data de

recebimento da impugnaçao.

2.5.Acolhida a impugnação, será definida e publicada nova data para a realização do certame.

2.6.Os pedidos de esclarecimentos referentes a este processo licitatório deverão ser enviados
ao Pregoeiro, até 03 (três) dias úteis anteriores a data designada para abertura da sessão
pública, por meio eletrônico, exclusivamente, da seguinte forma:

2.6.1.No endereço: www.portaldecompraspublicas.com.br; e

2.6.2.Pelo e-mail: licitacao@catoledorocha.pb.gov.br.

2.7.0 Pregoeiro responderá aos pedidos de esclarecimentos no prazo de até 02 (dois) dias úteis,
contados da data de recebimento do pedido, e poderá requisitar subsídios formais aos responsáveis

pela elaboração deste Edital e dos seus anexos.

2.8.As respostas aos pedidos de esclarecimentos serão divulgadas pelo sistema e vincularão os
participantes e a administração.

2.9.As impugnações e pedidos de esclarecimentos não suspendem os prazos previstos no certame.

2.10.A concessão de efeito suspensivo à impugnação é medida excepcional e deverá ser motivada
pelo Pregoeiro, nos autos do processo de licitação.

3.0.DOS ELEMENTOS PARA LICITAÇÃO
3.1.Aos participantes serão fornecidos os seguintes elementos que integram este Edital para
todos os fins e efeitos:

3.1.1.ANEXO I - TERMO DE REFERÊNCIA - ESPECIFICAÇÕES;
3.1.2.ANEXO II - MODELO DE DECLARAÇÃO - não possuir no quadro societário servidor do ORC;
3.1.3.ANEXO III - MINUTA DO CONTRATO.

3.2.A obtenção do Edital será feita da seguinte forma:
3.2.1.Pelos

sites: www.catoledorocha.pb.gov.br; www.tce.pb.gov.br; www.portaldecompraspublicas.com.br.

4.0.DO SUPORTE LEGAL

4.1.Esta licitação reger-se-á pela Lei Federal n° 10.520, de 17 de Julho de 2002 e
subsidiariamente a Lei Federal n° 8.666, de 21 de Junho de 1993; Lei Municipal n° 0001, de 14

de Setembro de 2017; Lei Complementar n° 123, de 14 de Dezembro de 2006; Decreto Federal n°

10.024, de 20 de Setembro de 2019; e legislação pertinente, consideradas as alterações

posteriores das referidas normas; que ficam fazendo partes integrantes deste Edital, independente

de transcrição.

5.0.DO PRAZO E DOS RECURSOS ORÇAMENTÁRIOS
5.1.0 prazo máximo para a execução do objeto ora licitado, conforme suas características e as

necessidades do ORC, e que admite prorrogação nos casos previstos pela Lei 8.666/93, está abaixo

indicado e será considerado a partir da emissão do Pedido de Compra:

Entrega: 1 (um) dia.

5.2.0 fornecimento será executado de acordo com as especificações definidas no correspondente

Termo de Referência - Anexo I. Na hipótese do referido termo não estabelecer o local para a

entrega, observada a demanda e oportunidade, essa será feita na sede do ORC ou em uma das

unidades administrativas, por ele indicada, que compõe a sua estrutura operacional.

5.3.0 prazo de vigência do correspondente contrato será determinado: até o final do exercício
financeiro de 2024, considerado da data de sua assinatura.

5.4.As despesas decorrentes do objeto deste certame, correrão por conta da seguinte dotação:

Recursos Próprios do Município de Catolé do Rocha: FPM/FMS/FMAS/FUNDEB E OUTROS
04.122.0002.2002 - Manut. do Gabinete do Prefeito

04.122.0003.2003 - Manutenção da Sec. Mun. de Administração

04.121.0038.2269 - Manutenção da Sec. Mun. de Planejamento
12.361.0011.2013 - Manutenção do Ensino Fundamental

12.365.0008.2219 - Manutenção da Educ. Infantil Creche - Rec. Próprios
12.365.0008.2222

12.361.0008.2232

12.361.0041.2290

12.365.0008.2218

12.365.0041.2307

12.365.0008.2221

12.365.0041.2306

Manut. da Educ. Infantil - Pré-Escolar-Rec. Próprios
Manut. do Ensino Fundamental - FÜNDEB 30%

Manut. dos Recursos do VAAT-Ens. Fund. - FUNDEB 30%

Manut. da Educ. Infantil - Creche - FUNDEB 30%

Manut. Educ. Infantil-Creche-FÜNDEB 30% -VAAT

Manut. da educ. Infantil-Pré-Escolar-FUNDEB 30%

Manut. Educ. Infantil-Pré-Escolar - FUNBEB 30%-VAAT

10.302.0017.2040 - Manutenção dos Serviços de Saúde

10.122.0017.2095 - Manutenção do FMS

10.301.0017.2096 - Manutenção do CAPS

10.301.0017.2126 - Manutenção do CER II
10.302.0016.2037 - Manut. de Unidade de Saúde da Família

10.302.0016.2097 - Manutenção do SAMU
10.302.0016.2214 - Manut. do MAC

08.244.0020.2054 - Manutenção dos Serviços de Assist. Social
08.243.0026.2236 - Manut. do Cons. Tutelar/Arte de Viver e Outros



08.122.0020.2093 - Manutenção do FMAS

08.122.0020.2106 - Manut. do BI. da Prot. Social Esp. e Media Compl. - CREAS
08.122.0020.2108 - Manut. BI. da Prot. Social Básica

08.244.0020.2092 - Manut. do Bloco da Gestão Prog. Bolsa Familia - IGDBF
08.244.0020.2241 - Manut. do Bloco da Gestão SUAS - IGD SUAS

08.244.0020.2309 - Manut. do BI. Gestão Prog. Aux. Brasil e Cad. Único - IGDPAB
08.244.0020.2312 - Manut. Prog. Aprimoramento do Gestão do SUAS

13.392.0013.2029 - Manutenção das Atividades Culturais

27.812.0012.2028 - Manutenção das Atividades Esportivas e de Lazer

15.452.0034.2069 - Manutenção da Sec. de Infraestrutura

20.606.0007.2007 - Manut. Sec. de Agricultura, Rec. Hídricos, Ind. Com. e Meio Ambiente
26.782.0042.2343 - Manut. das ativid. da Sec. de Transp. e Mobilidade Urbana
339030.00 - Material de Consumo

339030.99 - Outros Materiais de Consumo

6.0.DAS CONDIÇÕES DE PARTICIPAÇÃO
6.1.Poderão participar os interessados cujo ramo de atividade seja compativel cora o objeto desta

licitação, e que estejam com credenciamento regular junto ao ORC, condição para obter, mediante
procedimento regular definido pelo referido órgão, uma "senha de acesso" especifica. O
procedimento necessário para a realização do referido credenciamento, também está disponível no

endereço: www.portaldecompraspublicas.com.br.

6.2.0 licitante deverá utilizar essa "senha" para acesso ao sistema eletrônico, sendo que a

simples validade no prazo de vigência, não significa sua habilitação automática em qualquer
Pregão, na forma eletrônica, que venha a participar; etapa a ser cumprida a cada certame.
6.3.A participação neste certame é aberta a quaisquer interessados, inclusive as Microempresas

e Empresas de Pequeno Porte - Cota Principal - sendo que:

6.3.1.Foi estabelecido o percentual de 25% do objeto desta licitação, quando de natureza

divisivel, restrito à participação de ME e EPP - Cota Reservada - portanto, para os itens 131 a
137, a participação é exclusiva a Microempresas e Empresas de Pequeno Porte, nos termos da

legislação vigente;

6.3.2.Se o licitante for declarado vencedor de item da Cota Principal e do seu correspondente

na Cota Reservada, e havendo divergência entre os preços ofertados, a contratação deverá ocorrer

pelo menor dos valores;

6.3.3.O Licitante enquadrado como microempresa ou empresa de pequeno porte poderá participar

tanto da Cota Reservada quanto da Cota Principal;

6.3.4.O item exclusivo para participação de microempresas e empresas de pequeno porte, está

devidamente identificado com a indicação "ME" na colima "PE - Participação Exclusiva MB/EPP" do
Termo de Referência - Anexo I.

6.4.Não poderão participar os interessados:

6.4.1.Que não atendam às condições deste Edital e seus anexos;

6.4.2.Estrangeiros que não tenham representação legal no Brasil com poderes expressos para

receber citação e responder administrativa ou judicialmente;

6.4.3.Que estejam sob falência, concurso de credores, concordata ou em processo de dissolução

ou liquidação;

6.4.4.Proibidos de participar de licitações e celebrar contratos administrativos, na forma da
legislação vigente;

6.4.5.Cujo estatuto ou contrato social não incluir o objeto desta licitação; e

6.4.6.Que se enquadrem nas vedações previstas no Art. 9°, da Lei 8.666/93.
6.5.É vedada a participação de entidades empresariais que estejam reunidas em consórcio.
6.6.Como condição para participação no Pregão, o licitante deverá proceder, preliminarmente, à

devida "qualificação" mediante o preenchimento, no sistema eletrônico, de todos os campos

necessários e obrigatórios, tais como:

6.6.1.Que cumpre os requisitos estabelecidos no Art. 3®, da Lei 123/06, estando, portanto, apto
a usufruir do tratamento favorecido estabelecido nos seus Arts. 42 a 49, sendo que;

6.6.1.1.Nos itens exclusivos para participação de microempresas e empresas de pequeno porte, o
não cumprimento dos requisitos do referido artigo impedirá a participação do licitante nos

respectivos itens; e

6.6.1.2.Nos itens em que a participação não for exclusiva para microempresas e empresas de
pequeno porte, o não cumprimento desses requisitos apenas produzirá o efeito de o licitante não

ter direito ao tratamento favorecido previsto na Lei 123/06, mesmo que ME ou EPP.

6.6.2.Que está ciente e concorda com as condições contidas no Edital e seus anexos.

6.6.3.Que cumpre os requisitos para a habilitação definidos no Edital e que a proposta

apresentada está em conformidade com as exigências editalicias.

6.6.4.Que inexiste fato impeditivo para sua habilitação no certame, ciente da obrigatoriedade
de declarar ocorrências posteriores.

6.6.5.Que não emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e não emprega
menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condição de aprendiz, nos termos do
artigo 7°, XXXIII, da Constituição Federal.
6.6.6.Que não possui, em sua cadeia produtiva, empregado executando trabalho degradante ou
forçado, observando o disposto nos Incisos III e IV, do Art. 1° e no Inciso III, do Art. 5°, da
Constituição Federal.

6.6.7.Que os bens são produzidos por empresas que comprovem cumprimento de reserva de cargos
prevista em lei para pessoa com deficiência ou para reabilitado da Previdência Social, conforme



disposto no Art. 93, da Lei Federal n° 8.213, de 24 de julho de 1991, e que atendam às
de acessibilidade previstas na legislação.

6.6.8.Que a proposta foi elaborada de forma independente, nos termos da Instrução Normativa n°
02, de 16 de setembro de 2009, da Secretaria de Logística e Tecnologia da Informação do Ministério

do Planejamento e Gestão.

6.7.A declaração falsa relativa ao cumprimento de qualquer condição sujeitará o licitante às

sanções aplicáveis previstas em Lei e neste Edital.

6.8.0 Pregoeiro poderá promover diligência, na forma do Art. 43, § 3®, da Lei 8.666/93, destinada
a esclarecer as informações declaradas, inclusive, se o licitante é, de fato e de direito,

considerado microempresa ou empresa de pequeno porte.

7.0.DO CREDENCIAMENTO

7.1.0 credenciamento é o nível básico de cadastro no ORC, que permite aos interessados

regularmente cadastrados, acesso ao sistema eletrônico utilizado e a participação em qualquer
Pregão, na sua forma eletrônica, promovido pelo órgão, e ocorrerá pela atribuição de "senha"

pessoal. Todo o procedimento necessário para realizar o credenciamento, também está disponível
no endereço: www.portaldecompraspublicas.com.br.

7.2.0 credenciamento junto ao ORC para participação deste Pregão, implica a responsabilidade do

licitante ou de seu representante legal e a presunção de sua capacidade técnica para realização
das transações inerentes ao certame.

7.3.0 licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transações efetuadas em seu

nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos

praticados, diretamente ou por seu representante, excluída a responsabilidade do provedor do
sistema eletrônico ou do ORC por eventuais danos decorrentes de uso indevido da referida "senha"

de acesso, ainda que por terceiros.

8.0.DA APRESENTAÇÃO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITAÇÃO
8.1.Os licitantes encaminharão, exclusivamente por meio do sistema eletrônico utilizado,

concomitantemente com os documentos de HABILITAÇÃO exigidos neste Edital, PROPOSTA com a
descrição do objeto ofertado e o preço, até a data e o horário estabelecidos para abertura da

sessão pública, quando, então, encerrar-se-á automaticamente essa etapa de envio da referida
documentação.

8.2.0 envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitação exigidos neste Edital,

ocorrerá por meio de "senha" de acesso ao sistema eletrônico.

8.3.As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverão encaminhar a documentação de

habilitação, ainda que haja alguma restrição de regularidade fiscal e trabalhista, nos termos
do Art. 43, § 1®, da Lei 123/06.

8.4.Incumbirá ao licitante acompanhar as operações no sistema eletrônico durante a sessão pública

do Pregão, ficando responsável pelo ônus decorrente da perda de negócios, diante da inobservância

de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexão.

8.5.Até a abertura da sessão pública, os licitantes poderão retirar ou substituir a proposta e

os documentos de habilitação anteriormente inseridos no sistema.

8.6.Não será estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificação entre as propostas

apresentadas, o que somente ocorrerá após a realização dos procedimentos de negociação e
julgamento da proposta.

8.7.Os documentos que compõem a proposta e a habilitação do licitante melhor classificado somente
serão disponibilizados para avaliação do Pregoeiro e para acesso público após o encerramento do
envio de lances.

8.8.0 licitante será responsável por todas as transações que forem efetuadas em seu nome no

sistema eletrônico, assumindo como firmes e verdadeiras suas propostas e lances.
8.9-Todas as referências de tempo neste Edital, no aviso e durante a sessão pública obedecerão
o horário de Brasília - DF.

9.0.DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

9.1.0 licitante deverá enviar sua PROPOSTA mediante o preenchimento, no sistema eletrônico, de

todos os campos necessários e obrigatórios para o exame de forma objetiva da sua real adequação
e exequibilidade, tais como:

9.1.1.Valor unitário do item: expresso em moeda corrente nacional;
9.1.2.Quantidade: conforme fixada no Termo de Referência - Anexo I;

9.1.3.Marca: se for da própria empresa deverá ser informado "própria".
9.2.Todas as especificações do objeto contidas na proposta vinculam o Contratado.
9.3.Será cotado um único preço para cada item, com a utilização de duas casas decimais.
9.4.A quantidade de unidade a ser cotada está fixada no Termo de Referência - Anexo I.

9.5.A indicação de "própria" em campo especifico, como por exemplo "marca", para o caso de bens
produzidos pela própria empresa, é condição para a não identificação do licitante.

9.6.0 envio eletrônico da proposta corresponde à declaração, por parte do licitante, que cumpre
plenamente os requisitos definidos para Habilitação, bem como de que está ciente e concorda com
todas as condições contidas neste Edital e seus anexos.

9.7.No valor proposto estará incluso todos os custos operacionais, encargos previdenciários,
trabalhistas, tributários, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente no
fornecimento dos bens.
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9.8.0 preço ofertado, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, será de exjjíTJsrVa
responsabilidade do licitante, não lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alter^^ão, sob
alegação de erro, omissão ou qualquer outro pretexto.

9.9.As propostas ficarão disponíveis no sistema eletrônico e qualquer elemento que possa
identificar o licitante in^orta desclassificação da proposta correspondente, sem prejuízo das
sanções previstas nesse Edital.

10.0.DA ABERTURA DA SESSÃO, CLASSIFICAÇÃO DAS PROPOSTAS E FORMUUU^ÃO DE LANCES
10.1.A abertura da presente licitação dar-se-á em sessão pública, por meio de sistema eletrônico,
na data, horário e local indicados neste Edital.

10.2.O Pregoeiro verificará as propostas apresentadas, desclassificando desde logo aquelas que
não estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital, contenham vícios
insanáveis ou não apresentem as especificações técnicas exigidas no Termo de Referência:
10.2.1.Também será desclassificada a proposta que identifique o licitante;

10.2.2.A desclassificação será sempre fundamentada e registrada no sistema, com acompanhamento
em tempo real por todos os participantes;
10.2.3.A não desclassificação da proposta não impede o seu julgamento definitivo em sentido
contrário, levado a efeito na fase de aceitação.

10.3.0 sistema ordenará automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas

participarão da fase de lances.

10.4.O sistema disponibilizará campo próprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e os
licitantes.

10.5-Iniciada a fase competitiva, os licitantes poderão encaminhar lances exclusivamente por
meio do sistema eletrônico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor

consignado no registro:

10.5.1.0 lance deverá ser ofertado pelo valor total do item.

10.6.Os licitantes poderão oferecer lances sucessivos, observados o horário fixado para abertura
da sessão e as regras estabelecidas neste Edital.

10.7.0 licitante somente poderá oferecer lance de valor inferior ao último por ele ofertado e
registrado pelo sistema.
10.8.O intervalo mínimo de diferença de valores entre os lances, que incidirá tanto em relação

aos lances intermediários quanto em relação ao lance que cobrir a melhor oferta não deverá ser
inferior a R$ 0,05 (cinco centavos).

10.9.Será adotado para o envio de lances neste certame o modo de disputa "aberto", em que os
licitantes apresentarão lances públicos e sucessivos, com prorrogações.

10.10.A etapa de lances da sessão pública terá duração de dez minutos e, após isso, será
prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos últimos dois minutos
do período de duração da sessão pública.

10.11.A prorrogação automática da etapa de lances, de que trata o item anterior, será de dois
minutos e ocorrerá sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse período de prorrogação,
inclusive no caso de lances intermediários.

10.12.Não havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessão pública

encerrar-se-á automaticamente.

10.13.Encerrada a fase competitiva sem que haja a prorrogação automática pelo sistema, poderá o

Pregoeiro, assessorado pela Equipe de Apoio, mediante justificativa, admitir o reinicio da etapa
de envio de lances, em prol da consecução do melhor preço.

10.14.Não serão aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido

e registrado em primeiro lugar.

10.15.Durante o transcurso da sessão pública, os licitantes serão informados, em tempo real, do

valor do menor lance registrado, vedada a identificação do licitante.

10.16.No caso de desconexão com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregão, o

sistema eletrônico poderá permanecer acessível aos licitantes para a recepção dos lances.
10.17.Quando a desconexão do sistema eletrônico para o Pregoeiro persistir por tempo superior a

dez minutos, a sessão pública será suspensa e reiniciada somente após decorridas vinte e quatro
horas da comunicação do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletrônico utilizado

para divulgação.

10.18.O critério de julgamento adotado será o menor preço, conforme definido neste Edital e seus
anexos.

10.19.Caso o licitante não apresente lances, concorrerá com o valor de sua proposta.

10.20.Em relação a itens não exclusivos para participação de microempresas e empresas de pequeno

porte, uma vez encerrada a etapa de lances, será efetivada a verificação automática do porte da

entidade empresarial. O sistema identificará em coluna própria as microempresas e empresas de

pequeno porte participantes, procedendo à comparação com os valores da primeira colocada, se

esta for empresa de maior porte, assim como das demais classificadas, para o fim de aplicar-se

o disposto nos Arts. 44 e 45, da Lei 123/06.

10.21.Nessas condições, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se

encontrarem na faixa de até cinco por cento acima da melhor proposta ou do melhor lance, serão

consideradas empatadas com a primeira colocada.
10.22.A melhor classificada nos termos do item anterior terá o direito de encaminhar uma última

oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de

cinco minutos controlados pelo sistema, contados após a comunicação automática para tanto.

10.23.Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou não se

manifeste no prazo estabelecido, serão convocadas as demais licitantes microempresa e empresa



de pequeno porte que se encontrem, naquele intervalo de cinco por cento, na ordem de classifióc
para o exercício do mesmo direito, no prazo estabelecido no item anterior.
10.24.No caso de equivalência dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de^equeno
porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos itens anteriores, será realizado sorteio
entre elas para que se identifique aquela que primeiro poderá apresentar melhor oferta.
10.25.Só poderá haver empate entre propostas iguais, não seguidas de lances.
10.26.Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate será aquele
previsto no Art. 3°, § 2^, da Lei 8.666/93, assegurando-se a preferência, sucessivamente, aos
bens:

10.26.1.Produzidos no Pais;

10.26.2.Produzidos por empresas brasileiras;
10.26.3.Produzidos por empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no
Pais;

10.26.4.Produzidos por empresas que comprovem cumprimento de reserva de cargos prevista em lei
para pessoa com deficiência ou para reabilitado da Previdência Social e que atendam às regras
de acessibilidade previstas na legislação.

10.27.Persistindo o empate, a proposta vencedora será sorteada pelo sistema eletrônico dentre
as propostas ou os lances empatados.
10.28.Encerrada a etapa de envio de lances da sessão pública, o Pregoeiro deverá encaminhar,
pelo sistema eletrônico, contraproposta ao licitante que tenha apresentado o melhor preço, para
que seja obtida melhor proposta, vedada a negociação em condições diferentes das previstas neste
Edital:

10.28.1.A negociação será realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais
licitantes;

10.28.2.0 Pregoeiro solicitará ao licitante melhor classificado que, no prazo de 2 (duas) horas,
envie a sua proposta atualizada, adequada ao último lance ofertado e após a negociação realizada,
acompanhada, se for o caso, dos documentos complementares, quando necessários à confirmação
daqueles exigidos neste Edital e já apresentados.
10.29.Havendo necessidade, o Pregoeiro suspenderá a sessão, informando no sistema a nova data e
horário para a sua continuidade.

10.30.Apôs a negociação do preço, o Pregoeiro iniciará a fase de aceitação e julgamento da
proposta.

10.31. Em conformidade com o disposto na Lei Complementar n°001/2017, no art. 31 - Para
cumprimento do disposto no artigo 29 desta Lei, a Administração Pública: em seu §2° prevê que:
Os beneficies referidos no caput deste artigo poderão, justificadamente, estabelecer a prioridade
de contratação para as microen^resas e empresas de pequeno porte sediadas local ou regionalmente,
até o limite de 10% (dez por cento) do melhor preço válido. Portanto, fica estabelecido a
critério de julgamento a aplicação do presente artigo da LC em comento, visando o atendimento
concomitante da Lei Cos^lementar 123/2006, em seu art. 47, §3°. Negociação será realizada pelo
próprio sistema.
10.32.0 LICITANTE DEVERÁ FICAR ATENDO NA OFERTA DE LANCES, NO TOCANTE A INEXEQUIBILIDADE DOS

LANCES OFERTADOS, POIS OS PREÇOS DOS PRODUTOS DEVERÃO SER EXECUTADOS CONFORME PROPOSTO AO FINAL.

11.0.DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA

11.1.Encerrada a etapa de negociação, o Pregoeiro examinará a proposta classificada em primeiro

lugar quanto à adequação ao objeto e à compatibilidade do preço em relação ao máximo estipulado
para contratação neste certame.

11.2.Havendo proposta ou lance vencedor com valor final para o respectivo item relacionado no
Anexo I - Termo de Referência - Especificações, na coluna código:

11.2.1.Superior ao estimado pelo ORC, o item será desconsiderado; ou
11.2.2.Com indícios que conduzam a uma presunção relativa de inexequibilidade, pelo critério
definido no Art- 48, II, da Lei 8.666/93, em tal situação, não sendo possível a imediata

confirmação, poderá ser dada ao licitante a oportunidade de demonstrar a sua exequibilidade,
sendo-lhe facultado o prazo de 72 (setenta e duas) horas para comprovar a viabilidade dos preços,
conforme parâmetros do mesmo Art. 48, II, sob pena de desconsideração do item.
11.3.Salienta-se que tais ocorrências não desclassificam automaticamente a proposta, quando for
o caso, apenas o item correspondente.

11.4.Qualquer interessado poderá requerer que se realizem diligências para aferir a
exequibilidade e a legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou os indícios que
fundamentam a suspeita.

11.5.Na hipótese de necessidade de suspensão da sessão pública para a realização de diligências,
com vistas ao saneamento das propostas, a sessão pública somente poderá ser reiniciada mediante
aviso prévio no sistema com, no minimo, vinte e quatro horas de antecedência, e a ocorrência
será registrada em ata.

11.6.0 Pregoeiro poderá convocar o licitante para enviar documento digital complementar, por
meio do sistema, no prazo de 2 (duas) horas, sob pena de não aceitação da proposta:
11.6.1.É facultado ao Pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitação
fundamentada feita também no sistema pelo licitante, antes de findo o prazo.

11.6.2.Dentre os documentos passíveis de solicitação pelo Pregoeiro, destacam os que contenham
as características do produto ofertado, tais como marca, modelo, fabricante e procedência,
encaminhados por meio do sistema eletrônico, ou, quando indicado pelo Pregoeiro, por outro meio
eletrônico, sem prejuízo do seu ulterior envio pelo sistema eletrônico, sob pena de não aceitação
da proposta.



11.7.Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro examinara a propoí
lance subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de classificação.
11.8.0 Pregoeiro poderá encaminhar, por meio do sistema eletrônico, contraproposta ao
que apresentou o lance mais vantajoso, para que seja obtido melhor preço, vedada a negociação
em condições diversas das previstas neste Edital:
11.8.1.Também nas hipóteses em que o Pregoeiro não aceitar a proposta e passar à subsequente,
poderá negociar com o respectivo licitante para que seja obtido preço melhor;
11.8.2.A negociação será realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais
licitantes.

11.9.Nos itens não exclusivos para a participação de microempresas e empresas de pequeno porte,
sempre que a proposta não for aceita, e antes de o Pregoeiro passar à subsequente, haverá nova
verificação, pelo sistema, da eventual ocorrência do empate ficto, previsto nos Arts. 44 e 45,
da Lei 123/06, seguindo-se a disciplina antes estabelecida, se for o caso.
11.10.Havendo necessidade, o Pregoeiro suspenderá a sessão, informando no sistema a nova data e
horário para a sua continuidade.

11.11.Encerrada a análise quanto à aceitação da proposta, o Pregoeiro verificará a habilitação
do licitante, observado o disposto neste Edital.

12.0.DA HABILITAÇÃO
12.1.Os licitantes deverão encaminhar, nos termos deste Edital, a documentação relacionada nos

itens a seguir, para fins de HABILITAÇÃO:

12.2.PESSOA JURÍDICA:

12.2.1.Prova de inscrição no Cadastro Nacional de Pessoa Jurídica - CNPJ.
12.2.2.Prova de inscrição no cadastro de contribuintes estadual ou municipal, relativo à sede
do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compatível com o objeto contratual.
12.2.3.Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado, em se

tratando de sociedades comerciais, e, no caso de sociedades por ações, acompanhado de documentos

de eleição de seus administradores. Inscrição do ato constitutivo, no caso de sociedades civis,
acompanhada de prova de diretoria em exercício. Decreto de autorização, em se tratando de empresa
ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais, e ato de registro ou autorização para
funcionamento expedido pelo órgão competente, quando a atividade assim o exigir. Registro
comercial, no caso de empresa individual. Certificado da Condição de Microempreendedor
Individual, em se tratando de MEI. Os referidos documentos deverão estar acompanhados de todas
as alterações ou da consolidação respectiva.

12.2.4.Balanço patrimonial e demonstrações contábeis do último exercício social, já exigíveis e
apresentados na forma da lei e em conformidade com as Normas Brasileiras de Contabilidade em
vigor, com indicação das páginas correspondentes do livro diário em que o mesmo se encontra,
bem como apresentação dos competentes termos de abertura e encerramento, assinados por
profissional Contábil habilitado e devidamente registrados na junta comercial competente, vedada
a sua substituição por balancetes ou balanços provisórios. Tratando-se de empresa constituída
há menos de um ano, ou aquela que ainda não tenha realizado o fechamento do seu primeiro ano de
existência no prazo legal, poderá apresentar o Balanço de Abertura assinado por profissional
Contábil habilitado e devidamente registrado na junta comercial competente ou com recibo de

entrega junto a Receita Federal, quando for do SPED. Não se aplica ao microempreendedor
individual.

12.2.5.Regularidade para com a Fazenda Federal - Certidão Negativa de Débitos Relativos aos
Tributos Federais e à Divida Ativa da União.

12.2.6.Certidões negativas das Fazendas Estadual e Municipal da sede do licitante, ou outro
equivalente, na forma da lei.

12.2.7.Comprovação de regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Serviço - FGTS,
apresentando o respectivo Certificado de Regularidade fornecida pela Caixa Econômica Federal.
12.2.8.Prova de inexistência de débitos inadimplidos perante a Justiça do Trabalho, mediante a

apresentação de Certidão Negativa de Débitos Trabalhistas CNDT, nos termos do Titulo VII-A da
Consolidação das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 1° de maio de 1943.
12.2.9.Declaração atestando que o licitante não possui em seu quadro societário, servidor público
da ativa do ORC ou de qualquer entidade a ele vinculada, conforme modelo - Anexo II.

12.2.10.Certidão negativa de falência ou concordata expedida pelo distribuidor da sede do
licitante, no máximo 30 (trinta) dias da data prevista para abertura das propostas.

12.2.11.Consulta Consolidada de Pessoa Jurídica expedida pelo Tribunal de Contas da União, no

máximo 30 (trinta) dias da data prevista para abertura das propostas, no endereço eletrônico:
www.teu.gov.br.

12.2.12.Comprovação de capacidade de desempenho anterior satisfatório, de atividade igual ou
assemelhada ao objeto da licitação, feita através de atestado fornecido por pessoa jurídica de
direito público ou privado.

12.3.A existência de restrição relativamente à regularidade fiscal e trabalhista não impede que

o licitante qualificado como microempresa ou empresa de pequeno porte seja declarado vencedor,
uma vez que atenda a todas as demais exigências deste Edital:

12.3.1.A declaração do vencedor acontecerá no momento imediatamente posterior à fase de
habilitação.



12.4.A comprovação de regularidade fiscal e trabalhista das microempresas e empresas de
porte somente será exigida para efeito de assinatura do contrato, observando-se o yéeguinte
procedimento:

12.4.1.As microempresas e empresas de pequeno porte, por ocasião da participação nesta licitação,

deverão apresentar toda a documentação exigida para comprovação de regularidade fiscal e
trabalhista, dentre os documentos enumerados neste instrumento para efeito de habilitação, mesmo

que esta apresente alguma restrição;

12.4.2.Havendo alguma restrição na comprovação da regularidade fiscal e trabalhista, será
assegurado o prazo de 05 {cinco) dias úteis, cujo termo inicial corresponderá ao momento em que
o licitante for declarado vencedor, prorrogável por igual periodo, a critério do ORC, para a

regularização da documentação, pagamento ou parcelamento do débito, e emissão de eventuais
certidões negativas ou positivas com efeito de certidão negativa;

12.4.3.A não regularização da documentação, no prazo acima previsto, implicará decadência do
direito à contratação, sem prejuizo das sanções previstas no Art. 81, da Lei 8.666/93, sendo
facultado ao ORC convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificação, para assinatura

do contrato, ou revogar a licitação;

12.4.4.Se, na ordem de classificação, seguir-se outra microempresa ou empresa de pequeno porte

com alguma restrição na documentação fiscal e trabalhista, será concedido o mesmo prazo para
regularização.
12.5.Havendo a necessidade de envio de documentos de habilitação complementares, necessários à

confirmação daqueles exigidos neste Edital e já apresentados, o licitante será convocado a
encaminhá-los, em formato digital, via sistema, no prazo de 2 (duas) horas, sob pena de
inabilitação:

12.5.1.Somente haverá a necessidade de comprovação do preenchimento de requisitos, mediante

apresentação dos documentos originais "não digitais", quando houver algiima dúvida em relação à
integridade do documento digital.

12.6.Não serão aceitos documentos de habilitação com indicação de CNPJ/CPF diferentes, salvo

aqueles legalmente permitidos:
12.6.1.Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverão estar em nome da matriz, e se o

licitante for a filial, todos os documentos deverão estar em nome da filial, exceto aqueles que,

pela própria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.
12.7.Será inabilitado o licitante que não comprovar sua habilitação, seja por não apresentar

qualquer dos documentos exigidos ou apresenta-los em desacordo com o estabelecido neste Edital.

12.8.No caso de inabilitação, haverá nova verificação, pelo sistema, da eventual ocorrência do

empate ficto, previsto nos Arts. 44 e 45, da Lei 123/06, seguindo-se a disciplina antes
estabelecida para aceitação da proposta subsequente.

12.9.Os documentos necessários à habilitação deverão ser organizados na ordem descrita neste
instrumento, precedidos por indice correspondente, apresentados por qualquer processo de cópia

autenticada por cartório competente ou pelo Pregoeiro ou membro da Equipe de Apoio ou publicação

em órgão da imprensa oficial. Estando perfeitamente legiveis, sem conter borrões, rasuras,

emendas ou entrelinhas e dentro do prazo de validade. Por ser apenas uma formalidade que visa
facilitar os trabalhos, a ausência do referido indice não inabilitará o licitante:

12.9.1.Quando o documento for obtido via Internet sua legalidade será comprovada no endereço
eletrônico nele indicado;

12.9.2.Poderá ser utilizada, a critério do Pregoeiro, a documentação cadastral de fornecedor,

constante dos arquivos do ORC, para comprovação da autenticidade de elementos apresentados pelo
licitante.

12.10.Havendo necessidade, o Pregoeiro suspenderá a sessão, informando no sistema a nova data e
horário para a sua continuidade.

12.11.Constatado o atendimento ás exigências de habilitação fixadas neste Edital, o licitante
será declarado vencedor.

13.0.DO ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA VENCEDORA

13.1.A proposta final do licitante declarado vencedor - proposta atualizada - deverá ser

encaminhada no prazo de 2 (duas) horas, a contar da solicitação do Pregoeiro no sistema
eletrônico, e deverá:

13.1.1.Ser elaborada em consonância com as especificações constantes deste Edital e seus Anexos,

redigida em lingua portuguesa e impressa em uma via em papel timbrado do proponente, quando for
o caso, sem emendas, rasuras, entrelinhas ou ressalvas; suas folhas rubricadas e a última datada

e assinada pelo licitante ou seu representante legal, com indicação: do valor global da proposta;

do prazo de entrega; das condições de pagamento; e da sua validade;

13.1.2.Conter a indicação do banco, número da conta e agência do licitante vencedor, para fins
de pagamento;

13.1.3.Estar adequada ao último lance ofertado e a negociação realizada, acompanhada, dos

documentos complementares eventualmente solicitados, quando necessários à confirmação daqueles

exigidos neste Edital e já apresentados.

13.2.Será cotado um único preço para cada item, com a utilização de duas casas decimais, sendo

que, nesse último caso, a indicação em contrário está sujeita a correção, observando-se aos
seguintes critérios:

13.2.1.Falta de digitos: serão acrescidos zeros;

13.2.2.Excesso de digitos: sendo o primeiro digito excedente menor que cinco, todo o excesso

será suprimido, caso contrário haverá o arredondamento do digito anterior para mais e os demais
itens excedentes suprimidos.



13.3.Os preços deverão ser expressos em moeda corrente nacional, o preço unitário e o tç
algarismos e o valor global da proposta em algarismos e por extenso:

13.3.1.Existindo discrepância entre o preço unitário e total, resultado da multiplicação do
preço unitário pela quantidade, o preço unitário prevalecerá;

13.3.2.No caso de divergência entre o valor numérico e o expresso por extenso, prevalecerá o

valor expresso por extenso;

13.3.3.Fica estabelecido que havendo divergência de preços unitários para um mesmo produto,

prevalecerá o de menor valor.

13.4.A proposta obedecerá aos termos deste Edital e seus Anexos, não sendo considerada aquela

que não corresponda às especificações ali contidas ou que estabeleça vinculo à proposta de outro
licitante.

13.5.A oferta deverá ser firme e precisa, limitada, rigorosamente, ao objeto deste Edital, sem

conter alternativas de preço ou de qualquer outra condição que induza o julgamento a mais de um
resultado.

13.6.No valor proposto estará incluso todos os custos operacionais, encargos previdenciários,
trabalhistas, tributários, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente no
fornecimento dos bens.

13.7.A proposta final deverá ser documentada nos autos e será levada em consideração no decorrer

da execução do contrato e aplicação de eventual sanção ao Contratado:

13.7.1.Todas as especificações do objeto contidas na proposta vinculam o Contratado.

13.8.As propostas que contenham a descrição do objeto, o valor e os documentos complementares

estarão disponíveis na internet, após a homologação.

13.9.0 prazo de validade da proposta não será inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data
de seu encaminhamento.

14.0.DOS RECURSOS

14.1.Declarado o vencedor e decorrida a fase de regularização fiscal e trabalhista da licitante

qualificada como aricroerapresa ou empresa de pequeno porte, se for o caso, será concedido o prazo

de 30 (trinta) minutos, para que qualquer licitante manifeste a intenção de recorrer, de forma
motivada, isto é, indicando contra quais decisões pretende recorrer e por quais motivos, em

campo próprio do sistema.
14.2.Havendo quem se manifeste, caberá ao Pregoeiro verificar a tempestividade e a existência

de motivação da intenção de recorrer, para decidir se admite ou não o recurso, fundamentadamente:

14.2.1.Nesse momento o Pregoeiro não adentrará no mérito recursal, mas apenas verificará as
condições de admissibilidade do recurso;

14.2.2.A falta de manifestação motivada do licitante quanto á intenção de recorrer importará a
decadência desse direito;

14.2.3.Uma vez admitido o recurso, o recorrente terá, a partir de então, o prazo de três dias

para apresentar as razões, pelo sistema eletrônico, ficando os demais licitantes, desde logo,

intimados para, querendo, apresentarem contrarrazões também pelo sistema eletrônico, em outros

três dias, que começarão a contar do término do prazo do recorrente, sendo-lhes assegurada vista

imediata dos elementos indispensáveis à defesa de seus interesses.

14.3.0 acolhimento do recurso invalida tão somente os atos insuscetíveis de aproveitamento.
14.4.Os autos do processo permanecerão com vista franqueada aos interessados, no endereço
constante neste Edital.

15.0.DA REABERTURA DA SESSÃO PÚBLICA

15.1.A sessão pública poderá ser reaberta:

15.1.1.Nas hipóteses de provimento de recurso que leve à anulação de atos anteriores á realização

da sessão pública precedente ou em que seja anulada a própria sessão pública, situação em que
serão repetidos os atos anulados e os que dele dependam;

15.1.2.Quando houver erro na aceitação do preço melhor classificado ou quando o licitante

declarado vencedor não assinar o contrato, não retirar o instrumento equivalente ou não comprovar

a regularização fiscal e trabalhista, nos termos do Art. 43, §1®, da Lei 123/06. Nessas hipóteses,

serão adotados os procedimentos imediatamente posteriores ao encerramento da etapa de lances.

15.2.Todos os licitantes remanescentes deverão ser convocados para acompanhar a sessão reaberta:
15.2.1.A convocação se dará por meio do sistema eletrônico (chat) ou e-mail, de acordo com a

fase do procedimento licitatório;

15.2.2.A convocação feita por e-mail dar-se-á de acordo com os dados contidos no Cadastro Digital

do ORO, sendo responsabilidade do licitante manter seus dados cadastrais atualizados.

16.0.DA ADJUDICAÇÃO E HOMOLOGAÇÃO
16.1.0 objeto da licitação será adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato do Pregoeiro,
caso não haja interposição de recurso, ou pela autoridade superior do ORC, após a regular decisão

dos recursos apresentados.

16.2.Após a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade superior
do ORC homologará o procedimento licitatório.

17.0.DO CONTRATO

17.1.Após a homologação pela autoridade superior do ORC, o adjudicatário será convocado para,
dentro do prazo de 05 (cinco) dias consecutivos da data de recebimento da notificação, assinar

o respectivo contrato, elaborado em conformidade com as modalidades permitidas pela Lei 8.666/93,
podendo o mesmo sofrer alterações nos termos definidos pela referida norma:



17.1.1.0 prazo de convocação poderá ser prorrogado uma vez, por igual período, quando so.

pela parte durante o seu transcurso e desde que ocorra motivo justificado aceito pela

Administração;

17.1.2.Não atendendo à convocação para assinar o contrato, e ocorrendo esta dentro do prazo de
validade de sua proposta, o licitante perderá todos os direitos que porventura tenha obtido como

vencedor da licitação;

17.1.3.Na assinatura do contrato será exigida a comprovação das condições de habilitação

consignadas neste Edital, que deverão ser mantidas pelo licitante durante a vigência do referido
contrato;

17.1.4.Caso o licitante primeiro colocado, após convocação, não comparecer, não comprovar as
condições de habilitação consignadas neste Edital ou se recusar a assinar o contrato, sem

prejuízo da aplicação das sanções previstas neste instrumento e das demais cominações legais
cabíveis a esse licitante, é facultado à Administração convocar os licitantes remanescentes,

respeitada a ordem de classificação e sucessivamente, para, após a comprovação dos requisitos

para habilitação, analisada a proposta e eventuais documentos coraplementares e, feita a
negociação, assinar o contrato.

17.2.0 contrato que eventualmente venha a ser assinado pelo licitante vencedor, poderá ser

alterado com a devida justificativa, unilateralmente pelo Contratante ou por acordo entre as
partes, nos casos previstos no Art. 65 e será rescindido, de pleno direito, conforme o disposto

nos Arts. 77, 78 e 79, todos da Lei 8.666/93.

17.3.0 Contratado fica obrigado a aceitar, nas mesmas condições contratuais, os acréscimos ou

supressões que se fizerem nas compras, até o respectivo limite fixado no Art. 65, § 1" da Lei
8.666/93. Nenhum acréscimo ou supressão poderá exceder o limite estabelecido, salvo as supressões
resultantes de acordo celebrado entre os contratantes.

18.0.DO REAJUSTAMENTO

18.1.Os preços contratados são fixos e irreajustáveis no prazo de um ano.

18.2.Dentro do prazo de vigência do contrato e mediante solicitação do Contratado, os preços

poderão sofrer reajuste após o interregno de um ano, na mesma proporção da variação verificada
no IPCA-IBGE acumulado, tomando-se por base o mês de apresentação da respectiva proposta,

exclusivamente para as obrigações iniciadas e concluídas após a ocorrência da anualidade.
18.3.Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno mínimo de um ano será contado a partir

dos efeitos financeiros do último reajuste.

18.4.No caso de atraso ou não divulgação do índice de reajustamento, o Contratante pagará ao

Contratado a importância calculada pela última variação conhecida, liquidando a diferença
correspondente tão logo seja divulgado o índice definitivo. Fica o Contratado obrigado a

apresentar memória de cálculo referente ao reajustamento de preços do valor remanescente, sempre

que este ocorrer.

18.5.Nas aferições finais, o índice utilizado para reajuste será, obrigatoriamente, o definitivo.

18.6.Caso o índice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma não

possa mais ser utilizado, será adotado, em substituição, o que vier a ser determinado pela

legislação então em vigor.

18.7.Na ausência de previsão legal quanto ao índice substituto, as partes elegerão novo índice
oficial, para reajustamento do preço do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

18.8.0 reajuste poderá ser realizado por apostilamento.

19.0.DA CCMPROVAÇÃO DE EXECUÇÃO E RECEBIMENTO DO OBJETO
19.1.Executada a presente contratação e observadas as condições de adimplemento das obrigações

pactuadas, os procedimentos e prazos para receber o seu objeto pelo ORC obedecerão, conforme o

caso, às disposições dos Arts. 73 a 76, da Lei 8.666/93.
19.2.Serão designados pelo ORC representantes com atribuições de Gestor e Fiscal do respectivo

contrato, nos termos da norma vigente, especialmente para acompanhar e fiscalizar a sua execução,

respectivamente, permitida a contratação de terceiros para assistência e subsídio de informações

pertinentes a essas atribuições.

20.0.DAS OBRIGAÇÕES DO CONTRATANTE E DO CONTRATADO
20.1.Obrigações do Contratante:

20.1.1.Efetuar o pagamento relativo ao objeto contratado efetivamente realizado, de acordo com
as cláusulas do respectivo contrato ou outros instrumentos hábeis;

20.1.2.Proporcionar ao Contratado todos os meios necessários para a fiel execução do objeto da
presente contratação, nos termos do correspondente instrumento de ajuste;

20.1.3.Notificar o Contratado sobre qualquer irregularidade encontrada quanto à qualidade dos

produtos ou serviços, exercendo a mais ampla e completa fiscalização, o que não exime o Contratado
de suas responsabilidades pactuadas e preceitos legais;

20.1.4.Outras obrigações estabelecidas e relacionadas na Minuta do Contrato - Anexo III.

20.2.Obrigações do Contratado:

20.2.1.Responsabilizar-se por todos os ônus e obrigações concernentes à legislação fiscal,

civil, tributária e trabalhista, bem como por todas as despesas e compromissos assumidos, a
qualquer título, perante seus fornecedores ou terceiros em razão da execução do objeto
contratado;



20.2 .2-Substituir, arcando coin as despesas decorrentes, os materiais ou serviços que apre^^l»i?e^
defeitos, alterações, imperfeições ou quaisquer irregularidades discrepantes às exi^ncias do
instrumento de ajuste pactuado, ainda que constatados somente após o recebimento ou pagamento?
20.2.3.Não transferir a outrem, no todo ou'em parte, o objeto da contratação, salvo mediante
prévia e expressa autorização do Contratante;

20.2.4.Manter, durante a vigência do contrato ou outros instrumentos hábeis, em compatibilidade
com as obrigações assumidas, todas as condições de habilitação e qualificação exigidas no
respectivo processo licitatório, conforme o caso, apresentando ao Contratante os documentos
necessários, sempre que solicitado;

20.2.5.Emitir Nota Fiscal correspondente à sede ou filial da empresa que efetivamente participou
do certame e consequentemente apresentou a documentação exigida na fase de habilitação;

20.2.6.Executar todas as obrigações assumidas sempre com observância a melhor técnica vigente,
enquadrando-se, rigorosamente, dentro dos preceitos legais, normas e especificações técnicas
correspondentes;

20.2.7.Outras obrigações estabelecidas e relacionadas na Minuta do Contrato - Anexo III.

21.0.DO PAGAMENTO

21.1.0 pagamento será realizado mediante processo regular e em observância às normas e
procedimentos adotados pelo ORC, da seguinte maneira: Para ocorrer no prazo de trinta dias,
contados do periodo de adimplemento.

21.2.0 desembolso máximo do periodo, não será superior ao valor do respectivo adimplemento, de
acordo com o cronograma aprovado, quando for o caso, e sempre em conformidade com a
disponibilidade de recursos financeiros.
21.3.Nenhum valor será pago ao Contratado enquanto pendente de liquidação qualquer obrigação
financeira que lhe for imposta, em virtude de penalidade ou inadimplência, a qual poderá ser
compensada com o pagamento pendente, sem que isso gere direito a acréscimo de qualquer natureza.

21.4.Nos casos de eventuais atrasos de pagamento nos termos deste instrumento, e desde que o
Contratado não tenha concorrido de alguma forma para o atraso, será admitida a compensação

financeira, devida desde a data limite fixada para o pagamento até a data correspondente ao

efetivo pagamento da parcela. Os encargos moratórios devidos era razão do atraso no pagamento
serão calculados com utilização da seguinte fórmula: EM = N * VP * I, onde: EM = encargos
moratórios; N = número de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;

VP = valor da parcela a ser paga; e I = indice de compensação financeira, assim apurado: I =
(TX ^ 100) ^ 365, sendo TX = percentual do IPCA-IBGE acximulado nos últimos doze meses ou, na

sua falta, um novo indice adotado pelo Governo Federal que o substitua. Na hipótese do referido

indice estabelecido para a compensação financeira venha a ser extinto ou de qualquer forma não

possa mais ser utilizado, será adotado, em substituição, o que vier a ser determinado pela
legislação então era vigor.

22.0.DAS SANÇÕES ADMINISTRATIVAS
22.1.Quem, convocado dentro do prazo de validade da sua proposta, não celebrar o contrato,
deixar de entregar ou apresentar documentação falsa exigida para o certame, ensejar o

retardamento da execução de seu objeto, não mantiver a proposta, falhar ou fraudar na execução

do contrato, comportar-se de modo inidôneo, declarar informações falsas ou cometer fraude fiscal,

garantido o direito à ampla defesa, ficará impedido de licitar e contratar com a União, Estados,
Distrito Federal ou Municípios e, será descredenciado do Sistema de Cadastramento Unificado de
Fornecedores SICAF do Governo Federal e de sistemas semelhantes mantidos por Estados, Distrito

Federal ou Municípios, pelo prazo de até 05 (cinco) anos, sem prejuízo das multas previstas
neste Edital e das demais cominações legais.

22.2.A recusa injusta em deixar de cumprir as obrigações assumidas e preceitos legais, sujeitará
o Contratado, garantida a prévia defesa, às seguintes penalidades previstas nos Arts. 86 e 87,
da Lei 8.666/93: a - advertência; b - multa de mora de 0,5% (zero vírgula cinco por cento)

aplicada sobre o valor do contrato por dia de atraso na entrega, no inicio ou na execução do
objeto ora contratado; c - multa de 10% (dez por cento) sobre o valor contratado pela inexecução

total ou parcial do contrato; d - simultaneamente, qualquer das penalidades cabíveis
fundamentadas na Lei 8.666/93 e na Lei 10.520/02.

22.3.Se o valor da multa ou indenização devida não for recolhido no prazo de 15 (quinze) dias

após a comunicação ao Contratado, será automaticamente descontado da primeira parcela do
pagamento a que o Contratado vier a fazer jus, acrescido de juros moratórios de 1% (um por

cento) ao mês, ou, quando for o caso, cobrado judicialmente.
22.4.Após a aplicação de quaisquer das penalidades previstas, realizar-se-á comunicação escrita
ao Contratado, e publicado na imprensa oficial, excluídas as penalidades de advertência e multa

de mora quando for o caso, constando o fundamento legal da punição, informando ainda que o fato
será registrado e publicado no cadastro correspondente.

23.0.DAS DISPOSIÇÕES GERAIS
23.1.Da sessão pública do Pregão divulgar-se-á Ata no sistema eletrônico.

23.2.Não havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeça a realização do
certame na data marcada, a sessão será automaticamente transferida para o primeiro dia útil
subsequente, no mesmo horário anteriormente estabelecido, desde que não haja comunicação em

contrário, pelo Pregoeiro.

23.3.Todas as referências de tempo no Editai, nos seus Anexos, no aviso e durante a sessão

pública observarão o horário de Brasilia - DF.
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23.4.No julgamento das propostas e da habilitação, o Pregoeiro poderá sanar erros ou falh^
não alterem a substância das propostas, dos documentos e sua validade jurídica, mediante ^spacho
fundamentado, registrado em Ata e acessível a todos, atribuindo-lhes validade e eficácia para
fins de habilitação e classificação.

23.5.A homologação do resultado desta licitação não implicará direito à contratação.

23.6.As normas disciplinadoras da licitação serão sempre interpretadas em favor da ampliação da
disputa entre os interessados, desde que não comprometam o interesse do ORC, o principio da
isonomia, a finalidade e a segurança da contratação.
23.7.Os licitantes assumem todos os custos de preparação e apresentação de suas propostas e o

ORC não será, em nenhum caso, responsável por esses custos, independentemente da condução ou do
resultado do processo licitatório.

23.8.Para todos os efeitos, na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos,
excluir-se-á o dia do inicio e incluir-se-á o do vencimento. Só se iniciam e vencem os prazos

em dias de expediente no ORC.

23.9.0 desatendimento de exigências formais não essenciais não importará o afastamento do
licitante, desde que seja possível o aproveitamento do ato, observados os princípios da isonomia
e do interesse público.

23.10.Em caso de divergência entre disposições do Edital e de seus Anexos ou demais peças que
compõem o processo, prevalecerá as do Edital.

23.11.Decairá do direito de impugnar perante o ORC nos termos do presente instrumento, aquele
que, tendo-o aceitado sem objeção, venha a apresentar, depois do julgamento, falhas ou
irregularidades que o viciaram hipótese em que tal comunicado não terá efeito de recurso.
23.12.As dúvidas surgidas após a apresentação das propostas e os casos omissos neste instrumento,
ficarão única e exclusivamente sujeitos a interpretação do Pregoeiro, sendo facultada ao mesmo

ou a autoridade superior do ORC, em qualquer fase da licitação, a promoção de diligência, na
forma do Art. 43, §3°, da Lei 8.666/93, destinada a esclarecer ou a complementar a instrução do

processo.

23.13.0 Edital e seus Anexos também estão disponibilizados na integra no endereço eletrônico:

www.portaldecompraspublicas.com.br; e poderão ser lidos, e quando for o caso obtidos, mediante
processo regular e observados os procedimentos definidos pelo ORC, no endereço: Praça Sérgio

Maia, 66 - Centro - Catolé do Rocha - PB, nos horários normais de expediente: das 08:00 as 12:00
horas; mesmo endereço e horário nos quais os autos do processo administrativo permanecerão com

vista franqueada aos interessados.
23.14.Para dirimir eventuais controvérsias decorrentes deste certame, excluído qualquer outro,

o foro competente é o da Comarca de Catolé do Rocha, Estado da Paraíba.

Catolé do Rocha - PB, JD6 de Dezembro de 2023.

JOÃO PATP pttO VIEIRA ALVES
Pres: lente da CPL



ESTADO DA PARAÍBA

PREFEITURA MUNICIPAL DE CATOLÉ DO ROCHA

COMISSÃO PERMANENTE DE LICITAÇÃO

ANEXO I - PREGÃO ELETRÔNICO N° 00037/2023

TERMO DE REFERÊNCIA - ESPECIFICAÇÕES

1.0.DO OBJETO

1.1.Constitui objeto desta licitação: Aquisição de gêneros alimentícios e material de consumo
para atender as necessidades das secretarias deste Município, para o exercício financeiro de
2024.

2.0.DA JUSTIFICATIVA

2.1.A contratação acima descrita, que será processada nos termos deste instrumento convocatório,

especificações técnicas e informações oomplementares que o acompanham, quando for o caso,

justifica-se: Pela necessidade da devida efetivação de compra para suprir demanda especifica -

Aquisição de gêneros alimentícios e material de consumo para atender as necessidades das
secretarias deste Município, para o exercido financeiro de 2024 - considerada oportuna e

imprescindível, bem como relevante medida de interesse público; e ainda, pela necessidade de

desenvolvimento de ações continuadas para a promoção de atividades pertinentes, visando à
maximizaçâo dos recursos em relação aos objetivos programados, observadas as diretrizes e metas

definidas nas ferramentas de planejamento aprovadas.

2.2.As características e especificações do objeto ora licitado são;

I - Cota Principal:

Grupo 1 - Participação aberta a qualquer interessado:

CODIGO

29

38

39

44

63

64

I.

DISCRIMINAÇÃO

CAFÉ de primeira linha, em pó homogêneo, torrado moído, com padrão de
qualidade global obrigatoriamente TRADICIONAL, 500g, com selo de pureza ABIC.
Data de fabricação no máximo 30 dias antes da data de entrega e prazo no

mínimo 12 meses a partir da data de entrega.

COPO DESCARTÁVEL resistentes para água de 200ml, confeccionado em

poliestireno, não tóxico, transparente, reforçado com frisos laterais, bordas
arredondadas não cortantes. O produto deverá estar de acordo com a norma

ABNT NBR 14865:2012. Acondicionamento em sacos plásticos, lacrados, contendo
100 unidades cada um. Validade mínima de 16 meses.

COPO DESCARTÁVEL resistentes para água de 180mi, confeccionado era
poliestireno, não tóxico, transparente, reforçado com frisos laterais, bordas,

arredondadas não cortantes. O produto deverá estar de acordo com a norma'
ABNT NBR 14865:2012. Acondicionamento era sacos plásticos, lacrados, contendo
100 unidades cada um. Validade mínima de 16 meses.

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO congelado, com adição de água de no máximo 6%,

aspecto próprio, não amolecido, e nem pegajoso, cor própria sem manchas

esverdeadas, cheiro e sabor próprios, com ausência de sujidades, parasitas
e larvas. Embalagem em saco de polietileno transparente, atóxico, limpo, não

violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do
consumo. Deverá constar na embalagem dados de identificação, procedência,

informações nutricionais, data de validade, quantidade do produto, n' do
registro no SIF, SIE ou SIM, com prazo de validade mínimo de 30 dias a partir
da data de entrega.

FRANGO CONGELADO congelado, cora adição de água de no máximo 6%, aspecto
próprio, não amolecido, e nem pegajoso, cor própria sem manchas esverdeadas,
cheiro e sabor próprios, com ausência de sujidades, parasitas e larvas.

Embalagem em saco de polietileno transparente, atóxico, limpo, não violado,
resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo.
Deverá constar na embalagem dados de identificação, procedência, informações
nutricionais, data de validade, quantidade do produto, n° do registro no

SIF, SIE ou SIM, com prazo de validade mínimo de 30 dias a partir da data de

entrega.

FILÉ DE FRANGO congelado, com adição de água de no máximo 6%, aspecto próprio,;
não amolecido, e nem pegajoso, cor própria sem manchas esverdeadas, cheiro,
e sabor próprios, com ausência de sujidades, parasitas e larvas. Embalagem,
em saco de polietileno transparente, atóxico, limpo, não violado, resistente,;
que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. Deverá constar
.na embalagem dados de identificação, procedência, informações nutricionais, |

data de validade, quantidade do produto, n® do registro no SIF, SIE ou SIM,
com prazo de validade mínimo de 30 dias a partir da data de entrega. i

DNIDADE

PCT

PCT

QUANTIDADE

10800

18000

PCT

KG

16500

8250

KG 9863

KG 10110
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99 pVO DE GALINHA cor vermelha, sem rachaduras, tamanho médio, com peso dei
japroximadamente 60g, embalagem em lâminas de papelão forte, inodoros e secos,!
jem caixilhos ou divisórios celulares para 15 unidades, com certificação.

CX

Grupo 2 - Participação exclusiva de microempresas e empresas de pequeno porte:

; CODIGO } DISCRIMINAÇÃO
r í AÇÚCAR CRISTAL, embalagem de 1 kg, na cor branca, rápida dissolução,!

1 Ssacarose de cana de açúcar, sem sujidade, umidade, bolor, rendimento
! insatisfatório, coloração.

! 2 jACHÒCOLATADO, produto de preparo instantâneo, feito a base de cacau emi
I |p6, enriquecido com, no minimo, 8 vitaminas. Sem glúten e lactose-!
I ilngredientes: Cacau em pó aicalino lecitinado, açúcar, minerais,,
; jVitaminas, lecitina de soja. Embalagem com 200g

} 3 ÍADÕÇANTE líquido embalagem com lÕÕmi aspecto liquido limpido|
|__ [transparente, ingredientes sacarina sódíca, com bico dosado_r. _ _ !

! 4 IamidO de milho lõüi puro, isento de matéria terrosa e de parasitas.'
! lEmbalagem de 500g cora rotulagem nutricional obrigatória. Validade no'

I jmínimo 06 meses a partir da data de entrega. Data de fabricação de no.
I máximo 20 dias _ >
i 5 ARROZ VERMELHO (DA TERRA), safra 2023, embalagem de IKg, com descrição'

■de validade. O produto não deve apresentar grãos disformes percentual de;
I Impurezas acima de 5% (grãos queimados, pedras, cascas e carunchos), sem.

1 „ ;pontos pretos devido ao rebrote. _ !
[ 6 ARROZ PARBOLIZADO, , tipo t. Classe Longo Pino, embalagem de Ikg.

ARROZ BRANCO POLIDO, Tipo 1, Classe Longo Fino, eniíalagem de Ikg. !
AMEIXA ENLATADA EM CALDA Produto imerso em liquido de cob^ertura, tamanho'
e coloração uniforme. Embalagem de 150g, deve conter data de validade,,
identificação da marca, número do lote, procedência e composição.

ATUM ENLATADO sólido em óleo comestível 120 grs. Composição: Peixe em
conserva tipo atum em óleo, água e sal. Deve conter data de validade,'
identificação da marca, número do lote, procedência e composição.

AVEIA em flocos finos. Contém glúten. Embalagem intacta de 200g. Prazo'
de validade de no minimo 06 meses e data de fabricação máxima de 45 dias.:

AZEITONA VERDE em conserva inteira, sem caroço, imersa em liquido com
embalagem drenada de 20Cg, devidamente lacrado. Devendo ser considerado'

o peso liquido do produto drenado. A embalagem deve conter: data de;

validade, identificação da marca, número do lote, procedência e;
composição.

AZEITONA PRETA e.tí conservâ sem caroço, faciada. Imersa em liquido com
embalagem drenada de 200g, devidamente lacrado. Devendo ser considerado

jo peso l.íquido do produto drenado. A embalagem deve conter: Data de;
ivalidade, identificação da marca, número do lote, procedência e'

(composição.
'Í3 ÍÁZEITE DE OLIVÃ"extravirgem ^tre" 0% e o",5% de acidezT obtido de espécie

jvegetal, isento de ranço e substâncias estranhas, aparência transparente'
(levemente amarelada, cheiro característico, sem apresentar cheiro forte.j
jData de validade,identificação da marca, número do lote, procedência e

jcomposj.çào e de 200ml
14 IâGUA MINERAL GARRAFA PÉT natural, inodora, insipida, não gasosa,:

lacondicionada em garrafa pet, tampa c/rosca e lacre; contendo 500 ml, com'
ilacre de segurança, sem cavidades ou rebordos internos que possam reter:
bactérias ou outras impurezas. Embalagem com identificação do produto,!
idata de fabricação e prazo de validade no rótulo.

15 ÍBEBÍDA láctea ACHOCOLÁTADA, pronto pra beber, com Actigen E, composto de]
jleite reconstituído. . A embalagem deverá conter externamente os dados;
ide identificação, procedência, informações nutricionais, número de lote,;

|data de validade, quantidade do produto e atender as exigências do
Ministério da Agricultura e DIPOA e do regulamento da inspeção industrial-
je sanitária de produtos de origem animal. Prazo de validade minimo de 6,

jmeses a partir data de entrega. Embalagens Tetra Pack com 24 unidades de;
|200 ml, _ reembaladas em caixa de papelão vedadas.

16 ^EBIDA LÁCTEA iogurte de frutas, pacote contendo í Lt, acondicionada em'
ísaco de polietileno leitoso, com identificação do produto, marca do

ifabricante, prazo de validade e peso liquido. i
17 jBISCOITO CREAM CRACKER em embalagem de 4ÓÕg, produto industrializado em,

laté 30 dias antes da data da entrega, com vigência de 06 meses.
18 IBÍSCOÍTO CREÁM CRÃCKEr" INTEGRAL' em embalagem de Í ÕOg, produto.

[industrializadoem até 30 dias antes da data da entrega, com vigência de'
|06 meses.

19 ÍbiSCÒTTÓ RECHEADO sem gordura trans, sabores variados, pacote de 130'.
'gramas, com identificação do produto, informação nutricional, data de'

ifabricaçâo e prazo de validade. ;
20 IbÍSCOÍTO tipo MAISENA, embalagem 400g, produto industrializado em até 30'

idias_antes da i^ta da entrega com vigência de 6 meses. :
21 [biscoito DOCE, TIPO MARIA, embalagem de 40dg, produto industrializado em

laté 30 dias antes da data da entrega com vigência de 06 meses.
22 íBATATA palha sabor natural, livre de gorduras trans, sem glúten. Embalagem;

|Com 500g, contendo informação nutricional data de fabricação e validade..
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JBACALHAU SEGADO, LOMBO SEM PELE E SEM ESPINHA

[bãtería quadrada 9" w"J" ""
ÍBOBÍNA de PLÂTICO 25X35 cm - TRANSPARENTE ROLO'COM 500 SA
IMATERIAL: POLIETILENO |

"ÍBOBINA DÈ PLAtÍCO 30X40 CM TRANSPÁRENTE"kOLÒ "cOM" 500 "SACÕS "Ê^NDO~RÊT67r

j^ATERIAL: POLIETILENO _ :
"íBÒBÍNA DE PLÁTÍCO 35X50 "cm - TRANSPARENTE "roLÒ COM" 5ÒÓ SACOS FUNDO RETO.; "
_J^TERIAL; POLIETILENO
iBALA MASTIGÂVEL, sabores diversos, sem teor alcoólico. Embalagem de 500'
jCramas com rotulagem com informações referentes a lote, data de fabricação;
ie validade.

jCALDO EM TABLETE (galinha/costela, bacon), eitibalagera de 19g com 2 cubos.'
CARNE BOVINA TIPO CHARQUE curada e seca, ponta de agulha, de í* qualidade,,
;com baixo teor de gordura, embalado à vácuo em pacotes de 500g. A embalagem;
jdeve conter selo de inspeção federal (SIF), estadual (SIE) ou municipal'
i(SIM), dados de identificação do produto, validade, fabricação.
Acondicionado em caixa de papelão lacrada. i

iCAT CHUP de 1* primeira qualidade, produzido com alta concentração de'
[tomates selecionadas. Embalagem de 400g. Data de validade, identificação

jda marca, número do lote, procedência e composição.
jCHÂ DE ERVAS produto deverá ser classifiçado, limpo, descontaminado. Não,
jdeverá apresentar residuos, bolor. A embalagem deve estar intacta e deve;
,constar data de fabricação de no máximo 30 dias da data de entrega do'

jproduto e data de validade. A embalagem deve conter 20 gramas do produto.'
K^ANJÍQUTNHÁ eiTtbalagera intacta de 2ÒÓg, isenta de matéria terrosa, de;
Iparasitas e de detritos animais ou vegetais. Rotulagem nutricionali
iofarigatória, com data de fabricação e validade.

""ICOLHER" "dES"C ." p7rEFEIÇÂ0 PLÁSTICA, "DESCARTÁVEL, CRISTAL, PÀcbfE"'cÒM" 50! ~
iuNIDADES i
"fcÒLHE.R DESC. P/SÓBREMESA -"""pLÁsYiCA, DÊSCÁRTÁVEL, CRIs"tAL," PACOTE C(SÍ""50; '
[unidades _ ___ _ _ _L
[COPO DESCARTÁVEL resistentes para café de 50ml, confeccionado em;
jpoliestireno, não tóxico, transparente, reforçado com frisos laterais,'
[bordas arredondadas não cortantes. O produto deverá estar de acordo com|

|a norma ABNT NBR 14865:2012. Acondicionamento em sacos plásticos,;
[lacrados, contendo 100 unidades cada um. Validade mínima de 16 meses.. ;

CÕLORÍFICO (Colorau) em pó fino, homogêneo, de coloração vermelha-
[embalagem com lOOg. Produto industrializado no máximo 30 dias antes da;
Idata de entrega com prazo de validade pertinente do produto ofertado.
Tcominho embalagem em sachê contendo loOg do produto. Rotulagem com data!
jde fabricação, lote e validade. _ _ ^
ICREME DE CEBOLA, embalagem com sachê de 68g, contendo Identificação do|
[produto, data de fabricação e prazo de validade.
[CREMÊ DE LÈITE de 1® linha -Ingredientes; Creme de leite, leite em pó;
[desnatado, espessantes celulose microcristalina, carragona e
iestabilizante citratro de sódio. Não contém glúten. Embalagem de 200g'

icontendo informação nutricional^ lote, data de fabricação e_validade_.
CREMOGEMA embalagem intacta de 20Óg, isenta de matéria terrosa, de;
parasitas e de detritos animais ou vegetais. Rotulagem nutrlcional!
^obrigatória, com data de fabricação e v_alidade. _ '
:DOCE ENVAZADO ÊM PLÁSTICO SAB.VARIADOS acondicionados em embalagem;
plástica atóxica de 600g constando data de fabricação e prazo de validade-

de no mínimo 06 meses. _
[EMPANADO DE FRANGO composto de peito de frango, s/ pele e sem osso,i
empanada som farinha de rosca flocada, sal e condimentos; congelada; cora
:aspecto, cor, cheiro e sabor próprios; livre de sujidade,parasitas e,
larvas; validade mínima 1 mês a contar da data de entrega. Rótulo contendo;
data fabricação, validade, peso, ingredientes, carimbo do SIF, SIE oul

SIM._
jERVILHA Ingredientes: Ervilha, água, sal e açúcar. Lata sem amassadura,'
ferrugem ou abaulamento, devendo ser considerado como peso liquido o'
produto drenado. A embalagem deve conter 200g, data de validade,;

'identificação da marca, número do lote, procedência e composição. ;_
ÉXTRATÓ DE ALHO de 1® qualidade. Ingredientes: Água, alho, vinagre de;
lálcool e condimentos. Aplicação em alimentos. Embalagem com SOOral e deve;
Iconter informações do produto, lote e data de validade e fabricação. i

[EXTRATO DE TOMATE produto resultante da concentração de polpa de tomate;
iselecionado, de boa qualidade, aspecto, cor, cheiro e sabor próprios,;
■isento de sujidades e fermentação. Acondicionado em embalagem de 350g,'
;com rotulagem especifica do produto, prazo de validade 18 meses e data;

;de fabricação máxima de 30 dias.

'IfÁCÁ DESCA-RT." para REFEÍÇÁcT- PÍIsTICÃT DESCARTÁVEL," "CRIS
50 UNpADES _ _ _
FARINHA DÊ MANDIOCA, branca, isenta de sujidades, parasitas e larvas;'
validade minima de 06 meses, acondicionado em saco plástico, atóxico,;
[contendo 1 kg. Deve atender ás normas de rotulagem geral de alimentos.

[FARINHA DE TRIGO COM FERMENTO produto obtido a partir de cereal limpo,;
jdesgeririinado e são, isento de matéria prima terrosa e em perfeito estado:
ide conservação. Com aspecto de pó fino, cor branca ou ligeiramente'
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jamareíada, cheiro e sabor próprios; sem fermento. Embalagem plástica de
ilkg. A embalagem deverá conter os dados de Identificação e informações

jnutricionais do produto.

54 íFÃRINHA de trigo SEM" FERMENTO produto obtido a partir de cereal limpo, |
desgerminado e são, isento de matéria prima terrosa e em perfeito estado!
de conservação. Com aspecto de pó fino, cor branca ou ligeiramente:
amarelada, cheiro e sabor próprios; sem fermento. Embalagem plástica de:
Ikg. A embalagem deverá conter os dados de identificação e informações

jnutricionais do produto. _ _
; 55 JF^CULA DE Í^NDIOCA em pacotes "de 1 kg; com data de fabricação e validade,

i 56 i^FEIJÃÒ CARIOCA tipol, grão inteiro, aspecto briíhoso, liso, isenta de^
j Imatéria terrosa, pedras ou corpos estranhos, fungos ou parasitas e livre;

] |de umidade; em pacotes de IKg com data de fabricação e prazo de validade'
! ide no minimo 12 meses, com registro no Ministério da Agricultura.

57 IFEÍJAO de corda (MACASSÃR) Tipo 1, constituído de grãos inteiros e sadios,;
bom umidade permitida de 15%, isento de material terroso, sujidades e!
[misturas de outras espécies. Acondicionado em saco plástico contendo IKg'
icom data de fabricação e prazo de validade de no mínimo 08 meses, com
registro no Ministério da Agricultura.

58 íFILME PVC c7 3ÒM, transparente, atóxico, com largura de 29CM X 3ÒM
!acondicionado conforme a praxe do fabricante de forma a garantir a higiene^
|e integridade do produto até seu uso. A embalagem deverá conter;

: iexternamente os dados de identificação, procedência e quantidade.

; 59 íFILT.RO DE PAPEL com micro furos e dupla costura lateral, tamanho médio
; 103. Caixas com 30 filtros acondicionados conforme a praxe do fabricante;

•de forma a garantir a higiene e integridade do produto até seu uso. A

jerabalagem deverá conter externamente os dados de identificação,;
! iprocedência e quantidade.

60 FARINÂCEO enriquecida com ferro e ácido fólico, vitaminas e minerais,;
■acondicionado em embalagem de 210g. Rotulagem nutricional obrigatória.i

j IDeverá ser entregue no máximo 20 dias após a data de fabricação.

1 ¥l jFLOCO DE MILHO, embalagem c/ 5Ò0g, com identificação do produto, marca]
j |do fabricante, prazo de validade e peso liquido, sem sujidade, umidade, ■
I igorgulho. _ í
! 62 jFÓSFORO confeccionado em madeira de 1® qualidade, acabamento perfeito,;
! jcom ponta abrasiva, medindo aproximadamente 6 cm de comprimento total.'
! Acondicionados em caixas resistentes contendo aproximadamente 40 palitos,

I ireembalados em pacotes com 10 caixas, de forma a garantir a integridade;
1 ;do produto até seu uso. A embalagem deverá conter externamente os dados

j jde identificação, procedência e quantidade.
: ^5 jFILÊ DS PEIXE SEM ESPINHA (flLÂPIA) congelado, sem espinha, consistência
! jfirme, com cor, cheiro e sabor próprios, isento de toda e qualquer:

I jevidência de decomposição, embalados em camadas separadas por filmes
! ^plásticos, transparentes e atóxicos, acondicionados em caixas de papelão:

lacradas, limpas e secas, não violadas, que garantam a integridade do.
"produto até o momento do consumo. Deverá constar na embalagem dados de]

1 ddentificaçâo, procedência, informações nutricionais, n° de lote, data de

i :validade, quantidade do produto, n° do registro no SIF, SIE ou SIM cora;
r prazo de validade minimo de 30 dias a partir da data de entrega. _ ;

IGÀRFO DESCr'p7REFEIÇÂÓ"'"- PLÁSTICA, " dESCÁRTÁVElI CRISTAL,"" PACOTE CÒm '50;
•UNIDADES _ _ _ ■
ÍGÀRTO DESC. SÒBREMÈSÁ' - PLÁSTICA, DESCÁRTÁVEL, CR"ÍSTÁLr PACOTE COM 50'"
iUNIDADES _ _ __ _ (
jGOÁRDANAPO" DÊ PAPEL FOLHA SIMPLES GOFRADO MACIO, " BRANCO ""23CM X" "22" CM'/;
jPACOTE C/50 UN_IDADE_S •
ÍGELATINA em pó, sabores variados, produto constituído de gelatina'
icomestivel em pó, sal, açúcar, acidulante ácido citrico. Embalagem de;

!30g. Ausência de sujidade, parasitos e larvas. Rotulagem com informação;
inutricional, lote data de fabricação e validade.

!HAMBÚRGUER de carne bovina, congelado cora aspecto, cor, cheiro e sabor'
próprio; livre de sujidades,larvas e parasitas. Embalagem com 65g, rotulo;
[tendo informação nutricional, lote, data de fabricação, validade e selei

;de i.nspeçâo (SIF, SIE ou SIM) . ;

'LEITE CONDENSADO tetra pack 395ml. Ingredientes: leite integral, açúcarj
;e lactose. Não contem glúten. A embalagem deve conter: data de validade,;
iidentificação da marca, número do lote, procedência e composição. I
[leite EM PÒ IN'rEGRÁL INSTANTÂNEO sem adição de açúcar, contendo vitaminas,'
.íminerais e lecitina de soja, pacote com 200g, produto Industrializado noi

háximo 30 dias antes da data de entrega com prazo de validade de 12 meses.
73 jLEITE EM PÓ A BASE DE SOJA, com embalagem de 200g. Isento de lactose,;

jcontendo vitaminas e minerais, 100% vegetal com soja não trangênica.^

jProduLo industrializado no máximo 30 dias antes da data de entrega com
prazo de validade de 12 meses.

74 ' "ÍLEITE" DE CÕCÒ, ESTABILl'ZÁNTE, INS 4601, ESPESSANTE TNS 466, CONSERVÀNTES
iiNS 211, _INS 223 E ACIDULANTE INS 33_0. EMB^^AGEM COM 200 JIL

75 IleITE em pó INTEGRAL 200g, sem adição de açúcar, contendo vitaminas,]
irainerais e lecitina de soja, pacote com 200g, produto industrializado no'
•máximo 30 dias antes da data de entrega com prazo de validade de 12 meses]
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ÍLEITE EM PÓ INTEGRAL 625g, sem adição de açúcar, conUendo vitaminas,,
minerais e lecitina de soja, pacote com 625g, produto industrializado no'

máximo 30 dias antes da data de entrega com prazo de validade de 12 meses.'

[LEITE EM PÓ INTEGRAL 400g sem adição de açúcar, contendo vitaminas,;
Winerais e lecitina de soja, pacote com 400g, produto industrializado noi
•máximo 30 dias antes da data de entrega com prazo de validade de 12 meses.

jLEITE LONGA VIDA, Leite que passa por processo de ultrapasteurização(UHT).;
ÍCom embalagem tipo loga vida (tetrapak) de 1 litro, atendendo às normas
jde rotulagemi de alimentos, prazo de validade de 120 dias e com registrO;
jdo Ministério da Agricultura e apresentar laudo bromatológico. Data de;

jfabricaçâo de 30 dias.
íLINGÜIÇA DE FRANGO de 1" qualidade, com cor, cheiro e sabor próprios,;
embalagem plástica atóxica, a partir de IKg com selo de inspeção (SIF,'
SIE ou SIM)_, e dados da origem, validade, fabricação.
LINGÜIÇA MISTA de 1® qualidade, com cor, cheiro e sabor próprios,;
jembalagem plástica atóxica, a partir de IKg com selo de inspeção (SIF,:

jSIE ou SIM), e dados da origem, validade, fabricação.
[LINGÜIÇA BOVINA de 1® qualidade, cora cor, cheiro e sabor próprios,!

lembalagem plástica atóxica, a partir de IKg com selo de inspeção (SIF,
(SIE ou SIM), e dados da origem, validade, fabricação.

[MACARRÃO fino, tipo espaguete de semolina ou sêmola, com ovos, embalado'

jem pacotes de 500g, com data de fabricação e prazo de validade de no
mínimo 06 meses. Fabricado a partir de matérias primas sãs e limpas,j
dsentas de matéria terrosa e parasitas.

MACARRÃO P/ LASANHA embalagem em pacotes de 500g, com data de fabricação

je prazo de validade de no mínimo 06 meses. Fabricado a partir dei
matérias primas sãs e limpas, isentas de matéria terrosa e parasitas.

MARGARINA VEGETAL cremosa, com sal, no minimo 65% de lipideos e 0% de'

[gorduras trans, embalada em potes de plástico de 500g, enriquecida de;
;VÍtaminas; apresentação, aspecto, cheiro, sabor e cor peculiares, isenta'
ide ranço e de bolores; embalagem primária com identificação do produto,!
íespecificaçâo dos ingredientes, informação nutricional, prazo de,

Jyalidade, peso liquido e rotulagem de acordo com a legislação.

^ÕLHÒ DE fÓMATÊ produto resultante da concentração de polpa de tomatei
[selecionado, de boa qualidade, aspecto, cor, cheiro e sabor próprios,;

(isento de sujidades e fermentação. Acondicionado em embalagem de 340g,:

jcom rotulagem específica do produto, prazo de validade 18 meses e datai
ide fabricação máxima de 30 dias. _ I
[maionese emuisão cremosa, 100% vegetal, adicionada de condimentos, sem;
[corantes, com cheiro e sabor característicos, embalagem de 500g,'

[devidamente lacrado. A embalagem deve conter, data de validade,,

iidentificação da marca, número do lote, procedência e composiçâo__ ;
■MANTEIGA DA TERRA produto liquido em temperatura ambiente, em embalagem'
plástica atóxica de 500g, com aroma e sabor característicos. Constando
|no rótulo o selo de inspeção (SIF, SIE ou SIM), e dados da origem,;
(validade, fabricação, lote e composição.

[cereal' A BASE DÊ ARROZ PARA ALIMENTAÇÃO INFANTIL embalagem de 2Í0g!
{contendo açúcar, amido, vitaminas, sais minerais e enriquecido com ferro!
;e ácido fòlico. Rotulagem nutricional obrigatória. Deverá ser entregue no

^áximo 20 dias após a data de fabricação. _ _ _ j
"iCÊREAL Ã BASE DE MILHO PARA ALÍMEN'fÀÇÃÒ INFANTIL embalagem de 21Õgj
contendo açúcar, amido, vitaminas, sais minerais e enriquecido com ferro

!e ácido fòlico. Rotulagem nutricional obrigatória. Deverá ser entregue no;

páximo 20 dias após a data de fabricação. _ _ „ i
MILHO PARA MUNGIÍNZÂ grãos de milho amarelo com aspecto, cor, cheiro e!
jsabor próprios com ausência de umidade, fermentação, ranço, isento dei
isujidades, parasitas e larvas. Embalagem de 500g em sacos plásticos;
[transparentes e atóxicos, limpos e não violados. Deverá conter,
jexternamentes os dados de identificação e procedência, informação;
inutricional, lote, data de validade e quantidade do produto. Validade'

^ínima de 05 meses a partir da data de entrega. _ _ :
SÍLHO PARA PIPOCA tipo 1, em embalagens de 50Õg livre de pragas ei
jsujidades. Rotulagem com informação nutricional, data de fabricação, lote;
■e validade.

■MILHO VERDE Ingredientes: Milho Verde, água, sal e açúcar. Lata sem
lamassadura, ferrugem ou abaulam.ento, devendo ser considerado como peso'
Ilíquido o produto drenado. A embalagem deve conter 200g, data de validade,',
[identificação da marca, número do lote, procedência e composição.
{MOLHO DE PIMENTA Ingredientes: Água, pimenta vermelha molda, vinagre de
'álcool e condimentos. Embalagem com 150g deve conter informações do
[produto e data de validade.

'íMOLHO SHOYO ingredientes: Vinagre, água, molho de soja, açúcar, extrato:
Ide tomate, condimento preparado, sai, polpa de pimenta vermelha,
{aguardente, corante caramelo, conservador sorbato de potássio. Não contém,
[glúten. Embalagem com 500ml deve conter informações do produto e data de,
fvalidade. _ _ :
Mortadela de frango de 1® qualidade, cozido, com aspecto, cor, cheiro e
jsabor próprios, isento de sujidades, parasitas e larvas, constituída de
jcarne de frango, composta de condimentos e outras substancias alimentares;
{apresentando no máximo 10% de cubos de toucinho. Acondicionado em saco
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íplástico atóxico, a partir de IKg, com informação nutricional, lote, data
ide fabricação, validade e selo de inspeção (SIF, SIE ou SIM). _ _ í
MORTADELA MISTA de 1" qualidade, cozido, com aspecto, cor, cheiro e sabor'

.próprios, isento de sujidades, parasitas e larvas, constituída da mistura;
ide carnes bovina e suína misturadas e trituradas, composta de condimentos'

je outras substancias alimentares; apresentando no máximo 10% de cubos dej
toucinho. Acondicionado em saco plástico atóxico, a partir de IKg, com'
linformação nutricional, lote, data de fabricação, validade e selo de,

iinspeção {SIF, SIE ou SIM). _ _ i
MORTADELA SUÍNA de 1" qualidade, cozido, com aspecto, cor, cheiro e sabor;

jpróprios, isento de sujidades, parasitas e larvas, constituída de carnel
[suina trituradas, composta de condimentos e outras substancias,
jalimentares; apresentando no máximo 10% de cubos de toucinho.'
jAcondicionado em saco plástico atóxico, a partir de iKg, com informação:
•nutricional, lote, data de fabricação, validade e selo de inspeção (SIF,!

|siE_ou SIM) . _ _ _ ^ :
iOLEO VEGETAL refinado, obtido de matéria prima vegetal, isento de:
;5ubstãncias transgénicas ã sua composição. Aspecto límpido e isento de|
iimpurezas, cor e odor característicos em garrafas plásticas transparente!
ide 900 ml. Data de fabricação e prazo de validade de no mínimo 12 meses.i

;P'AlITO de DENTE EM MADEIRA, CAIXA c/ 200 ÚNID' _ '
"iPÀLITO" TIPO "churrasco "tIPO"ss''pETO EM MADEIRA "PCT c/Í_Ob'UN"lD^
iPAPEL ALUMÍNIO EM ROLO COM 7,5 m"x""45CM
jPEITÒ DE FRANGO CONGELADO congelado, com adição de água de no máximo 6%,
iaspecto próprio, não amolecido, e nem pegajoso, cor própria sem manchas
esverdeadas, cheiro e sabor próprios, cora ausência de sujidades, parasitas

íe larvas. Embalagem em saco de polietileno transparente, atóxico, limpo,
não violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o-

momento do consumo. Deverá constar na embalagem dados de identificação,

procedência, informações nutricionais, data de validade, quantidade do-
produto, n° do registro no SIF, SIE ou SIM, com prazo de validade mínimo';
'de 30 dias a partir da data de entre_ga._
{PIRÜLITO, sabor chicíete,sem teor alcoólico. Embalagem de 50C)g, con;
(rotulagem com informações referentes a lote, data de fabricação e-
validade. '

(PRATO DESCART. 21 CM PLÁSTICA, DESCARTÁVEL, CRISTAL, PACOTE COM 10;
'unidades _ '
(PROTEÍNA TEXTURÍZADA DE SOJA ingredientes: óleo vegetal refinado,
icrégano, salsa, cebola, alho em pó desidratado. Embalagem: pacote dei
polietileno leitoso, atóxico com 400g cada. Prazo de validade 180 dias a;

partir da data de fabricação. Apresentar laudo bromatológico de
(laboratório oficial; ficha técnica assinada pelo técnico responsável.

"(PRATÕ' "dESCÃrY. 'i7, 5 CM -'"pIÁSTÍCaV DÈSCÁRTÂVÊL," CRISTAL,"' PACOTE"'cOM(
jUNIDADES _PCT C/10_UNID _ _ _______ i
(PRESUNTO DE PERU cozido, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, isentO;

|de sujidades, parasitas e larvas, acondicionado em saco plástico
{transparente, atóxico, com validade miniraa de 2 meses a contar da datai
(de entrega. Embalagem a partir de IKg e rotulagem com informação!
(nutricional, lote, data de fabricação, validade e selo de inspeção (SIE,.

ISIE ou SIM) . _ _ i
jPRESUNTO FRANGO cozido, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, isento-
:de sujidades, parasitas e larvas, acondicionado em saco plástico'
'transparente, atóxico, com validade mínima de 2 meses a contar da data:

|de entrega. Embalagem a partir de IKg e rotulagem com informação,
.nutricional, lote, data de fabricação, validade e selo de inspeção (SIF,'

IsiE_ou SIM) . _ _ _ _ '
íQUEIJO MUSSARELA de 1" qualidade, embalagem originai a vácuo, em saco'
plástico transparente, atóxico, limpo, não violado, resistente. Conter os|
(dados de identificação, informações nutricionais, n" de lote, com;
•certificação SIF, SIM ou SIE. Prazo de validade mínimo de 45 dias. '

iPERU congelado, com adição de água de no máximo 6%, aspecto próprio, não;
(amolecido, e nem pegajoso, cor própria sem manchas esverdeadas, cheiro e-

jsabor próprios, com ausência de sujidades, parasitas e larvas. Embalagem
.em saco de polietileno transparente, atóxico, limpo, não violado,;
■resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo.!
(Deverá constar na embalagem dados de identificação, procedência,;
(informações nutricionais, data de validade, quantidade do produto, n° de
Iregistro no SIF, SIE ou SIM, com prazo de validade mínimo de 30 dias a-
[partir da data de entrega [

(QUEIJO RALADO parmesão, embalagem com 50g, livre de sujidade, parasites:
;e larvas .Rotulagem com dados de identificação do produto, marca do[

jfabricante, lote, validade, peso liquido, registro no Ministério da Saúde;
;e/ou Agricultura e certificação SIF, SIM ou SIE

QUEIJO DE MANTEIGA de 1' qualidade, embalagem original a vácuo, em sacoj
(plástico transparente, atóxico, limpo, não violado, resistente. Conter os,

jdados de identificação, informações nutricionais, n° de lote, comi
icertificaçâo_SIF/SIM ou SIE. Prazo de validade mínimo de 45 dias. i

QUEIJO DE COALHO de 1" qualidade, embalagem original a vácuo, em sacoj
Íplástico transparente, atóxico, limpo, não violado, resistente. Conter os,
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jdados de identificação, informações nutricionais, n° de lote, com
'certificação SIF, SIM ou SIE. Prazo de validade mínimo de 45 dias. f

jRÉFRIGÈRANTE DE LARANJA de 1® linha, embalagem contendo 2 Litros cada,'
Isabor laranja, não fermentado, não alcóolico. Rotulagem cora informação;

jnutricional, lote, data de fabricação e validade. j
ÍREFRIGERANTE DE GUARANÁ de 1® linha, embalagem contendo 2 Litros cada,;
{sabor guaraná, não fermentado, nâo alcóolico. Rotulagem com Informaçâoí
Inutricional, lote, data de fabricação e validade. ;

IRÈFRIGERANTE DÈ cola de 1' linha, embalagem contendo 2 Litros cada, sabor
joola, não fermentado, não alcóolico. Rotulagem com informação;
inutricional, lote, data de fabricação e validade. j
[rÀPADURA de cana de açúcar obtida pela concentração a quente do caldo de:
çana, fabricada com matéria prima não fermentada, isenta de matéria'
iterrosa, parasites e detritos animais ou vegetais, acondicionados em;-

■embalagem plástica atóxica a partir de 500g. Deve constar data dej
Ifabricaçâo e prazo de validade de no mínimo 06 meses. |
•REFRESCO EM PÓ sabores variados. Embalagem de 25 gramas em plástico;

iatóxico. Será considerada imprópria e recusada a embalagem defeituosa ouj
jinadequada, que exponha o produto a contaminação ou a deterioração.
Rotulagem com informação nutricional, lote, data de fabricação e validade.

|pct c/15 unid.
{REFRIGERANTE ENLATADO de 1® linha, embalagem contendo 12' unidades de 350ml;
dada, sabores variados, não fermentado, não alcóolico. Rotulagem comi
linformação nutricional, lote, data de fabricação e validade. í

ÍREQUEIJAO tipo cremoso, embalado era copo hermeticamente fechado.i

•Embalagem com 200g, contendo informações nutricionais, lote, data dej
ifabricaçâo e validade mínima de 40 dias a contar da data da entrega. |

iSAL refinado, iodado, cora granulaçâo uniforme e com cristais brancos, nãoj
pegajoso ou empedrado, embalado em pacotes de IKg. Embalagem com;
'.fabricação e data de validade. i

ISALSICHA de 1* qualidade, com cor, cheiro e sabor próprios, embalagem;
plástica atóxica, a partir de IKg com selo de inspeção {SIF, SIE ou SIM),|
;e dados da origem, validade, fabricação. ;

[SARDINHA enlatada, preparada com pescado fresco, limpo, eviscerado,;
[cozido. Imersa em óleo comestível. Acondicionado em recipientes de folha!
ide flanbres, integro, resistente, vedado hermeticamente e limpo, contendo;

japroximadamente 130g de peso liquido. A embalagem deverá conter,
{externamente os dados de identificação e procedência, informação:
■nutricional, lote, data de validade, quantidade do produto. Validade'
mínima de 06 meses a partir da data de entrega

;SALGADINH0 sabores variados. Embalagem em plástico atóxico com 30g, livre,
■de gorduras trans. Rotulagem com informação nutricional, lote, data dei
ifabricaçâo e validade.

ÍTEMPÊRG completo liquido, embalagem tipo garrafa c/ 5ÓÓml.
TEMPERO EM PÓ, embalagem em sachê contendo 60g do produto. Rotulagem coitt
Idata de fabricação, lote e validade. >

'TEMPERO MISTO em pó, embalagem em sachê contendo lÕOg do produto.
,Rotulagem coro data de fabricação, lote e validade.

iSUCO ENGARRAFADO sabores variados, liquido concentrado, sem corantes:
[artificiais, com conservação fora de refrigeração. Embalagem de 500ml,|
;atóxica. Rotulagem com informação nutricional, lote, data de fabricação'

|e_validade.
Vinagre de álcool branco, em embalagem plástica atóxica de 500ml, isento;

|de corantes artificiais, ácidos orgâniacos e minerais estranhos, livre de;
ísujidades, material terroso, detritos de animais e vegetais.
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PE - Participação Exclusiva ME/EPP; Art. 48, i, da Lei 123/06

II - Cota Reservada:

Grupo 3 - Participação exclusiva de microempresas e empresas de pequeno porte:

I CODIGO
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DISCRIMINAÇÃO

:CAFÉ de primeira linha, em pó homogêneo, torrado moldo, com;
padrão de qualidade global obrigatoriamente TRADICIONAL, 500g,
■cora selo de pureza ABIC. Data de fabricação no máximo 30 dias:

;antes da data de entrega e prazo no minimo 12 meses a partir da;

jdata de entrega.
[COPÕ descartável resistentes para água de 200mL, confeccionado
•em poliestireno, não tóxico, transparente, reforçado com frisos'
[laterais, bordas arredondadas não cortantes. O produto deverá:
íestar de acordo com a norma ABNT NBR 14865:2012.:
lAcondicionamento em sacos plásticos, lacrados, contende 100^
[unidades cada um. Validade mínima de 16 meses.

;C0PÒ descartável resistentes para água de 180ml, confeccionado^
iem poliestireno, não tóxico, transparente, reforçado com frisos;
Üaterais, bordas arredondadas não cortantes. O produto deverá!
lestar de acordo

Acondicionamento em

com a norma

sacos plásticos.

ABNT NBR

lacrados.

14865:2012.;

contendo lOOl

ID

0029

0038

UNIDADE

' "PCT

0039

QUANTIDADE

3600

PE

ME

PCT 6000: me

PCT 5500, ME



134

135

136

137

PE -

ID -

,COXA E SOBRECOXA DE FRANGO congelado, com adição de água de no
'máximo 5%, aspecto próprio, não amolecido, e nem pegajoso, cor
própria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor próprios, com
iausência de sujidades, parasitas e larvas. Embalagem em saco de

polietileno transparente, atòxico, limpo, não violado,

jresistente, que garanta a integridade do produto até o momento
jdo consumo. Deverá constar na embalagem dados de identificação,
procedência, informações nutricionais, data de validade,

jquantidade do produto, n° do registro no SIF, SIE ou SIM, com
prazo de validade mínimo de 30 dias a partir da data de entrega.

'FRANGO CONGELADO congelado, com adição de água de no máximo 6Í,
jaspecto próprio, não amolecido, e nem pegajoso, cor própria sem
jnanchas esverdeadas, cheiro e sabor próprios, com ausência de

|sujidades, parasitas e larvas. Embalagem em saco de polietileno
jtransparente, atóxico, limpo, não violado, resistente, que
igaranta a integridade do produto até o momento do consumo.
iDeverá constar na embalagem dados de identificação, procedência,

linforiaações nutricionais, data de validade, quantidade do,
rproduto, n° do registro no SIF, SIE ou SIM, com prazo de validade!

mínimo de 30 dias a partir da data de entrega. ;

:FILÉ DE FRANGO congelado, com adição de água de no máximo 6%,
aspecto próprio, não amolecido, e nem pegajoso, cor própria sem;
jnanchas esverdeadas, cheiro e sabor próprios, com ausência dei

jsujidades, parasitas e larvas. Embalagem em saco de polietileno
'transparente, atóxico, limpo, não violado, resistente, que-
igaranta a integridade do produto até o momento do consumo.■.

'Deverá constar na embalagem dados de identificação, procedência, |
jinformações nutricionais, data de validade, quantidade do

produto, n° do registro no SIF, SIE ou SIM, com prazo de validade:
mínimo de 30 dias a partir da data de entrega.

OVO DE GALINHA cor vermelha, sem rachaduras, tamanho médio, cora;

peso de aproximadamente 60g, embalagem em lâminas de papelão
forte, inodoros e secos, em caixilhos ou divisórios celulares'

para 15 unidades, com certificação.

Participação Exclusiva ME/EPP: Art. 40, III, da i.ei ÍÍ23/06
Item Divisivei do Grupo 1 que foi estabelecida cota de 25%

0044 KG

0063

0064

3287 ME

3370' ME

0099 2225; ME;

2.3.Para o item com a indicação "ME" a participação é exclusiva a Microempresas e Empresas de

Pequeno Porte, nos termos da legislação vigente.

3.0.DAS OBRIGAÇÕES DO CONTRATANTE
3.1.Efetuar o pagamento relativo ao objeto contratado efetivamente realizado, de acordo com as
cláusulas do respectivo contrato ou outros instrumentos hábeis.

3.2.Proporcionar ao Contratado todos os meios necessários para a fiel execução do objeto da

presente contratação, nos termos do correspondente instrumento de ajuste.

3.3.Notificar o Contratado sobre qualquer irregularidade encontrada quanto à qualidade dos

produtos ou serviços, exercendo a mais ampla e completa fiscalização, o que não exime o Contratado

de suas responsabilidades pactuadas e preceitos legais.

3.4.Outras obrigações estabelecidas e relacionadas na Minuta do Contrato - Anexo III.

4.0.DAS OBRIGAÇÕES DO CONTRATADO
4.1.Responsabilizar-se por todos os ônus e obrigações concernentes à legislação fiscal, civil,

tributária e trabalhista, bem como por todas as despesas e compromissos assumidos, a qualquer

titulo, perante seus fornecedores ou terceiros era razão da execução do objeto contratado.

4.2.Substituir, arcando com as despesas decorrentes, os materiais ou serviços que apresentarem

defeitos, alterações, imperfeições ou quaisquer irregularidades discrepantes às exigências do

instrumento de ajuste pactuado, ainda que constatados somente após o recebimento ou pagamento.

4.3.Não transferir a outrem, no todo ou em parte, o objeto da contratação, salvo mediante prévia
e expressa autorização do Contratante.

4.4.Manter, durante a vigência do contrato ou outros instrumentos hábeis, em compatibilidade

com as obrigações assumidas, todas as condições de habilitação e qualificação exigidas no

respectivo processo licitatório, conforme o caso, apresentando ao Contratante os documentos

necessários, sempre que solicitado.

4.5.Emitir Nota Fiscal correspondente à sede ou filial da empresa que efetivamente participou
do certame e consequentemente apresentou a documentação exigida na fase de habilitação.

4.6.Executar todas as obrigações assumidas sempre com observância a melhor técnica vigente,

enquadrando-se, rigorosamente, dentro dos preceitos legais, normas e especificações técnicas

correspondentes.

4.7.Outras obrigações estabelecidas e relacionadas na Minuta do Contrato - Anexo III.

5.0.DO PRAZO E DA VIGÊNCIA

5.1.0 prazo máximo de entrega do objeto da contratação, que admite prorrogação nas condições e
hipóteses previstas no Art. 57, da Lei 8.666/93, está abaixo indicado e será considerado da

emissão do Pedido de Compra:

Entrega: 1 (um) dia.

5.2.A vigência do respectivo contrato será determinada: até o final do exercício financeiro de
2024, considerado da data de sua assinatura.



6.0.DO REAJUSTAMENTO

6.1.Os preços contratados são fixos e irreajustáveis no prazo de um ano.

6.2.Dentro do prazo de vigência do contrato e mediante solicitação do Contratado, os preços

poderão sofrer reajuste após o interregno de um ano, na mesma proporção da variação verificada

no IPCA-IBGE acumulado, tomando-se por base o mês de apresentação da respectiva proposta,

exclusivamente para as obrigações iniciadas e concluídas após a ocorrência da anualidade.
6.3.Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano será contado a partir

dos efeitos financeiros do último reajuste.

6.4.No caso de atraso ou não divulgação do Índice de reajustamento, o Contratante pagará ao
Contratado a importância calculada pela última variação conhecida, liquidando a diferença

correspondente tão logo seja divulgado o indice definitivo. Fica o Contratado obrigado a

apresentar memória de cálculo referente ao reajustamento de preços do valor remanescente, sempre

que este ocorrer.

6.5.Nas aferições finais, o indice utilizado para reajuste será, obrigatoriamente, o definitivo.
6.6.Caso o índice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma não

possa mais ser utilizado, será adotado, em substituição, o que vier a ser determinado pela
legislação então em vigor.

6.7.Na ausência de previsão legal quanto ao índice substituto, as partes elegerão novo índice

oficial, para reajustamento do preço do valor remanescente, por meio de termo aditivo.
6.8.0 reajuste poderá ser realizado por apostilamento.

7.0.DO PAGAMENTO

7.1.0 pagamento será realizado mediante processo regular e em observância às normas e

procedimentos adotados pelo ORC, da seguinte maneira: Para ocorrer no prazo de trinta dias,

contados do período de adimplemento.

7.2.0 desembolso máximo do período, não será superior ao valor do respectivo adimplemento, de
acordo com o cronograma aprovado, quando for o caso, e sempre em conformidade com a
disponibilidade de recursos financeiros.

7.3.Nenhum valor será pago ao Contratado enquanto pendente de liquidação qualquer obrigação
financeira que lhe for imposta, em virtude de penalidade ou inadimplência, a qual poderá ser
compensada com o pagamento pendente, sem que isso gere direito a acréscimo de qualquer natureza-

8.0.DA CC»4PR0VAÇÀ0 DE EXECUÇÃO E RECEBIMENTO DO OBJETO
8.1.Executada a presente contratação e observadas as condições de adimplemento das obrigações
pactuadas, os procedimentos e prazos para receber o seu objeto pelo ORC obedecerão, conforme o
caso, às disposições dos Arts. 73 a 76, da Lei 8.666/93.

9.0.DOS PROCEDIMENTOS DE FISCALIZAÇÃO E GERENCIAMENTO
9.1.Serão designados pelo Contratante representantes com atribuições de Gestor e Fiscal do
contrato, nos termos da norma vigente, especialmente para acompanhar e fiscalizar a sua execução,
respectivamente, permitida a contratação de terceiros para assistência e siobsidio de pertinentes
a essas atribuições.

10.0.DAS SANÇÕES ADMINISTRATIVAS
10.1.Quem, convocado dentro do prazo de validade da sua proposta, não celebrar o contrato,

deixar de entregar ou apresentar documentação falsa exigida para o certame, ensejar o
retardamento da execução de seu objeto, não mantiver a proposta, falhar ou fraudar na execução
do contrato, comportar-se de modo inidôneo, declarar informações falsas ou cometer fraude fiscal,
garantido o direito à ampla defesa, ficará impedido de licitar e contratar com a União, Estados,
Distrito Federal ou Municípios e, será descredenciado do Sistema de Cadastramento Unificado de
Fornecedores SICAF do Governo Federal e de sistemas semelhantes mantidos por Estados, Distrito

Federal ou Municípios, pelo prazo de até 05 (cinco) anos, sem prejuízo das multas previstas
neste Edital e das demais cominações legais.

10.2.A recusa injusta em deixar de cximprir as obrigações assumidas e preceitos legais, sujeitará
o Contratado, garantida a prévia defesa, às seguintes penalidades previstas nos Arts. 86 e 87,
da Lei 8.666/93: a - advertência; b - multa de mora de 0,5% (zero vírgula cinco por cento)

aplicada sobre o valor do contrato por dia de atraso na entrega, no início ou na execução do
objeto ora contratado; c - multa de 10% (dez por cento) sobre o valor contratado pela inexecução
total ou parcial do contrato; d - simultaneamente, qualquer das penalidades cabíveis
fundamentadas na Lei 8.666/93 e na Lei 10.520/02.

10.3.Se o valor da multa ou indenização devida não for recolhido no prazo de 15 (quinze) dias
após a comunicação ao Contratado, será automaticamente descontado da primeira parcela do
pagamento a que o Contratado vier a fazer jus, acrescido de juros moratórios de 1% (um por
cento) ao mês, ou, quando for o caso, cobrado judicialmente.

10.4.Após a aplicação de quaisquer das penalidades previstas, realizar-se-á comunicação escrita
ao Contratado, e publicado na imprensa oficial, excluídas as penalidades de advertência e multa
de mora quando for o caso, constando o fundamento legal da punição, informando ainda que o fato
será registrado e publicado no cadastro correspondente.

11.0.DA COMPENSAÇÃO FINANCEIRA
11.1.Nos casos de eventuais atrasos de pagamento nos termos deste instrumento, e desde que o
Contratado não tenha concorrido de alguma forma para o atraso, será admitida a compensação



financeira, devida desde a data limite fixada para o pagamento até a data correspond^
efetivo pagamento da parcela. Os encargos moratórios devidos em razão do atraso no p^amento
serão calculados com utilização da seguinte fórmula: EM = N * VP * I, onde: EM = encargos
moratórios; N = número de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;

VP = valor da parcela a ser paga; e I = Índice de compensação financeira, assim apurado: I =
(TX 100) -í- 365, sendo TX = percentual do IPCA-IBGE acumulado nos últimos doze meses ou, na
sua falta, um novo Índice adotado pelo Governo Federal que o substitua. Na hipótese do referido
Índice estabelecido para a compensação financeira venha a ser extinto ou de qualquer forma não
possa mais ser utilizado, será adotado, em substituição, o que vier a ser determinado pela
legislação então em vigor.

12.0.DO MODELO DE PROPOSTA

12.1.É parte integrante deste Termo de Referência o modelo de proposta correspondente, podendo
o licitante utiliza-lo como referência - Anexo 01.

Adeildo Evangelista Sá
Secretário Municipal de Administração



ESTADO DA PARAÍBA

PREFEITURA MUNICIPAL DE CATOLÉ DO ROCHA

COMISSÃO PERMANENTE DE LICITAÇÃO

2\MEX0 01 AO TEBl-K) DE REFERENCIA - PROPOSTA

PREGÃO ELETRÔNICO N" 00037/2023

PROPOSTA

REFERENTE: PREGÃO ELETRÔNICO N° 00037/2023
PREFEITURA MUNICIPAL DE CATOLÉ DO ROCHA - PB.

OBJETO: Aquisição de gêneros alimentícios e material de consumo para atender as necessidades

das secretarias deste Município, para o exercido financeiro de 2024.

PROPONENTE:

CNPJ;

Prezados Senhores,

Nos termos da licitação em epígrafe, apresentamos proposta conforme abaixo:

CODIGO DISCRIMINAÇÃO

1 AÇÚCAR CRISTAL, embalagem de 1 kg, na cor
branca, rápida dissolução, sacarose de

cana de açúcar, sem sujidade, umidade,

bolor, rendimento insatisfatório,

coloração.

2 ACHOCOLATADO, produto de preparo
instantâneo, feito a base de cacau em pó,

enriquecido cora, no arinimo, 8 vitaminas.

Sem glúten e lactose. Ingredientes: Cacau
em pó alcaiino lecitinado, açúcar,

minerais, vitaminas, lecitina de soja.

Embalagem com 200g

3 ADOÇANTE LÍQUIDO embalagem com lOOml
aspecto liquido límpido transparente,

ingredientes sacarina sódica, com bico
dosador.

A AMIDO DE MILHO 100% puro, isento de

matéria terrosa e de parasitas. Embalagem

de 500g com rotulagem nutricicnal
obrigatória. Validade no minimo 06 meses

a partir da data de entrega. Data de
fabricação de no máximo 20 dias

5 ARROZ VERMELHO {DA TERRA), safra 2023,

embalagem de IKg, com descrição de

validade. O produto não deve apresentar
grãos disformes percentual de impurezas
acima de 5% (grãos queimados, pedras,

cascas e carunchos), sem pontos pretos:
devido ao rebrote.

6 ARROZ PARBOLIZADO, , tipo 1, Classe Longo

Fino, embalagem de Ikg.

7 ARROZ BRANCO POLIDO, Tipo 1, Ciasse Longo
Fino, embalagem de Ikg.

~8 AMEIXA ENLATADA EM CALDA Produto imerso

em líquido de cobertura, tamanho e
coloração uniforme. Embalagem de 150g,

deve conter data de validade,

identificação da marca, número do lote,

procedência e composição.

9 ATUM ENLATADO sólido em òleo comestível

120 grs. Composição: Peixe em conserva
tipo atum era óleo, água e sal. Deve conter
data de validade, identificação da marca,

■número do lote, procedência e composição.

10 AVEIA em flocos finos. Contém glúten.
Embalagem intacta de 200g. Prazo de

MARCA/MODELO UNIDADE

KG

PCT

QUANTIDADE PREÇO UNIT. PREÇO TOTAL

10200

900

UNI D

CX

350

550,

KG 2100:

KG

KG

LT

3500

2200

3500;

UND

UNTD

800:

930:



FIs

ívalidade de no mínimo 06 meses e data de:

t ';fabricação máxima de 45 dias. _ ■
j 11 ^ZEITÕNA VERDE em conserva inteira, semj
I jcaroçü, imersa em liquido com embalagem;
I idrenada de 200g, devidamente lacrado.:
1 iOevendo ser considerado o peso líquido do
{ produto drenado. A embalagem deve conter:

I [data de validade, identificação da marca,
i púmero do lote, procedência e composição.,
I 12 AZEITONA PRETA em conserva sem caroço,:
i [fatiada, imersa em líquido com embalageni

dre.nada de 200g, devidamente lacrado.[
(Devendo ser considerado o peso líquido do:

íproduto drenado. A embalagem deve conterij
loata de validade, identificação da marca,'
[número do lote, procedência e composição..

Ti"" [AZEITE de' OLIVA EXTRAVIRGEM entre Ò% ei
:0,5I de acidez. obtido de espécie vegetal,,

{isento de ranço e substâncias estranhas,;
j [aparência transparente levemente;
! -amarelada, cheiro característico, semi
> I

; lapresentar cheiro forte. Data de,

validade,identificação da marca, número[
jdo lote, procedência e composição e dei
|200ml

~lT' SgdÀ MINEÍàL garrafa' PET""'natural,:
j 'inodora, insípida, não gasosa,
i [acondicionada em garrafa pet, tampa;

i ;c/rosca e lacre; contendo 500 ml, com;

j jlacre de segurança, sem cavidades ou;
I [rebordos internos que possam reteri
• bactérias ou outras impurezas. Embalagem

i com identificação do produto, data de;
1 ;fabricação e prazo de validade no rótulo.'

[-"TS iBÊBIDÃ " láctea" " "ACHOC6ÍA^T"ADÂ", "" "pron^^
) beber, com Actigen E, composto de leite!
! 'reconstituído. . A embalagem deverá!

'conter externamente os dados de:

{identificação, procedência, informações!
;nutricionais, número de lote, data de:

I validade, quantidade do produto e atender'
í [as exigências do Ministério dai

{ -Agricultura e DIPOA e do regulamento da;
['inspeção industrial e sanitária de{

• produtos de origem animal. Prazo de'

; {validade mínimo de 6 meses a partir data:
be entrega. Errbalagens Tetra Pack com 24

^unidades de 200 ml, reembaladas em caixa!
de papelão vedadas.

16 BEBIDA iXCTEA iogurte de frutas, pacote;
{contendo 1 Lt, acondicionada em saco de;

j polietileno leitoso, com Identificação doj
1 produto, marca do fabricante, prazo de.
[ validade e peso líquido.

j ~Í7 ÍBISCdlTO " CREÁM CRACKER em '"ernbaíagem dej
UoOg, produto industrializado em até 30;
dias antes da data da entrega, com!
-vigência de 06 meses.

|~18 'biscoito ' CREAM " " CRACKEr"" """fNTEGRAI ' em
{embalagem de 400g, produtoi
.'industrializado em até 30 dias antes da;

;data da entrega, com vigência de 06 meses-'

19 IBISCOITO RECHEADO sem gordura trans,

{sabores variados, pacote de 130 gramas,{
•com identificação do produto, informação;

Inutricional, data de fabricação e prazo;

Ide validade.
BÍSC0"iT0""tiPO " "ma"isENA," embaíãgem' 400g,,
produto industrializado em até 30 dias;

íantes da data da entrega com vigência de
■6 meses.

\~2T ÍBÍ"sCÒITÒ"dÓCE, tipo "mAr'ia, "embalagem de;
j |400g, produto industrializado em até 30i

; idias antes da data da entrega com vigência:

-be 06 meses.

i 22 {batata palha sabor natural, livre de'
j {gorduras trans, sem glúten. Embalagem com:
I i500g, contendo informação nutricional'

] {data de fabricação e validade.
|"2"3 íb'àcalhau salgado, "lombo sem~"psle "e " sem
j [espinha

1
UNID 250

i

ÜNID 280

UNID 150

GARRAFA ! 6500

1

1
1
i
1

i
j cx

•

1

i

t

(

1400

UNID ; 1500
I

!

1
1

PCT 24001

1

PCT 2000

PCT 200

PCT 2500

PCT 2500

UNID 420';

1
i

KG 120|
i



Fis.:

í 24

r'25
BATERIA QUADRADA 9 W UNID

26

27

! 28"

29

; 30

\""iT

32

33

i 34

35

36

37

30

i 39

BOBINA de" PLÂTlcb"25X35 "CM - TRANSPARENTE!
ROLO COM 500 SACOS FUNDO RETO. MATERIAL:!

_JPOLIETXLENO _ '
BOBINA DE PLÂTfc6""30X40"CM - TRANSPARENTE!
ÍROLO COM 500 SACOS FUNDO RETO. MATERIAL:;
•POLIETTLENO

iBOBINA DÊ PLÁTICO 35X50 CM - TRANSPARENTE;
[ROLO COM 500 SACOS FUNDO RETO. MATERIAL:;
:POLIETILSNO

[BALA MASTIGÁVEL, sabores diversos, sem.'
:teor alcoólico. Embalagem de 500 Gramasi

'coro rotulagem com informações referentes!
;a lote, data de fabricação e validade.

:CAFÉ de primeira linha, em pó homogêneo,
■torrado moldo, com padrão de qualidade!
iglobal obrigatoriamente TRADICIONAL,:

:500g, cora selo de pureza ABIC. Data de
ifabricação no máximo 30 dias antes da data^

jde entrega e prazo no mínimo 12 meses a;
partir da data de entrega. '

-CÀLDO SM TABLETE "" "(gal inhã/costela, ^
bacon), embalagem de 19g com 2 cubos. I

" IcÃRNE BÕVI"na TIPO CHARQUE""curada'"e" seca,i"
ponta de agulha, de qualidade, com

baixo teor de gordura, embalado à vácuo

iem pacotes de 500g. A embalagem deve'
;conter selo de inspeção federal (SIF),í

iestadual (SIE) ou municipal (SIM), dados^
!de identificação do produto, validade,;
ifabricação. Acondicionado em caixa dei
bapelão lacrada.

iCAT CHUP de i' primeira qualidade,,
(produzido com alta concentração de.

(tomates selecionadas. Embalagem de 400g.;'

ÍData de validade, identificação da marca,!
inúmero do lote, procedência e composição.

[CHÁ DE ERVAS produto deverá ser!
iclassifiçado, lim.po, descontaminado. Não!
deverá apresentar resíduos, bolor. A

iembalagem deve estar intacta e deve'
jconstar data de fabricação de no máximo'
;30 dias da data de entrega do produto e!
data de validade. A embalagem deve conter

j20 gramas do produto.

jCANJIQUINHA embalagem intacta de 200g,!
■isenta de matéria terrosa, de parasitas e.

de detritos animais ou vegetais.,

jRotulagem nutricional obrigatória, com
_data de ifabricação e validade ;
ICOLHÊR DÉSC". " P/REFEIÇÃo' - PLÁSTICA,'
[DESCARTÁVEL, CRISTAL, PACOTE COM 50'!
juN IDADES
".COLHER "dÊSC. "" P/SÕBREMESA" " -"""" PLÁSTICA,"

joESCARTÁVEL, CRISTAL, PACOTE COM 50;
!unidades_ _ _ _ _■
jCOPO DESCARTÁVEL resistentes para café de!
iSOml, confeccionado em poliestireno, não

'tóxico, transparente, reforçado com.
ifrisos laterais, bordas arredondadas não,
[cortantes. O produto deverá estar dei
'acordo com a norma ABNT NBR 14865:2012.:

[Acondicionamento em sacos plásticos,;
■lacrados, contendo 100 unidades cada um.'
(Validade mínima de 16 meses.. :

jCÕPO DESCARTÁVEL resistentes para água de!
:200ml, confeccionado em. poliestireno, não

jtóxico, transparente, reforçado com!
ifrisos laterais, bordas arredondadas nâo'

(cortantes. O produto deverá estar de»

jacordo com a norma ABNT NBR 14865:2012..
|Acondicionamento em sacos plásticos,
[lacrados, contendo 100 unidades cada um.'
[Validade minima de 16 meses.

jcÒPÒ DESCARTÁVEL resistentes para água de'
jlBOml, confeccionado em poliestireno, não!
jtóxico, transparente, reforçado com
Ifrisos laterais, bordas arredondadas não.

[Cortantes. O produto deverá estar de|
■acordo com a norma ABNT NBR 14965:2012.1

BOBINA

__650l
35CÍ

BOBINA

BOBINA

UNID

PCT

350!

650

760

10800

CX j 2850
' 95bfUNID

UNID 45D

CX

PCT

2980

550

PCT

PCT

PCT

700

500

8000;

PCT 18000

PCT 16500



40

\~Tí'

42

43

pó fino,I
verme Lhal

I

Produto;

44

í'"45"

46

47

48

49

50

Acondicionamento em sacos plásticos,|
ilacrados, contendo 100 unidades cada uiti.i
Validade mínima de 16 meses- '

•CÒLORÍFICÕ (Coiorau)" em'
^homogêneo, de coloração
iembalagem com lOOg.
lindustrializado no máximo 30 dias antes^
:da data de entrega com prazo de validade,

'pertinente do produto ofertado. _ j
CÒMINHO embalagem em sachê contendo lÒOg:
;do produto. Rotulagem com data dei
ifabricaçâo, lote e validade. _i
ÍCRÉME de cebola, embalagem com sachê de!
i68g, contendo identificação do produto,.

:data de fabricação e prazo de validâdej_ !
iCREME DE LEITE de 1" linha -Ingredientesi
;Creme de leite, leite em p6 desnatado,!

;espessantes celulose microcristalina,i
parragena e estabilizante citratro de:
iSÓdio. Não contém glúten. Embalagem dei

;200g contendo informação nutricional,!
lote, data de fabricação e validade.

iÕÕXA E SOBRECOXA DE FRANGO congelado, coni
!adição de água de no máximo 5%, aspectoj
ipróprio, não araolecido, e nem pegajoso,i
icor própria sem manchas esverdeadas,:

'cheiro e sabor próprios, com ausência dej
;Sujidades, parasitas e larvas. Embalagem

lem saco de polietileno transparente,;
iatóxico, limpo, não violado, resistente,
!que garanta a integridade do produto até;
io momento do consumo. Deverá constar na;

[embalagem dados de identificação,:
procedência, informações nutricionais,!

;data de validade, quantidade do produto,''
in° do registro no SIF, SIE ou SIM, com'
[prazo de validade minimo de 30 dias a'

ipartir da data de entrega. j

^CREMÓGEMA embalagem intacta de 2ÒÕg,|
iisenta de matéria terrosa, de parasitas e;
'de detritos animais ou vegetais-!
Rotulagem nutricional obrigatória, coirt
jdata de fabricação e validade. '
IdÕCB ENVÃZADÒ""ÊM~"pLtóflCO S;^."VARIADÕSj
[acondicionados em embalagem plástica,
iatóxica de 600g constando data de;
■fabricação e prazo de validade de na

mínimo 06 meses.
EMPÃNADO DE FRANGO COmpdSCO de pêiCO de,
jfrango, s/ pele e sem osso, empanada som'
Ifarinha de rosca flocada, sal e.
condimentos; congelada; com aspecto, cor,:
cheiro e sabor próprios; livre de!

jsujidade,parasitas e larvas; validade,'
iminiraa 1 mês a contar da data de entrega.,
^Rótulo contendo data fabricação,;
validade, peso, ingredientes, carimbo do!
jsiF, SIE ou SIM. _ _ ■
:ERVILHA Ingredientes: Ervilha, água, sal:

;e açúcar. Lata sem amassadura, ferrugem

jou abaulamento, devendo ser considerado'
icomo peso liquido o produto drenado. A'

jembalagem deve conter 200g, data de'
jValidade, identificação da marca, númeroi
[do lote, procedência e composição. j

[EXTRATO DÉ" ALHÒ" " de ~ "í^ quaii'dâ"del
'Ingredientes: Água, alho, vinagre de!
'álcool e condimentos. Aplicação em

■alimentos. Embalagem com 500ml e devej
Iconter informações do produto, lote e data.
Ide validade e fabricação.

ÍBXTRATO' de" TO^TE "produto resultant"e" da;
jconcentraçâo de polpa de tomate;
(Selecionado, de boa cjualidade, aspecto,'
dor, cheiro e sabor próprios, isento de'

^sujidades e fermentação. Acondicionado em'
{embalagem de 350g, com rotulagem

jespecifica do produto, prazo de validade
]18 meses e data de fabricação máxima de
•30 dias.

PCT 1800

ÜNID

ÜNID

UNID

380

720

4400

KG 8250

UNID

ÜNID

I ÜND
I

4-
4501

1800]

looc

ÜNID 520

UNID

UNID

730

leoo!
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51 .FACA DESCART. PARA REFEIÇÃO - PLÁSTICA,;
ÍDESCARTÁVEL, CRISTAL, PACOTE COM 501
iUNIDADES j

PCT 3001 1 ^

! ^ / i
' * :

52 jFARINHA DE MANDIOCA, branca, isenta de|
;sujidades, parasitas e larvas; validade;

•mínima de 06 meses, acondicionado em saco;

plástico, atóxico, contendo 1 kg. Devei

iatender às normas de rotulagem geral dej
ialiinentos. ;

KG isòoj J j
■ ; 1

1 ; i
' ! í

i ' J
53 ;FARINilA DE TRIGO COM FÉRÍ^NTO produto*

iobtido a partir de cereal limpo,j
Idesgerminado e são, isento de matéria!
iprima terrosa e em perfeito estado de;
'conservação. Com aspecto de pó fino, cor!
■branca ou ligeiramente amarelada, cheiro'

;e sabor próprios; sem fermento. Embalagem

plástica de Ikg. A embalagem deverá conter!
!oÊ dados dê idêhtificâção e informações;
inutricionais do produto. ;

KG 900

54 íFARINHA de TRIGO SEM FERMENTO produto;

bbtido a partir de cereal limpo,:
idesgerminado e são, isento de matéria;

■prima terrosa e era perfeito estado dei
íconservaçSo. Com aspecto de pó fino, cor;
branca ou ligeiram.ente amarelada, cheiro;

e sabor próprios; sem fermento. Embalagem
plástica de Ikg. A embalagem deverá conter;
los dados de identificação e informações;

inutricionais do produto. !

KG 900

55 iFÉCULA DE MANDIOCA em pacotes de 1 kg; com
data de fabricação e validade. i

KG 2000

56 [FEIJÃO CARIOCA tipol, grão inteiro,':
'aspecto brilhoso, liso, isenta de matériaí
terrosa, pedras ou corpos estranhos,]
Ifungos ou parasitas e livre de umidade;^
!em pacotes de IKg com data de fabricação:
e prazo de validade de no minimo 12 meses,'

com registro no Ministério da;

Ágricultura.

KG 4000

57 [FEIJÃO DE CORDA (MACASSAR) Tipo 1,.
constituído de grãos inteiros e sadios,

[com umidade permitida de 15%, isento de;
Imaterial terroso, suj idades e misturas dei
'outras espécies. Acondicionado era saco*

plástico contendo IKg com data de!
:fabricação e prazo de validade de nO;
minimo 08 meses, com registro no;

[Ministério da Agricultura. í

UNI D

4000|
1

58 'FILME PVC C/ 3CM, transparente, atóxico,;

]com largura de 29CM X SOM acondicionado;
[conforme a praxe do fabricante de forma a:
■garantir a higiene e integridade doi

iproduto até seu uso. A embalagem deverá]
íconter externamente os dados de

[identificação, procedência e quantidade. ■

UNI D 98í^

59 íFILTRO de PAPEL com micro furos e dupla]
postura lateral, tamanho médio 103.'
[Caixas com 30 filtros acondicionadosl
conforme a praxe do fabricante de forma a;

■garantir a higiene e integridade do
produto até seu uso. A embalagem deverá:
'conter externamente os dados de

lidentificação, procedência e quantidade.

cx 400

60 jFARINÁCEO enriquecida com ferro e ácido'
Ifólico, vitaminas e minerais,;
[acondicionado em embalagem de 210g.;
íRotulagem nutricional obrigatória. Deverá;

isec entregue no máximo 20 dias após a data,
'de fabricação. '

UNI D 850

61 'FLOCO DE MILHO, embalagem c/ 500g, com
'identificação do produto, marca do^
[fabricante, prazo de validade e peso:

jliquido, sem sujidade, umidade, gorgulho.

ÜNID

8800j

62 [FÓSFORO confeccionado em madeira de 1": PCT 800

iqualidade, acabamento perfeito, com ponta'

iabrasiva, medindo aproximadamente 6 cm de

{comprimento total. Acondicionados em
jcaixas resistentes contendo

|aproximadamente 40 palitos, reembalados,
:em pacotes com 10 caixas, de forma a

igarantir a integridade do produto até seu;



rs

juso. A embalagem deverá conteri
;externamente os dados de identificação,!

procedência e quantidade. _ i
63 IFRANGO CONGELADO congelado, com adição dei

iágua de no máximo 6%, aspecto próprio, não;
íamolecido, e nem pegajoso, cor própria semi
.manchas esverdeadas, cheiro e sabor;

ipròprios, com ausência de sujidades,

parasitas e larvas. Embalagem em saco dej
ipolietileno transparente, atóxico, limpo,'
!nào violado, resistente, que garanta a;
lintegridade do produto até o momento do

jconsumo. Deverá constar na embalagem:

Idades de identificação, procedência,^
iinformações nutricionais, data de;

validade, quantidade do produto, n® do;
'registro no SIF, SIE ou SIM, com prazo de,

■validade minimo de 30 dias a partir da;

data de entrega.
64 IFILÊ DE FRANGO congelado, com adição de:

ãgua de no máximo 6%, aspecto próprio, não;

iamolecido, e nem pegajoso, cor própria semi
imanchas esverdeadas, cheiro e sabor
próprios, com ausência de sujidades,'

parasitas e larvas. Embalagem em saco de'
polietileno transparente, atóxico, limpo,;
Inâo violado, resistente, que garanta ai
;integridade do produto até o momento do^
consumo. Deverá constar na embalagem;

idados de identificação, procedência,!
iinformações nutricionais, data dei
validade, quantidade do produto, n° do'
iregistro no SIF, SIE ou SIM, com prazo dei
validade mínimo de 30 dias a partir dai

■data de entrega. !

"65 ^FILÉ " DÉ PEIXE "Tem" "espinha " TtÍLÂPÍA
ícongelado, sem espinha, consistência:

jfirme, com cor, cheiro e sabor próprios,;
lisento de toda e qualquer evidência de;
decomposição, embalados em camadas;

iseparadas por filmes plásticos,;
itransparentes e atóxicos, acondicionados;
!em caixas de papelão lacradas, limpas ej
Isecas, não violadas, que garantam a
lintegridade do produto até o momento do:
'consumo. Deverá constar na embalagem'
dados de identificação, procedência,;
iinformações nutricionais, n® de lote,

idata de validade,quantidade do produto,!

]n® do registro no SIF, SIE ou SIM com;
'prazo de validade minimo de 30 dias ai
partir da data de entrega. _ I

~66 GARFÓ" DeTc!" P/REFEIÇÃO" PLÂSTrcÀ,;
jDESCARTAVEL, CRISTAL, PACOTE COM 50;

I .UNIDADES _ _
] "67 " " 'GARFO " DESC"." SOBREMESA " "- ' " PLÁSTICA,[
' 'descartável, cristal, pacote COM 50;
l , _ unidades _ _ _ i
i" '"68" jGÚÀRDA.NAPO "OE PAPEL FOLHA SIMPLES GOFRADO;

: 'MACIO, BRANCO 23CM X 22 CM , PACOTE C/SOj

I iUNIDADES
; 69 íGELATINA em pó, sabores variados, produtoi
i 'constituido de gelatina comestível em pó,;
I isal, açúcar, acidulante ácido cítrico.:

I 'Embalagem de 30g. Ausência de sujidade,;
! parasites e larvas. Rotulagem comi

I iinformaçâo nutricional, lote data de!
•_ _ !fabricação_e valijiade.
I 70 iHAMBÚRGUER de carne bovina, congelado com;

i jaspecto, cor, cheiro e sabor próprio;!
[ ilivre de sujidades, larvas e parasitas.;

lEmbalagem com 65g, rotulo tendo.;
[informação nutricional, lote, data de,

jfabricaçâo, validade e selo de inspeção!
ksiF, SIE ou SIM) '

71 ' "íLEÍTE CON'd'Ên"saDÒ "tetra" "pack " sVSmí.'
|Ingredientes: leite integral, açúcar ei
iactose. Não contem glúten. A embalagerr^
;deve conter: data de validade,;

[identificação da marca, número do lote,;

procedência e composição. |
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j' 12" iklTE " em" pó integral INSTANTÂNEO sení
j adição de açúcar, contendo vitarainas,i

j minerais e lecitina de soja, pacote com;
;200g, produto industrializado no máximo,

j 30 dias antes da data de entrega com prazoj
I ide validade de 12 meses.

l~13 ÍLEPTÍ "em PÓ"Á "bÂs¥~DE SÕJÂ", "cõnremba"iãgemf
I ;de 200g. Isento de lactose, contendo,

i (Vitaminas e minerais, 100% vegetal com;
; :soja não trangênica. Produto'

! 'industrializado no máximo 30 dias antes.

; ;dâ data de entrega com prazo de validade!
í ide 12 meses. !
r~ÍÃ LEITE de" coco, " ESTABILIZANTE, INS 460i,:

i (ESPESSANTE INS 466, CONSERVANTES INS 211,;
j '.iNS 223 E ACIDULANTE INS 330. EMBALAGEM;
j ;COM 200 ML _ _ '

75 " " "íLEÍTE "em" pÓ INTEGRAL 2Ó0g, sem adição dei'
;açúcar, contendo vitaminas, minerais e!
,lecitina de soja, pacote com 200g, produto;
lindustrializado no máximo 30 dias antes:

ida data de entrega com prazo de validade,
.de 12 meses .

"76 ÍLEÍTE EM "pÓ" INTEGRAL 625g, sem adição de;
[açúcar, contendo vitaminas, minerais -é-

Lecitina de soja, pacote com 625g, produto'

(industrializado no máximo 30 dias antesí
:da data de entrega com prazo de validade:

! ide 12 meses.

pff' LEi'tE em' Pó INTEGRAL 4Ó0g sem" adição de,
j iaçúcar, contendo vitaminas, minerais ei
I ilecítina de soja, pacote com 400g, produto;
j industrializado no máximo 30 dias antes'
i ida data de entrega com prazo de validade;
} ide 12 meses.

i 78 LEITE LONGA VIDA, Leite que passa por'
I .processo de ultrapasteurizaçâo(UHT). Com
j embalagem tipo ioga vida (tetrapak) de li

ilitro, atendendo às normas de rotulagem!
I :de alimentos, prazo de validade de 120:

j 'dias e com registro do Ministério da
I ÍAgricultura e apresentar laudo;
j jbromatológico. Data de fabricação de 30;
! idias.

r~7~9""~ 'lingüiça ""de" "frango de 1" qualidade, com
j cor, cheiro e sabor próprios, embalagem^
j iplástica atóxica, a partir de IKg com sele

] ide inspeção (SIF, SIE ou SIM), e dados dal
: iorigem, validade, fabricação.
I" 8"Ò LINGÜÍÇA MISTA de í" qualidade, com cor,;
1 [cheiro e sabor próprios, embalagem!

! plástica atóxica, a partir de IKg com selo:
; [de inspeção {SIF, SIE ou SIM}, e dados da'

i Iorigem, validade, fabricação. i
['"af" "xÍNGUIÇÁ bovina de 1' "qualidade, com cor,!
j cheiro e sabor próprios, embalagem;

plástica atóxica, a partir de IKg com selo;
• (de inspeção <SIF, SIE ou SIM), e dados da!
I iorigem, validade, fabricação.

I 82 (macarrão fino, tipo espaguete de semolina

i :ou sêmola, com ovos, embalado em pacoteS;
i ;de 500g, com data de fabricação e prazo!

I ;de validade de no mínimo 06 meses,
i (Fabricado a partir de matérias primas sãs;

! je limpas, isentas de matéria terrosa ei
. parasitas. i

; "83 I^CARRÂO P/ lasanha embalagem em pacotes;
! (de 500g, com data de fabricação e prazo;

] :de validade de no mínimo 06 meses.;
i (Fabricado a partir de matérias primas sâs;
I 'e limpas, isentas de matéria terrosa e'
í_ [parasitas.
j 84 ÍÃRGARINA VEGETAL cremosa, com sal, noi

I jninimo 65% de lipideos e 0% de gordurasl

; 'trans, embalada em potes de plástico de

j i500g, enriquecida de vitaminas;;
j (apresentação, aspecto, cheiro, sabor e,
1 cor peculiares, isenta de ranço e de^
( bolores; embalagem primária com

i 'identificação do produto, especificação'.
! idos ingredientes, informação nutricional, I

í PCT 2500;

PCT 350
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FIs.,

85

prazo de validade, peso liquido
Jrotulagem_de acordo com a legislação.
jMOLHO DE TOMATE produto resultante dai

jconcentraçâo de polpa de tomate'
iselecionado, de boa qualidade, aspecto,i
Icor, cheiro e sabor próprios, isento de,
jsujidades e fermentação. Acondicionado em
[embalagem de 34 Og, cora rotulagem
jespecífica do produto, prazo de validadei
jlB meses e data de fabricação máxima de'
|30 dias.

j 86 íMAIONESE eraulsâo cremosa, 100% vegetal,^
I adicionada de condimentos, sem corantes,,

i com cheiro e sabor característicos,.
I embalagem de SOOg, devidamente lacrado. AÍ

I jembalagem deve conter, data de validade,:
1 jidentificação da marca, número do lote,:
j procedência e composiçSo
j Ql -MANTEIGA DA TERRA produto liquido em:
I {temperatura ambiente, em embalagem:
j [plástica atòxica de SOOg, cora aroma e;
! isabor característicos. Constando no'

{rótulo o selo de inspeção (SIF, STE ou-

: -SIM), e dados da origem, validade,{

; _ {fabricação, lote e composição. ;
; 88' " jCEREAL Á''base' DE ARROZ' PARA iUL
' ^INFANTIL embalagem de 210g contendo;

[açúcar, amido, vitaminas, sais minerais e,
; [enriquecido com ferro e ácido fólico.;

[Rotulagem nutricional obrigatória. Deverá;
i Iser entregue no máximo 20 dias após a datai
I .ide fabricação. ;

! 89 iCÊREAi A 'bASE DE MILHO PARA"'ALIMENTAÇÃO;
; {INFANTIL embalagem de 210g contendo!
{ [açúcar, amido, vitaminas, sais minerais e!

j -enriquecido com ferro e ácido fólico.'
j [Rotulagem nutricional obrigatória. Deverá

! Iser entregue no máximo 20 dias após a data;
1 !de fabricação. ;

j"T0 !miLHÒ para MUNGUNZÁ ^âos de milho amareíoi
I Icom aspecto, cor, cheiro e sabor próprios-

; :com ausência de umidade, fermentação,;

i iranço, isento de sujidades, parasitas e'
i «larvas. Embalagem de SOOg era sacoS;
; plásticos transparentes e atóxicos,;
; -limpos e não violados. Deverá conter-

j 'externamentes os dados de identificação el
procedência, inform.ação nutricional,,

■ {lote, data de validade e quantidade dó
! produto. Validade mínima de 05 meses a;

í partir da data de entrega. |
i 9Í ;MÍLHÓ PARA PIPOCA tipo í, em eitPalagensi

1 jde SOOg livre de pragas e sujidades.{
1 íRotulagem comi informação nutricional,|

[data de fabricação, lote e validade. ^

ÍMILHÓ verde Ingredientes: Milho Verde,;
jágua, sai e açúcar. Lata sem amassadura,.
{ferrugem ou abaulamento, devendo ser;
{considerado como peso liquido o produto;
[drenado. A embalagem deve conter 200g,i
[data de validade, identificação da marca,:

\ inúmero do lote, procedência e composiçâo_.|
r93* '[molho de " pimenta "ingredientes: Águã,:

1 pimenta vermelha molda, vinagre de álcool;
i .{e condimentos. Embalagem com 150g devei

[conter informações do produto e data de'
[validade. ;

j 94 {MÕLHÒ SHOYO ingredientes: Vinagre, água,,
; molho de soja, açúcar, extrato de tom.ate,{

condimento preparado, sal, polpa de.
í pimenta vermelha, aguardente, corante'

I icaramelo, conservador sorbato de.

j potássio. Não contém glúten. Embaiageih
[ {com SOOml deve conter informações do:

i produto e data de validade. [
; 95 MORTADELA " de" FRÃNGÓ" de 1' " qualidade,'"
I scozido, com aspecto, cor, cheiro e sabor{
j próprios, isento de sujidades, parasitas'
j {e larvas, constituída de carne de frango,'

; ;coraposta de co.ndimentos e outra.s
I {substancias alimentares; apresentando no,

' 92
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jnáximo 10% de cubos de toucinho.!

íAcondicionado em saco plástico atóxico, a;

partir de IKg, coin informação;
hutricional, lote, data de fabricação,,

h^alidade e selo de inspeção (SXF, SIE ou;
_ JSIM) .

96 ' :'m6rTADELA KrSTA ""dê i' qualidade, cozido,'
■com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios,'

sisento de sujidades, parasitas e larvas,,
'constituída da mistura de carnes bovina e

isuina misturadas e trituradas, composta!

ide condimentos e outras substancias;

:alimentares; apresentando no máximo 10%:
:de cubos de toucinho. Acondicionado em

Isaco plástico atóxico, a partir de IKg,;
|com informação nutricionai, lote, data de^
ifabricação, validade e selo de inspeção:

:(SIF,_SIE ou SIM).
97 ' 'mortadela suína de' 1"' qualidade, cozido,;

;com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios,

iisento de sujidades, parasitas e larvas,;
iconstituida de carne suina trituradas,!

jcomposta de condimentos e outras!
'substancias alimentares; apresentando no'
máximo 10% de cubos de toucinho.

jAcondicionado em saco plástico atóxico, a!
partir de IKg, com informação!
inutricional, lote, data de fabricação,!
íValidade e selo de inspeção (STF, SIE ou;

iSIMK :
98 'Óleo vegetal refinado, obtido de matéria!

prima vegetal, isento de substâncias;

jtransgênicas á sua composição. Aspecto;
•límpido e isento de impurezas, cor e odor;

característicos em garrafas plásticas

[transparente de 900 ml. Data de fabricação;
ie prazo de validade de no mínimo 12 meses.í

99 pVO DE GALINHA cor vermelha, sem'
irachaduras, tamanho médio, com peso de^

aproximadamente 60g, embalagem era lâminas;^

|de papelão forte, inodoros e secos, em;
Icaixilhos ou divisórios celulares para 15:

unidades, com certificação.

"lÕÕ ipÃLiTÓ de" dente em""madeí1ü^,~ caixa" c7'20"ó;

iUNID •
" lOl "" "FALITÓ " TÍ"PO CHURRASC"Ò " TIPO ' ESPETÒ' EM;

'madeira PCT C/IOO UNID_ _ i
]^Ò2"__" iPAPEL ALUMÍNIO "em RÓ"lÓ COM 7", 5_ X " 45CM i"

"l0~3 ";'PÊÍT0 de' FRANGO CONGÈÍADO Cdfígela<íú, COilt
adição de água de no máximo 6%, aspecto;

próprio, não amolecido, e nem pegajoso,;
cor própria sem manchas esverdeadas,:

■cheiro e sabor próprios, com ausência de'
'sujidades, parasitas e larvas. Embalagem,

jem saco de polietileno transparente,'
atóxico, limpo, não violado, resistente,!
!que garanta a integridade do produto até'
■o momento do consumo. Deverá constar na;

iembalagem dados de identificação,;
procedência, informações nutricionais,;

data de validade, quantidade do produto,,
,n° do registro no SIF, SIE ou SIM, com

prazo de validade mínimo de 30 dias a'

partir da data de entrega. i

PIRULITO, sabor chiclete, sem teor;
1 ' ' i

;alcoólico. Embalagem de 500g, comi

irotulagem com informações referentes a:
'lote, data de fabricação e validade. !

jPRATO ' ""dESCARt"7 "21 ' " CM " PLÁSTICA,]'
IdESCARTÁVEL, cristal, PACOTE COM 10;
'UNIDADES _ _ _

106" proteína'" " TÊXTURIZADA " DE" SÒJA'

jingredientes: óleo vegetal refinado,}
|orégano, salsa, cebola, alho em p6!
'desidratado. Embalagem: pacote de

polietileno leitoso, atóxico com 400g
jcada. Prazo de validade 180 dias a partir.
ida data de fabricação. Apresentar laudo
bromatológico de laboratório oficial;!
ificha técnica assinada pelo técnico'

jresponsável. !
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"prato" DESCART," 17,"5 "CM PLÁs"t"iCÀ,;
ÍDESCARTÁVEL, CRISTAL, PACOTE COM UNIDADESj
iPCT C/10 UNID _____ í
jPRESÜNTO DE PERU cozido, com aspecto, cor,'
:cheiro e sabor próprios, isento de|
[Sujidades, parasitas e larvas,!
jacondicionado em saco plástico!
itransparente, atóxico, com validade!
miniraa de 2 meses a contar da data de.

^entrega. Embalagem a partir de IKg e;
irotulagem com informação nutricional,i
'lote, data de fabricação, validade e selo:

de inspeção (SIF, SIE ou SIM). ,
:PRESUNTO FRANGO cozido, com aspecto, cor,!
icheiro e sabor próprios, isento dei
(sujidades, parasitas e larvas,-
:acondicionado em saco plástico'

icransparence, acôxlco, com validade,
•mínima de 2 meses a contar da data de;

(entrega. Embalagem a partir de IKg e|
irotulage.m com informação nutricional, I
;lote, data de fabricação, validade e selo!

;de inspeção (SIF, SIE ou SIM) . __j
IQUÊIÍO '""muSSÀREÍiA"de "Í" " ' "qualidade,)
(embalagem originai a vácuo, em saco]
plástico transparente,
não violado, resistente

ide identificação,
nutricionais, n° de

■certificação SIF, SIM ou

atóxico, limpo,!

Conter os dadosj
informações!
lote, comi

SIE. Prazo de;

;validade mínimo de 45 dias. i

iPERU congelado, com adição de água de noí

máximo 6%, aspecto próprio, não.'
amolecido, e nem pegajoso, cor própria sem'
■manchas esverdeadas, cheiro e saborí

[próprios, com ausência de sujidades,!
(parasitas e larvas. Embalagem em saco de^

polietiieno transparente, atóxico, limpo,,
não violado, resistente, que garanta a;

iintegridâde do produto até o momento do!

íconsumo. Deverá constar na embalagem!
'dados de identificação, procedência,,

jinformações nutricionais, data de;
(validade, quantidade do produto, n® do;
(registro no SIF, SIE ou SIM, com prazo de!
validade mínimo de 30 dias a partir da!

data_ de entrega
■QUEIJO RALADO parmesão, embalagem corri

;50g, livre de suj idade, para-sitos e larvas'
(.Rotulagem com dados de identificação do;

produto, marca do fabricante, lote,'
validade, peso liquido, registro nO;
(Ministério da Saúde e/ou Agricultura e;

(certificação SIF, SIM ou SIE_ ;
•QUEIJO DE ' "mANt1:TGA" de"" i'~ qualidade,!
(embalagem original a vácuo, em saco;

plástico transparente, atóxico, limpo,'
inão violado, resistente. Conter os dados!
,de identificação, informações!
■nutricionais, n° de lote, com

(certificação SIF/SIM ou SIE. Prazo de}
Ivalidade mínimo de 45 dias. ;
(QÜEÍ JO'" DE ""coalho ""d'e"" i*"" """qualidade,!
(embalagem original a vácuo, em saco}

plástico transparente, atóxico, limpo,;

jnâo violado, resistente. Conter os dados!
(de identificação, informações!
(nutricionais, n° de lote, com!
(Certificação SIF, SIM ou SIE. Prazo de;

validade arinimo de 45 dias. !

"'REFRIGERANTE 'de LARAN"ja" "'de~"í"" linha",;
'embalagem, contendo 2 Litros cada, sabor}
jlaranja, não fermentado, não alcóolico.)
Rotulagem com informação nutricional,}

jlote^ data de fabricação e validade. _ i
".'refrigerante "de guaraná de "l" iinha"^;"
jembalagem contendo 2 Litros cada, sabor!
jguaraná, não fermentado, não alcóolico.)
(Rotulagem com informação nutricional,)
'lote, data de fabricação e validade. I
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117 .REFRIGERANTE DE COLA de 1* linha,,
iembalagem contendo 2 Litros cada, sabor;
;cola, não fermentado, não alcóolico.!

iRotulagem com informação nutricional,!

_ ;lote, data de fabricação e validade. ;

118 jRAPÃDURA' DÈ" CANÁ^De" AÇÚCÃr" obtida" pelai'
concentração a quente do caldo de cana,!
fabricada com matéria prima não!

Ifermentada, isenta de matéria terrosa,;
parasltos e detritos animais ou vegetais,:

íacondicionados em embalagem plástica;
íatóxica a partir de 500g. Deve constar
data de fabricação e prazo de validade de,
'no mínimo 06 meses. !

119 ÍREFRÉSCO EM PÓ sabores variados.;

Embalagem de 25 gramas em plástico;

jâtóxico. Será considerada imprópria e;
^recusada a émbalâgem defeituosa ou;

jinadequada, que exponha o produto a;
•contaminação ou a deterioração. Rotulagem'
!com informação nutricional, lote, data de!

_ jfabricação e validade. Pct c/15 unid. i
"ÍTo"" " "rEFRÍGERANTÊ ENLATADO de" 1' ""linha,;"

embalagem contendo 12 unidades de 350ml'
Cada, sabores variados, não fermentado,!

pão alcóolico. Rotulagem com informação:
•nutricional, lote, data de fabricação ei

^validade.
121 REQüEIJAO tipo creraoso, embalado em copo;

hermeticamente fechado. Embalagem com'
i200g, contendo informações nutricionais,!
"lote, data de fabricação e validade minima,

;de 40 dias a contar da data da entrega.

122 SAL refinado, iodado, com granulação!

juniforme e com cristais brancos, nâoí
pegajoso ou empedrado, embalado em'
pacotes de IKg. Embalagem com fabricação:

e data de validade. i

123 SALSICHA de 1® qualidade, com cor, cheiroj
:e sabor próprios, embalagem plástica;

atóxica, a partir de iKg com selo de;
ünspeçâo {SIF, SIE ou SIM), e dados dai

prigem, validade, fabricação. i
124 jSARDINHA enlatada, preparada cora pescado!

fresco, limpo, eviscerado, cozido. Imersa:
em óleo comestível. Acondicionado em

irecipientes de folha de flanbres,^

jíntegro, resistente, vedado;
hermeticamente e limpo, contendo:

aproximadamente 130g de peso liquido. A

embalagem deverá conter externamente os;
dados de identificação e procedência,!
informação nutricional, lote, data de'

validade, quantidade do produto. Validade
jminima de 06 meses a partir da data de!

! ientrega ;
; 125 SAÍ.GADINHO sabores variados. Embalagem em

■plástico atóxico com 30g, livre de

.gorduras trans. Rotulagem cora informação;

I nutricional, lote, data de fabricação e'
! validade. ■

r 126 .tempero" COMP"leTO "liquido, en±)ala"gem "tipo";'
jgarrafa o/ 500ml. '

127 iTEMPERO EM PÔ, embalagem em sachê contendo;
i60g do produto. Rotulagem com data de

fabricação, lote e validade.

128 TEMPERO MISTO em pó, embalagem em sachê

Icontendo lOOg do produto. Rotulagem com
data de fabricação, lote e validade. !

129 |SÜCÕ engarrafado" "" sabores " varia"dos7!
.liquido concentrado, sem corantes

•artificiais, com conservação fora de!
.refrigeração. Embalagem de SOOral,

jatóxica. Rotulagem com informação,
^nutricional, lote, data de fabricação e.
[validade. >

"Í3Õ "íVÍNÀGRE de" "álcool " branco^ era " embal'agem[
iplástica atóxica de SOOml, isento de[
icorantes artificiais, ácidos orgâniacos e!

Iminêrais éstcannos, livre de sujidades,[
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inaterial terroso, detritos de animais e;
(vegetais. í

jCAFÉ de primeira linha, em pó homogêneo,'
itorrado moido, com padrão de qualidade'
'global obrigatoriamente TRADICIONAL, i
;500g, com selo de pureza ABIC. Data de;
!fabricaçâo no máximo 30 dias antes da data'
;de entrega e prazo no mínimo 12 meses a'
partir da data de entrega.

iCOPO DESCARTÁVEL resistentes para água de
Í200ml, confeccionado em poliestireno, não!
^tóxico, transparente, reforçado com
[frisos laterais, bordas arredondadas não

cortantes. O produto deverá estar de
.acordo com a norma ABNT NBR 14865:2012.

jAcondicionamento em sacos plásticos,;
lacrados, contendo 100 unidades cada um.'
Validade mínima de 16 meses.

(COPO DESCARTÁVEL resistentes para água de,
[ISOml, confeccionado em poliestireno, não;
Itóxico, transparente, reforçado com
ifrisos laterais, bordas arredondadas não:

[cortantes. O produto deverá estar de

[acordo com a norma ABNT NBR 14865:2012.j
lAcondicionamento em sacos plásticos,!
[lacrados, contendo 100 unidades cada um.'
Validade mínima de 16 meses.

" "ÍCÒXÃ~Ê 'SOBRÊCÕ)^ DE "etIANGÒ " congelVdo,"~cc)m;"
[adição de água de no máximo 6%, aspectoj
'próprio, não amolecido, e nem pegajoso,:
cor própria sem manchas esverdeadas,;

cheiro e sabor próprios, com ausência de;

jsujidades, parasitas e larvas. Embalagem!
.em saco de polietileno transparente,;
latóxico, limpo, não violado, resistente,!

que garanta a integridade do produto até;
c momento do consumo. Deverá constar nai

embalagem dados de identificação,,

procedência, informações nutricionais,!
data de validade, quantidade do produto,'

n" do registro no SIF, STE ou SIM, com;

iprazo de validade mínimo de 30 dias a!
'partir da data de entrega. [

:FRÀNGÒ congelado congelado, com adição de;
água de no máximo 61, aspecto próprio, não;

jamolecido, e nem pegajoso, cor própria sem'
'manchas esverdeadas, cheiro e sabor;
próprios, com ausência de sujidades,'
parasitas e larvas. Embalagem- em saco de'

[polietileno transparente, atóxico, limpo,'
'não violado, resistente, que garanta a'
[integridade do produto até o momento do.
consumo. Deverá constar na embalagem
{dados de identificação, procedência,;
(informações nutricionais, data de'
[validade, quantidade do produto, n° do:
registro no SIF, SIE ou SIM, com prazo de-
ivalidade mínimo de 30 dias a partir da;

[data de entrega.
'FILÍ de frango congelado, com adição de.
água de no máximo 6%, aspecto próprio, não:
[amolecido, e nem pegajoso, cor própria sem.
manchas esverdeadas, cheiro e sabori

[próprios, com ausência de sujidades,;
[parasitas e larvas. Embalagem em saco de;

[polietileno transparente, atóxico, limpo,
,nâo violado, resistente, que garanta a;

jintegridade do produto até o momento doi
iconsumo. Deverá constar na embalagem

jdados de identificação, procedência,
{informações nutricionais, data de;
jvalidade, quantidade do produto, n" doi
'[registro no SIF, SIE ou SIM, cora prazo de;
Ivalidade mínimo de 30 dias a partir da'

jdata de entrega.
lOVO DE GALINHA cor vermelha, sem;

[rachaduras, tamanho médio, com peso de:
.aproximadamente 50g, embalagem em lâminas,
.de papelão forte, inodoros e secos, em

Icaixilhos ou divisórios celulares para 15:
funidades, com certificação. :

PCT 3600

PCT 6Ó0Õ

PCT 5500

KG 2750;

KG 3287

KG 3370

2225



VALOR GLOBAL DA PROPOSTA - R$

PRAZO DE ENTREGA;

CONDIÇÕES DE PAGAMENTO:
VALIDADE DESTA PROPOSTA:

Dados bancários do proponente para fins de pagamento:
Banco;

Conta:

Local e Data.

NOME/CPF/ASSINATURA

Representante legal do proponente.

OBSERVAÇAO: a proposta deverá ser elaborada em papel timbrado do proponente.



ESTADO DA PARAÍBA

PREFEITURA MUNICIPAL DE CATOLÉ DO ROCHA

COMISSÃO PERMANENTE DE LICITAÇÃO

ANEXO II - PREGÃO ELETRÔNICO N® 00037/2023

MODELO DE DECLARAÇÃO - não possuir no quadro societário servidor do ORC

REFERENTE: PREGÃO ELETRÔNICO N® 00037/2023
PREFEITURA MUNICIPAL DE CATOLÉ DO ROCHA - PB.

PROPONENTE

CNPJ

1.0 - DECLARAÇÃO de que não possui no quadro societário, servidor público da ativa do órgão
realizador do certame ou de qualquer entidade a ele vinculada.

O proponente acima qualificado declara não possuir em seu quadro societário e de funcionários,
qualquer servidor efetivo ou comissionado ou empregado desta Prefeitura Municipal de Catolé do
Rocha, como também em nenhum outro órgão ou entidade a ela vinculada, exercendo funções técnicas,
gerenciais, comerciais, administrativas ou societárias.

Local e Data.

NOME/CPF/ASSINATURA

Representante legal do proponente.

OBSERVAÇÃO: a declaração deverá ser elaborada em papel timbrado do proponente.



ESTiUDO DA PARAÍBA

PREFEITURA MUNICIPAL DE CATOLÉ DO ROCHA

COMISSÃO PERMANENTE DE LICITAÇÃO

ANEXO III - PREGÃO ELETRÔNICO N° 00037/2023

MINUTA DO CONTRATO

PREGÃO ELETRÔNICO N° 00037/2023
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 000145/2023

CONTRATO N°: /. . . -CPL

TERMO DE CONTRATO QUE ENTRE SI CELEBRAM A PREFEITURA MUNICIPAL DE CATOLÉ DO
ROCHA E PARA FORNECIMENTO CONFORME DISCRIMINADO NESTE INSTRUMENTO
NA FORMA ABAIXO:

Pelo presente instrumento de contrato, de um lado Prefeitura Municipal de Catolé do Rocha -

—^ Praça Sérgio Maia, 66 - Centro - Catolé do Rocha - PB, CNPJ n° 09.067.562/0001-27, neste ato
^ representada pelo Prefeito Lauro Adolfo Maia Serafim, Brasileiro, Casado, Agrônomo, residente e

domiciliado na Fazenda São Domingos, S/N - Zona Rural - Catolé do Rocha - PB, CPF n° 768.898.074-
72, Carteira de Identidade n"" 1.336.689 SSDS/PB, doravante simplesmente CONTRATANTE, e do outro
lado - - - - ..., CNPJ n° neste ato

representado por .... residente e domiciliado na ...., - - -
- CPF n° Carteira de Identidade n° ...., doravante simplesmente

CONTRATADO, decidiram as partes contratantes assinar o presente contrato, o qual se regerá pelas
cláusulas e condições seguintes:

CLÁUSULA PRIMEIRA - DOS FUNDAMENTOS:

Este contrato decorre da licitação modalidade Pregão Eletrônico n® 00037/2023, processada nos
termos da Lei Federal n® 10.520, de 17 de Julho de 2002 e subsidiariamente a Lei Federal n°
8.666, de 21 de Junho de 1993; Lei Municipal n® 0001, de 14 de Setembro de 2017; Lei Complementar
n° 123, de 14 de Dezembro de 2006; Decreto Federal n® 10.024, de 20 de Setembro de 2019; e
legislação pertinente, consideradas as alterações posteriores das referidas normas.

CLÁUSULA SEGUNDA - DO OBJETO:

O presente contrato tem por objeto: Aquisição de gêneros alimentícios e material de consumo para
atender as necessidades das secretarias deste Município, para o exercido financeiro de 2024.

O fornecimento deverá ser executado rigorosamente de acordo com as condições expressas neste
instrumento, proposta apresentada, especificações técnicas correspondentes, processo de
licitação modalidade Pregão Eletrônico n® 00037/2023 e instruções do Contratante, documentos
esses que ficam fazendo partes integrantes do presente contrato, independente de transcrição.

CLÁUSULA TERCEIRA - DO VALOR E PREÇOS:
O valor total deste contrato, a base do preço proposto, é de R$ ... (...).

CLÁUSULA QUARTA - DO REAJUSTAMENTO EM SENTIDO ESTRITO:

Os preços contratados são fixos e irreajustáveis no prazo de um ano.

Dentro do prazo de vigência do contrato e mediante solicitação do Contratado, os preços poderão
sofrer reajuste após o interregno de um ano, na mesma proporção da variação verificada no IPCA-
IBGE acumulado, tomando-se por base o mês de apresentação da respectiva proposta, exclusivamente
para as obrigações iniciadas e concluídas após a ocorrência da anualidade.
Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno mínimo de um ano será contado a partir dos
efeitos financeiros do último reajuste.

No caso de atraso ou não divulgação do Índice de reajustamento, o Contratante pagará ao Contratado
a importância calculada pela última variação conhecida, liquidando a diferença correspondente
tão logo seja divulgado o Índice definitivo. Fica o Contratado obrigado a apresentar memória de
cálculo referente ao reajustamento de preços do valor remanescente, sempre que este ocorrer.

Nas aferições finais, o Índice utilizado para reajuste será, obrigatoriamente, o definitivo.

Caso o Índice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma não possa
mais ser utilizado, será adotado, em substituição, o que vier a ser determinado pela legislação

então em vigor.



Na ausência de previsão legal quanto ao indice substituto, as partes elegerão novo
oficial, para reajustamento do preço do valor remanescente, por meio de termo aditivo.
O reajuste poderá ser realizado por apostilamento.

CLÁUSULA QUINTA - DA DOTAÇÃO:
As despesas correrão por conta da seguinte dotação, constante do orçamento vigente:
Recursos Próprios do Municipio de Catolé do Rocha: FPM/FMS/FMAS/FUNDEB E OUTROS
04.122.0002.2002 - Manut. do Gabinete do Prefeito

04.122.0003.2003 - Manutenção da Sec. Mun. de Administração
04.121.0038.2269 - Manutenção da Sec. Mun. de Planejamento
12.361.0011.2013 - Manutenção do Ensino Fundamental
12

12

12

12

12

365.0008.2219

365.0008.2222

361.0008.2232

361.0041.2290

365.0008.2218

12.365.0041.2307

12.365.0008.2221

12.365.0041.2306

10.302,0017.2040

10.122.0017.2095

- Manutenção da Educ. Infantil Creche - Rec. Próprios

- Manut. da Educ. Infantil - Pré Escolar-Rec. Próprios
- Manut. do Ensino Fundamental - FUNDEB 30%

- Manut. dos Recursos do VAAT-Ens. Fund. - FUNDEB 30%

- Manut. da Educ. Infantil - Creche - FUNDEB 30%

- Manut. Educ. Infantil-Creche-FUNDEB 30% -VAAT

- Manut. da educ. Infantil-Pre-Escolar-FUNDEB 30%

- Manut. Educ. Infantil-Pré Escolar ~ FUNBEB 30%-VAAT

- Manutenção dos Serviços de Saúde

- Manutenção do FMS

10.301.0017.2096 - Manutenção do CAPS

10.301.0017.2126 - Manutenção do CER II
10,302.0016.2037 - Manut. de Unidade de Saúde da Familia

302.0016.2097 - Manutenção do SAMU
302.0016.2214 - Manut. do MAC

244.0020.2054 - Manutenção dos Serviços de Assist. Social
243.0026.2236 - Manut. do Cons. Tutelar/Arte de Viver e Outros

10

10

08

08

08 122.0020.2093 - Manutenção do FMAS
08.122.0020.2106

08.122.0020.2108

08.244.0020.2092

08.244.0020.2241

08,244,0020.2309

08.244,0020,2312

Manut, do BI, da Prot. Social Esp. e Media Compl. - CREAS
Manut. BI. da Prot. Social Básica

Manut. do Bloco da Gestão Prog. Bolsa Familia - IGDBF
Manut. do Bloco da Gestão SUAS - IGD SUAS

Manut. do Bl, Gestão Prog. Aux. Brasil e Cad. Único - IGDPAB

Manut. Prog. Aprimoramento do Gestão do SUAS

13.392,0013,2029 - Manutenção das Atividades Culturais
27.812.0012.2028 - Manutenção das Atividades Esportivas e de Lazer

15.452.0034.2069 - Manutenção da Sec. de Infraestrutura

20.606.0007.2007 - Manut. Sec. de Agricultura, Rec. Hídricos, Ind. Com. e Meio Ambiente
26.782.0042.2343 - Manut, das ativid, da Sec. de Transp. e Mobilidade Urbana
339030.00 - Material de Consumo

339030.99 - Outros Materiais de Consumo

CLÁUSULA SEXTA - DO PAGAMENTO:

O pagamento será efetuado mediante processo regular e em observância às normas e procedimentos
adotados pelo Contratante, da seguinte maneira: Para ocorrer no prazo de trinta dias, contados
do período de adimplemento.

CLÁUSULA SÉTIMA - DO PRAZO S DA VIGÊNCIA:

O prazo máximo de entrega do objeto ora contratado, que admite prorrogação nas condições e

hipóteses previstas no Art. 57, da Lei 8.666/93, está abaixo indicado e será considerado da
emissão do Pedido de Compra:

a - Entrega: 1 (um) dia.

A vigência do presente contrato será determinada: até o final do exercício financeiro de 2024,
considerada da data de sua assinatura.

CLAUSULA OITAVA - DAS OBRIGAÇÕES DO CONTRATANTE:

a - Efetuar o pagamento relativo ao fornecimento efetivamente realizado, de acordo com as
respectivas cláusulas do presente contrato;

b - Proporcionar ao Contratado todos os meios necessários para o fiel fornecimento contratado;

c - Notificar o Contratado sobre qualquer irregularidade encontrada quanto à qualidade de produto
fornecido, exercendo a mais ampla e completa fiscalização, o que não exime o Contratado de suas
responsabilidades contratuais e legais;

d - Designar representantes com atribuições de Gestor e Fiscal deste contrato, nos termos da
norma vigente, especialmente para acompanhar e fiscalizar a sua execução, respectivamente,

permitida a contratação de terceiros para assistência e subsídio de informações pertinentes a
essas atribuições.



FIs,

CLÁUSULA NONA - DAS OBRIGAÇÕES DO CONTRATADO:
a - Executar devidamente o fornecimento descrito na Cláusula correspondente do presente i^ntrato,
dentro dos melhores parâmetros de qualidade estabelecidos para o ramo de atividade relacionada
ao objeto contratual, com observância aos prazos estipulados;

b - Responsabilizar-se por todos os ônus e obrigações concernentes à legislação fiscal, civil,

tributária e trabalhista, bem como por todas as despesas e compromissos assumidos, a qualquer

titulo, perante seus fornecedores ou terceiros era razão da execução do objeto contratado;

c - Manter preposto capacitado e idôneo, aceito pelo Contratante, quando da execução do contrato,

que o represente integralmente em todos os seus atos;

d - Permitir e facilitar a fiscalização do Contratante devendo prestar os informes e

esclarecimentos solicitados;

e - Será responsável pelos danos causados diretamente ao Contratante ou a terceiros, decorrentes

de sua culpa ou dolo na execução do contrato, não excluindo ou reduzindo essa responsabilidade

a fiscalização ou o acompanhamento pelo órgão interessado;
f - Não ceder, transferir ou subcontratar, no todo ou em parte, o objeto deste instrumento, sem

o conhecimento e a devida autorização expressa do Contratante;

g - Manter, durante a vigência do contrato, em compatibilidade com as obrigações assumidas,

todas as condições de habilitação e qualificação exigidas no respectivo processo licitatório,
apresentando ao Contratante os documentos necessários, sempre que solicitado.

h - Efetuar a entrega dos produtos em conformidade com os pedidos de cada Secretaria solicitante,
obedecendo rigorosamente os prazos de entrega, evitando transtornos e interrupção na prestação
de serviços aos cidadãos/usuários em geral, especialmente no atendimento ao Hospital Infantil

Ermina Evangelista e Casa de Acolhimento localizada em João Fessoa-FB.

CLÁUSULA DÉCIMA - DA ALTERAÇÃO E RESCISÃO:
Este contrato poderá ser alterado com a devida justificativa, unilateralmente pelo Contratante
ou por acordo entre as partes, nos casos previstos no Art. 65 e será rescindido, de pleno
direito, conforme o disposto nos Arts. 77, 78 e 79, todos da Lei 8.666/93.
O Contratado fica obrigado a aceitar, nas mesmas condições contratuais, os acréscimos ou
supressões que se fizerem nas compras, até o respectivo limite fixado no Art. 65, § 1° da Lei
8.666/93. Nenhum acréscimo ou supressão poderá exceder o limite estabelecido, salvo as supressões
resultantes de acordo celebrado entre os contratantes.

CLÁUSULA DÉCIMA PRIMEIRA > DO RECEBIMENTO:

Executado o presente contrato e observadas as condições de adimplemento das obrigações pactuadas,
os procedimentos e prazos para receber o seu objeto pelo Contratante obedecerão, conforme o
caso, às disposições dos Arts. 73 a 76, da Lei 8.666/93.

CLÁUSULA DÉCIMA SEGUNDA - DAS PENALIDADES:

A recusa injusta em deixar de cumprir as obrigações assumidas e preceitos legais, sujeitará o
Contratado, garantida a prévia defesa, às seguintes penalidades previstas nos Arts. 86 e 87, da
Lei 8.666/93: a - advertência; b - multa de mora de 0,5% (zero virgula cinco por cento) aplicada

sobre o valor do contrato por dia de atraso na entrega, no inicio ou na execução do objeto ora
contratado; c - multa de 10% (dez por cento) sobre o valor contratado pela inexecuçâo total ou
parcial do contrato; d - simultaneamente, qualquer das penalidades cabiveis fundamentadas na
Lei 8.666/93 e na Lei 10.520/02.

Se o valor da multa ou indenização devida não for recolhido no prazo de 15 dias após a comunicação
ao Contratado, será automaticamente descontado da primeira parcela do pagamento a que o

Contratado vier a fazer jus, acrescido de juros moratórios de 1% (um por cento) ao mês, ou,
quando for o caso, cobrado judicialmente.

CLÁUSULA DÉCIMA TERCEIRA - DA COMPENSAÇÃO FINANCEIRA:
Nos casos de eventuais atrasos de pagamento nos termos deste instrumento, e desde que o Contratado
não tenha concorrido de alguma forma para o atraso, será admitida a compensação financeira,
devida desde a data limite fixada para o pagamento até a data correspondente ao efetivo pagamento
da parcela. Os encargos moratórios devidos em razão do atraso no pagamento serão calculados com

utilização da seguinte fórmula; EM = N * VP x I, onde: EM = encargos moratórios; N = número de
dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento; VP = valor da parcela a

ser paga; e I = indica de compensação financeira, assim apurado: I = (TX -r 100) -r 365, sendo TX
= percentual do IPCA-IBGE acumulado nos últimos doze meses ou, na sua falta, um novo indice
adotado pelo Governo Federal que o substitua. Na hipótese do referido indice estabelecido para

a compensação financeira venha a ser extinto ou de qualquer forma não possa mais ser utilizado,
será adotado, em substituição, o que vier a ser determinado pela legislação então em vigor.

CLÁUSULA DÉCIMA QUARTA - DO FORO:
Para dirimir as questões decorrentes deste contrato, as partes elegem o Foro da Comarca de
Catolé do Rocha.



FIs

E, por estarem de pleno acordo, foi lavrado o presente contrato em 02(duas) vias, o qu^
assinado pelas partes e por duas testemunhas.

Catolé do Rocha - PB, ... de de

TESTEMUNHAS PELO CONTRATANTE

PELO CONTRATADO


